AEG
|

OX©)

TB6SM261FB

P

aeg.com/register
MK YnatcTeo 3a Ynorpe6a | Mukpo6paHoBa nevka 2
RO Manual De Utilizare | Cuptorul Cu Microunde 21
RU MukpoBonHoBas neds | MHCTpyKUumMsi no akcnnyaTaumm 39
SL Uporabniski priroénik | Mikrovalovna peéica 58
SQ Udhézues pér pérdorim | Mikrovalé 74



[Ho6pe pojooete Bo AEG! Bu bnarogapvme wiTo ro oa6bpaBTe HAWWMOT anapar.

[Jo6wjte coBeTn 3a ynotpebaTa, 6poLuypu, nHdopMaLmm 3a agujarHocTuumpame Ha
aedekT, cepBrcHparbe 1 nornpaska Ha aeg.com/support

AEG 3a noseke peuenTu, COBETW, AujarHoCTUUMpawe Ha AedeKTu, npesemete ja
m} annvkaumjata My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore >’ Google Play

MoxHocTa 3a NPOMEeHU e 3agprKaHa.

COLPYXUHA
1. BAXXHU BE3BELHOCHU YTTATCTBA ... 2
2. TTOCTABYBAHBE ... ..ot e e e e e e 6
3. MPEMTIEL HA ATTAPATOT ..ottt e e 8
4. MMPEO MPBATA YTIOTPEBA ... ..ottt 9
LI AN S O I I =1 =) T 11
6. TABEJTV CO TTPOTPAMWU ...t 13
T HACOKIU U COBETU ... 18
8. LUTO OA CTOPUTE AKO ... et 19
9. CMELUMOUKALINN ...t 20
10. EHEPITETCKA EPUKACHOCT ..o 20
11. NTHOOPMALIVN 3AXKUVUBOTHATA CPEOVNHA ... 20

1./\BAXHUN BESBEQHOCHU YMATCTBA

« OBOj anapat MOXe [a ro KopucTar geLa co HarnonHeTn
8 roanHn 1 nocTapu, Kako 1 nuua co HamaneHu U3nNYKu,
CETUSHWN UNU MEHTasHM CMNOCOBHOCTU NN OHUE Ha KOW UM
HeJoCcTacyBa MCKYCTBO ako ce nog Haasop unuv 6une obyyveHn
Kako [a ro Kopucrat anapaTtoT Ha 6e36eaeH HauMH 1
pa3bparne onacHoOCTUTE LUTO MOXe Aa ce nojasat. [euarta
Tpeba ga ce noa Haa3op 3a Aa ce 0be3dbean ga He cu urpaat
co anapatoT. [leLaTta He CMee Aa ro YvictaT u ogpxxysaaT
anapaToT OCBEH aKo He Ce CO HaMnosfHeTU 8 roanHu unm
nocTtapu u nog Haas3op.

» OBOj ypea He e HaMeHeT Ja ce KOPUCTN Ha HagMopcKa
BucuHa Hag 2000 m.

+ BAXKHO! BAXKH BESBEEAHOCHW YMNATCTBA: NPOYNTAJTE
"M BHUMATEITHO N YYBAJTE ' 3A UIHN OCBPTW.

» MPEOYMNPELYBAHSE! He ro kopuctete anapatoT 6e3
BpPTNMBaTa OCHOBA W BpTNMBaTta notnopa. He ro kopucrete
anapaToT Kora € npaseH.
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MPEOYTPEOYBAHSE! Ako Bpatata nnu guxrtyesadnTe 3a
Bpartara ce OLTEeTEHW, HE CMee [a Ce pakyBa CO rneykarta
Aogeka He ja nonpasu KOMMETEHTHO NnLE.
MPEOYNPELYBAHSE! OnacHo e cekoj Koj HE € KOMMETEHTHO
nvue aa BpLK Kakea 6uno ycnyra nnm nornpaska LWTo
BKITy4yBa OTCTpaHyBah-€ Ha Kanak Koj AaBa 3alTuTa of
N3NoXyBare Ha MMKpobaHoBa eHepruja.
MPEOYIMNPEOYBAHSE! TeuHocTUTE N gpyrata xpaHa He
cMmeart [a ce 3arpeBaarT BO 3arnedarteHu cagoBu bmnaejkm moxe
[a ekcnnogupaar.

OBoj ypeq e HameHeT 3a ynoTpeba Bo JOMaKkMHCTBaTa U

3a CIIUYHM HAMEHW KaKo Ha NpuMep: KyjHCKM NpocTopum 3a
nepcoHanoT BO NPOAaBHULM, KaHUenapum n apyrn paboTHu
CpeavHn; KyKkn Ha dhapma; KIMEHTM BO XOTENW, MOTENU U
ApYyrn CTaHOEeHN cpeanHn; CpeauHN 04 TUNOT HOKEBaH-E CO
nojagox.

KopucTteTe camo npnbop 1 cagosu HaMeHeTH 3a
MUKpOOpaHoBa neyka.

MeTanHn cagoBu 3a XpaHa v nujanaum He ce 403BOoSEHN 3a
BpEMe Ha roTBer-e BO MMKpobpaHoBa neyka.

He octaBajTe ro anapatoT cam Kora KopuctuTe nnacTtuka,
XapTuja unu gpyrun 3ananvem cagoBu 3a XpaHa 3a egHa
ynotpeba.

MukpobpaHoBaTa nevka e HameHeTa 3a 3aTonsyBake XpaHa
n nnjanayn. CyllereTo XpaHa unuv anuuita 1 3arpeBawbeTo
NepHUYMHLa COo rpejayn, BNEeYKU, CyHIepu, BIIaXXHU KPNn 1 Cr1.
MOXe Aa AoBede A0 PU3KK of nospeaa, 3ananysase 1nm
noxap.

AKO XpaHaTa LUTO ce 3arpeBa NoyHe ga ucnywTa vag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. Vickny4eTe ja n nssnevete ro
NPUKYYOKOT Of LUTEKEP N NoYeKajTe XxpaHaTa Aa npecrtaHe
Aa venywTta Yyag. OTBOpareTO Ha BpaTaTta JoAeka XpaHaTa
ncnyLwTa Yag Moxe aa npeamnssuka oraH.

3arpeBareT0 nujanauy Bo MMKpobpaHoBaTa neyka Moxe
Aa pesyntupa co 04J5I0KeHO epynTUBHO Bpuekwe. 3aToa, Co
cagoT Tpeba aa ce pakyBa CO BHUMaHME.

MAKEOOHCKM 3



CoapvMHaTa Ha Wnnkb-aTa 3a XpaHewe 1 Ternute 3a
bebellka xpaHa Tpeba ga ce npomeLla unm npoTpece, a
TemnepaTypara fa ce nposepu npeg ynotpeba, 3a ga ce
ns3berHaT nsropeHnum.

He roTteeTe jajua BO nywina, a uenuTe TBPLO BapeHu jajua He
cmear Ada ce 3arpeBaat BO MUKpobpaHoBaTa nevka buaejkum
MOXe [a ekcrnrogu-paaT aypu 1 OTKako Ke nctede BpeMeTo
3a roTBemE.

Ako kabenoT 3a HarnojyBar-€ € OLUTETEH, TOj MOopa Aa buage
3aMeHeT o CTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HEFOBUOT CepBUCEP
UM CNNYHO KBanudmMKyBaHM nnua 3a aa ce n3berHe onacHocT.

1.1 M'puxa n yncrtewe
Bpara:

UucTeTe rv gBeTe CTpaHu Ha BpaTtaTa, rymaTa Ha BpaTtaTa

N NOBPLUMHUTE 3a CMOjyBak-€ PEAOBHO 3a Aa ' OTCTPaHUTE
CuTe Tparu og HeYMCTOoTUM CO CyBa, Meka Kpna. He kopucteTte
rpyou abpasmBHM cpeacTBa 3a YNCTEHE, HUTY OCTPU
METaITHU XU1LM 3a YACTEHE Ha CTaKIOTO Ha BpaTaTa buaejku
MOXe Aa ja nsrpebaTt noBpLUMHATa LUTO MOXe Aa AoBeae A0
KpLUEH-E Ha CTaKMOoTO.

BHaTpellHOCT Ha neykaTa:

3a unctere, n3bpuleTe rm cuTe Npckawba Unn UcTypara

CO MeKa cyBa Kpna unm cyHirep no cekoja ynotpeba gogeka
neykaTa e ywrte Tonsna. 3a norosieMm UCTypara, ynotpedete
Gnar canyH 1 n3bpuLLeTe HEKONKY NaTh Co CyBa Kpna Ao4eka
He ce OTCTpaHarT cuTe ocTaTtouun. He BageTe ro kanakoT 3a
MUKpo B6paHoBuTe. O6e3beaeTe canyHOT 1 BoaaTta Aa He
HaBneryeaaTt BO ManuTe OTBOpM Ha suaoBuTe buaejkm Toa
MOXe [a ja owTeTH nevkara.

He kopucTeTe cpeactaa 3a YNCTEHE BO Crpej 3a
BHaTPELUHOCTa Ha nevkata. YucreTe rv kanakoT 3a
MUKPOOpPaHOBO 3paver-e, BHATPELLHOCTa Ha neykaTa,
noTnopara Ha BPTEHE U OCHOBAaTa MO CEKOe KOPUCTEHE.
Nctute mopa ga éuaat cysu n 6e3 macHoTun. HatanoxeHute
MacHOTUM MOXe [a ce nperpearT 1 Aaa nodHaT ga vYagar unm
Aa npeanssukaat oraH.
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Haﬂ,BOpeLLIHOCT Ha neykara.:

HapeopeluHocTa Ha neykaTa MOXe JIECHO Aa Ce UCYNUCTU
CO HEeXeH carnyH 1 Boaa. M3bpuLieTe ro canyHoT CO BnaxHa
Kpra v UcylleTe Ha HaBOPEeLLHOCTa CO MeKa Kpra.

KoHTponeH nanen:

OTBopeTe ja BpaTa npep YicTere 3a Aa ro gesaktmsmpaTte
KOHTPOSMTHMOT naHen. MicumcTeTe ro KOHTPOSHNOT MaHer
BHMMaTenHo. Co NOMOLL Ha Kpra HaTorneHa camo Co

BOAA, HEXXHO BpuLueTe ro NnaHenoT Aodeka He ce UCHUCTM.
N3berHyBajTe ronemmn KonmymMHu Boaa. He kopucteTe HUKaKeum
BMOOBW XEMUCKN UNn abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.

BpTnunea ocHoBa 1 BpTAMBa noTnopa:

M3BageTe rv BpTnMBaTa OCHOBa M BpTNMBaTa noTnopa of,
neykaTta. MIlamujte rm BpTNMBUTE OCHOBA M NoTnopa co 6nar
canyH v Boga. Vcywete co cyBa kpna. W BpTnnBaTta ocHoBa
W BpTNMBaTa NoTrnopa MOXe Aa ce nepart BO MaluMHa 3a
cagioBMu.

BAXXHO! YucreTe ja neykata pegoBHO n otcTpaHyBajTe

rm octaTounTe oA xpaHa. AKO He ja opXXyBaTe rneykara

BO YmMCTa COCTOjba MOXe Aa AoBede A0 OLTeTyBake

Ha NoBpLUMHATAa LUTO NaK HEMOBOJTHO Ke NoBivjae BpP3
AONroTpajHOCTa Ha anapaToT U MOXe Aa pe3ynTupa BO
onacHa cutyauuja.

Tpeba oa ce BHMMaBa Aa He ce NpemMecTyBa nogsukHaTta
nsiova npu oTCTpaHyBakwe Ha CagoBu Of anapaToT.
BAXKHO! He cmee oa ce KopuCTK YnucTad Ha napea.
MukpobpaHoBaTa neyka € HameHeTa fa ce KOPUCTU Kako
BrpageHa.

AnapaTtoT He cMee [a ce CTaBa BO BUTPUHA.

AnapatoT 1 OenoBuTe LITO MOXE Aa ce godatart ctaHyBaar
BpEnu 3a Bpeme Ha ynoTtpebara.

MPEOYIMPEOLYBAHE! geuata Tpeba ga ce gpXxaT HacTpaHa
3a [ja ce crnpeyu fa ce uaropar.
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+ BAXKHO! He kopucTteTe KomepuujanHi cpeacTtsa 3a YNCTEHE
PEPHU, YNCTauN Ha napea, abpa3nsHu, rpybn cpeactea
3a YMCTEHE, HNKAKBU CPeacTBa LUTO coapXaTt HaTpuym
XNOPOKCUA, Unu Xuum 3a rpebere Ha HATY eaeH aen Ha
MUKpobBpaHoBaTa neyka.

2. NOCTABYBAHE

2.1 MNocTtaByBak-e Ha anapaToT

R — 4 mm
i:::Jvr o 388 / - 5 -

459 )

4 mm 4 mm

MukpobpaHoBaTa neyka Moxe Aa ce NocTasu BO
nosuumja A nnu b:

[OvmeH3un Ha OTBOpPOT

Mo3uuuja
A 562 x 550 x 450 .
B 562 x 500 x 450 Sy
=~

Mepku Bo (MM.)
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1. W3BapgeTe ro uenoto nakyBake 1
rpoBepeTe BHUMATENHO Aanu UMa 3Haum
Ha oLTeTyBaHs€.

2. HawmecTeTe rv KykuTte 3a dmKcupame
BO KYjHCKMOT eneMeHT rneaajkv Bo
[OCTaBeHWTE NIUCT U YPHEK CO ynaTcTaa.

3. HawmecTeTe ro ypenot BO KyjHCKMOT
eneMeHT rnoneka n 6e3 npMmeHa Ha cuna.
Ypepnot Tpeba fa ce nogurHe Ha Kykute 3a
3akavyBar-€ 1 4a ce NocTaBu Ha MeCTo.
AKO Hekoja Apyra CKrlorka ro nornpedysa
MeCTEH-ETO, OBaa Kyka MoXxe Ja ce Mectu
n obpatHo. lNpegHaTa pamka Ha pepHaTta
Tpeba Aa ce 3anenu 3a NpegHNoT OTBOP Ha
KYJHCKNOT enemMeHT.

4. T[poBsepeTe fanu e ctabuneH anapartot
1 panu ce 3akocysa. lNposepeTe fanu
1uma 4 MM. NpocTop Mery BpaTtata Ha
€NeMeHTOT rope 1 ropHaTta pamka (Bugete
ro Aujarpamor).

2.2 NoBp3yBare Ha neykarta 3a
M3BOP Ha eNeKTPUYHO HanojyBak-e

* [puKny4oKOT 3a en. HanojyBaHe Mopa
na buae necHo gocrtaneH 3a aa Moxe Aa
Ce VCKIy4YM anapaToT JIeCHO BO Cryyaj Ha
nTHocT. Unn Tpeba aa buage moxHo aa
ce 130n1pa nevkara of HanojyBare co

nocTaByBak-€e NpeknHyBad BO (OMKCHOTO
NMoBp3yBaH-e BO COIMacHOCT CO NpaBunara
3a NoBp3yBak-e.

» Kabenot 3a HanojyBarse CO ern. eHepruja
MOXe Aia ro CMEeHU caMo efnieKkTpudap.

* Ako kabenor 3a HanojyBak-e € OLUTETEH,
TOj Mopa Aa buae 3ameHeT of cTpaHa Ha
NpOV3BOAMTENOT, HErOBMOT CEPBUCEP UMK
CNMUYHO KBanudWKyBaHW nuua 3a ga ce
n3berHe onacHocCT.

* LlitekepoT He cMee Aa ce noctasm 3ag
€MNeMeHTOT.

* Hajoobpata nosuuuja e Hag eNeMeHToT,
Bugete (A).

* [loBp3eTe ja neykaTa 3a MoHodasa
220-240 V/50 Hz Han3meHun4Ha cTpyja
npeKy NpaBUIIHO NOCTaBEH 3a3eMjeH
wirekep. MNpukny4okoT Mopa Aa e 3alTuTeH
co ocurypysay of, 10 A.

» [lpen nocraByBarbe, Bp3eTe Napye xuua 3a
KabenoT 3a HarmnojyBaH€e CO eNn. eHepruja 3a
[a ro onecHuTe NoBp3yBaH-ETO A0 Touka (A)
Kora ce NocTaByBa anaparor.

» Kora ro BMeTHyBaTe anapartoT BO efieMeHT
CO BUCOKM cTpaHuum, HE npurmedysajte ro
kabenoT 3a HanojyBatse.

* He notonysajte rv KabenoT 3a HamnojyBaHe
WM NPUKITYHOKOT BO BOAA UK BO Kakea
61no apyra TEYHOCT.

¢ He po3BonyBajTe KabenoT 3a HamnojyBare
[a NoMuHyBa NpeKy BPenu UM ocTpu
MOBPLUMHM KaKo LUTO e obnacTa 3a
BEHTWNauuja Ha BpenunoT Bo3ayX rope
0132V Ha nevkara.

2.3 [1ononHUTENTHU CoOBeTU

He kopwcTteTe ja MukpobpaHoBaTa neyka

3a 3arpeBarbe Macrio U 3a NpXKem>e.
TemnepaTtypaTta He MOXe [a ce KOHTponupa

1 MacnoTo MOXe Aa ce 3ananu. 3a npaBere
nyKkaHK1, KOPUCTETE CaMo creumjanHn cagosu
3a npaBeHe NykaHkU BO MMKPOBpaHOBa neyka.

Jnyarta co NMEJCMEJKEPW Tpeba pga rm
npoBepaT MepK1TE 3a 3alUTUTa BO OAHOC Ha
MMKpPOBpaHOBKTE NEeYKM Kaj AOKTOPOT UM
Npoun3BOAMNTENOT Ha NejCMejKepoT.

Hukoraw He nponeBajte Unn He BMETHYBajTe
npeaMeTy BO OTBOpUTE 3a OpaBaTa Ha
BpaTaTa unv Bo OTBOPUTE 3a BeHTUNauuja.
Bo cnyuyaj Ha nponeBatbe, BegHaLL UCKITyYeTe
ro v u3BageTe ro NPUKIy4oKOT Ha neykara

1 NOBVKajTe ro OBNIACTEHMOT CepBUCEP Ha
ELECTROLUX.
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Hwukoraw He meHyBajTe ja neykaTa Ha HUTY
efleH HaumH.

KopucTeTe rv camo BpTNvBMTE OCHOBA 1
noTnopa LWTO Ce An3ajHMpaHn 3a oBaa neyka.
He Bkny4yyBajTe ja neykata 6e3 BpTnvBata
OCHOBa.

3a fga cnpeunTe KpLuewe Ha BpTnvBaTa

OCHOBa:

* [lpen uncrtere Ha BpTMBaTa OCHOBA CO
BOAA, OCTaBETE ja fa ce U3nagu.

* He cTaBajTe Bpena xpaHa unu Bpen npmbop
Ha nagHa BpTN1Ba OCHOBA.

* He cTaBajTe nagHa xpaHa unu nageH
npubop Ha Bpena BpTNvBa OCHOBA.

HWTy Npon3BoaMTENOT, HUTY 3aCTaMHUKOT

Hema fa npvdaTtaT OAroBOPHOCT 3a

OLUTETYBakE Ha Meykarta Unm nnyHa

noBpeaa 3apagv Hecrneere Ha npaBunHata

3. NPEMMEQ HA AMAPATOT

3.1 MukpobpaHoBa neuka

MpenHa pamka

Cwvijannuka Bo neukara

KoHTponeH naHen

Konue 3a oTBOpeHa Bpata

Kanak 3a N3BOPOT Ha 6paHOBVI (He oTcTpaHyBajTe)
B BHaTpeluHocT Ha nevkata

3anTuBka

B ryma Ha Bpatata v noBpLUMHM 3a criojyBatse

8 MAKEOOHCKU

npoueaypa 3a enekTpuyHo nospaysarse. O
BpeMe HaBpemMe Moxe Aa ce opmupaat
napea of BO4a U Kankv Ha suaoBuTe Ha
reykaTa unu oKony rymata Ha Bparara u
NoBPLUMHUTE 3a crojyBane. OBa € HopmarnHo n
He e nHavKaumja 3a NpoTekyBame Unu aedexT
Ha MnKkpobpaHoBaTa neyka.

Bo OJHOC Ha CcBeTUINnTe BO BHaATpeLlHOCTa Ha
OBOj MPOV3BO/ U PE3EPBHUTE CBETUIIKM LUTO
ce npogasaat nocebHo: OBuWe CBETUMKM ce
npeaBuaeHN Aa U3apkaT eKCTPeMHU U3NYKN
yCnoBu BO anapatuTe 3a ,ELOMaRI/IHCTBO, Kako
LUTO ce TemnepaTtypa, BUopauum, BNaxXHOCT
Unn ce NpefBuaeHN 3a JaBake CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTtojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuOEHN 4a ce KopucTarT 3a Apyr HaMeHu
M He Ce norogHun 3a oceeTiyBak€ NnpocTtopunmn
BO AOMOT.

3.2 pononHuTenHa onpemMa

[MpoBepeTe ganu e goctaBeHa cnegHarta

AOMNonHUTENHa onpema:

BpTnvBa ocHoBa

Bptnvea notnopa

® [locTaBeTe ja BpTNMBaTa NnoTrnopa Ha AHOTO
of BanabHaTuHaTa.

® [lotoa, cTaBeTe ja BpTNMBaTa OCHOBA BP3
BpTNMBaTa notnopa.

® [lpoBepeTe Aanu CagoBUTE Y YUHUKTE Ce
4yncTn 6e3 ocTaTok of TpKanesHa pamka
Kora rv BaguTte ofi neykarta 3a aa usberHete
olUTeTyBak-€ Ha BPTNvMBaTa OCHOBA.

Kora Hapa4dysaTe JONOoNHUTenNnHa
onpema, NMocoYeTe UM iBE CTaBKU:
MMe Ha aenoT n uMe Ha MoAaernoT Ha
3aCTanHMKOT UM Ha OBNaCTEHNOT
cepsucep Ha ELECTROLUX.




/\ MPEAYMNPEQYBAHSE!

He pakyBajTe co MukpobpaHoBaTa neyka 6e3
[a ce MOHTVpaH! OBWE LENOBU.

3.3 KoHTponeH naHen

1 2 3
VARV
Q3% =
AUTO L—
s o o
OO0
90W 270W 450W 630W 900W
| | A | |
1 2 3
N

!

ITIH
|
Q
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4. MPE[ MNMPBATA YINOTPEBA

4.1 MNMpuknyyyBakwe

Kora ke ja BknyunTe neykarta 3a npenaTt, umare
onuwja ga ro noctaBuTe YacoBHUKOT. [evkata
nma 24-4acoBeH CUCTEM.

1. TlleykaTta ke UCMyLITK 3BYYEH CUrHAmM U
CUTE MKOHW Ha eKpaHoT Ke ce BKIyYaT BO
Tpaeke of NonoBuHa cekyHaa. Kopuctete
ro perynatopoT 3a ga usbepete ganv
YaCOBHUKOT Aa e ,BKyyeH" (on) unm
McknyyeH” (oFF).

MHﬂ,MKaTOpI/I 3a auruTarneH npukas:

0 )| Omunenm peuentn

KyjHcku Tajmep
=

DS aBTOMaTCKo OAMp3HyBaH-€

=/ | Mukpo 6paHoBM

Cronupaj/OTkaxmu

[ﬁ 3awTnTa 3a 6e36e4HOCT Ha AeuaTa
@ Mocraem YacoBHMK

CermeHT Ha ekpaHoT

g | TexvHa

HuBoa Ha MokHoCT

90W 270W 450W 630W 900W

Konumksa 3a HMBoa Ha MOKHOCT
Konunrba 3a omunenm peuentu
Konye 3a aBTomMaTcKo 0AMp3HyBaH-e
Konye 3a kyjHckn Tajmep

ﬂ Perynatop 3a Tajmepot/TexvHaTa
Konue 3a crapt/notBpan/6p3 ctapt
ﬂ Konye 3a ctonuparse

Bl Konue 3a otBopeHa Bpata

2a. 3a [a ro UckiyunTe YacoBHUKOT, BPTETE
ro perynatopoT cé JoAeKa eKpaHoT
He nokaxe ,uckrnyyeHo(oFF), a notoa
nputucHeTe ro konyeto CTAPT. NeukaTa
e noaroTeeHa 3a ynotpeba.

AKO CTe ro UCKIy4une YacoBHUKOT

1 cakaTe NMoBTOPHO Aa ro BKIy4uTe,
nputucHete ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP gBanatu 1 cnepgeTe ja Todkata
2b.
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2b. 3a ga ro BKyyMTEe YaCOBHUKOT, BpTETE
ro perynaTopoT C& AoAeKa eKpaHoT
He nokaxe ,Bkny4yeHo” (on), a notoa
nputucHeTe ro konyeto CTAPT.

Mpumep: 3a ga ro noctaBUTE YaCOBHUKOT Ha

18:45.

1. 3aBpTeTe ro perynaTtopoT 3a Aa ro
npunaroguTe 4acor.

2. lputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpamTeE.

3. 3aBpTteTe ro perynatopoTt 3a arv
npunaroguTe MUHyTUTE.

4. TputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

Kora e noctaBeH YaCOBHUKOT, BpemeTo
04 AEHOT Ke ce MpUKaxKe Ha eKpaHoT.

4.2 MupyBate (EKOHOMUYEH pexum)

[NeykaTa aBTOMAaTCKU KE BNe3e BO PeXUM Ha
MMpyBaH-€ ako He Cce KOPUCTU BO POK oA, 5
MWUHYTW.

Mpumep: AKO YaCOBHUKOT He BUN NOCTaBEH:
EkpaHoT ke ce uckny4un. 3a oa usnesete oa
PEXMMOT Ha MUpYBaH-€ OTBOPETE ja BpaTaTta,
NPUTUCHETE Ha Koe O1Io Konye unu 3aBpTeTe
ro perynaTtopor.

Mpumep: AKO YaCOBHUKOT G1N NOCTaBEH:
Mo neprogoT o 5 MUHYTK, BPEMETO Ke ce
npuKaxysa.

4.3 NMpunarogyBawe Ha YaCOBHUKOT
Kora e noctaBeHO BpeMeTo

MoxeTe ga ro npunarognte 4YaCoBHUKOT
OTKaKo € NoCcTaBeHO BPEMETO.

Mpumep: 3a ga cmenuTe oa 18:45 Bo 19:50.

1. [IBanaTv NpUTUCHETE ro KOn4eTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. MputucHete ro konyeto CTAPT.

3. Bprtete ro perynatopoT ce gogeka He ce
npukaxe ,19”.

4. TputucHete ro konyeto CTAPT.

5. BpteTte ro perynatopoT ce gogeka He ce
npukaxe ,50”.

6. [putucHete ro konyeto CTAPT.

10 MAKEOOHCKM

4.4 3a pa ro oTKkaxkeTe YaCOBHUKOT U
[a NocTaBUTe PEXUM Ha MUPYBaH€
(EKOHOMUYEH peXUM)

1. [IBanaTu npuTUCHETE ro Kon4yeTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. BprteTte ro perynaTtopoT ce goaeka He ce
NpUKaxe ,UCKIy4eHo".

3. TMpwutucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

4.5 3awTuTa 3a 6e36e4HOCT Ha
peuarta

Meukata nma 6e3begHocHa yHKUWja

Koja cripeydyBa criyyajHO BKNyYyBahe

Ha neukara of cTpaHa Ha gete. Kora e
nocTaBeHa 3aluTuTaTta, HUTy efieH [ien of
MUKpobpaHoBaTa Hema Aa paboTun ce Joaeka
He ce Uckny4u yHkumMjaTa 3a 3awTmTa.
BknyyyBakre 1nu nckny4dyBare Ha 3awtutarta
€ BO3MOXHO camo Kora He paboTu neykaTta.

Mpumep: 3a ga ja Bknyunte 3awTmraTta.
[MputncHeTe n apxete Ha konyeto CTOI ce
fofeka He ce BKIy4M cMMBornoT ,3aluTuTa 3a
neua“.

Mpumep: 3a aa ja ncknyuute sawwTmTara.
MputncHeTe n apxete Ha konyeto CTOMM cé
[ofgeka He ce UCKIyYn cMMBOornoT ,3alTuTa 3a
geua“.

Kora 3awwTuTaTa 3a geua e BKiyyeHa,
CUTE KOMYUH-a C& OHEBO3MOXKEHU OCBEH
konyeto CTOIN.

4.6 NMNo4eTHO YUcTee

NPEAYNPEOYBAHSE!

MornegHeTte ro genot ,['puxa n

YnCTEHE"

e OTcTpaHeTe M cuTe AogaToum of
MUKpoOpaHoBaTa.

*  BHumartenHo vcuucrere ja
BHaTpELLHOCTa Ha ne4vkara co
BMa)KHa mMeka Kpna.




5. PABOTEHE

5.1 l'oTBeHw-e BO MUKpOOpaHoBa Axo e n3bparo 900 W, Toraiu
neyka MaKkCuMarnHoTo BpemMme Ha
MMKpOGpaHOBaTa KOe MOXe aa Cce BHece

Mpwumep: [a ce 3arpee cyna 2 MUHYTU 1
30 cekyHam Ha 630 W MukpobpaHoBa MOKHOCT.
1. TMputuckajTe ro konveto HUBO HA Ako neukata paboTu Bo kakos 6uno

MOKHOCT fecHo o TpUaronHuKoT cé pexum 3 MWHYTW AN NOAONTO,
[ofeka He ce npukaxe 630 W”. BEHTUNNIATOPOT Ke OCTaHe BKIy4eH 2

e 15 muHyTI.

2. 3aBpTeTe ro perynaToport 3a ia ro BHeceTe MWHYTI OTKaKO Ke 3aBpLUN rOTBEH-ETO.
BpEMETO. OTBOpeTe ja BpaTaTa 1 ke NpecTaxe,
3. TpuTucHeTe ro konyeto CTAPT. 3aTBOpETE Ja BpaTata 1 NOBTOPHO ke

noyHe Jofdeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTU
(BKITy4yBajKkn ro n BpemeTo Kora e
oTBOpeHa Bpatara). AKo pepHaTa paboTtu
nomarnky og 3 MUHYTW, BEHTUIATOPOT
Hema Aa ce BKITy4u.

Bo pexum Ha roteetre Bo MUkpobpaHoBa
neyka, MOXeTe Aa ro npunaroamte
HMBOTO Ha MOKHOCT Ha nevkaTa co
NpUTUCKaE Ha KOMYETO AVPEKTHO

nof cakaHaTa nocTtaeka.MoxeTe aa ro

NOCTABTE HUBOTO Ha MORHOCT AypH Mo roteerbeTo, BpTMBaTa OCHOBA Ke
paboTu NeykaTa co NPUTUCKaHLE 1 NPOAOIKM fia poTvipa ce Aofeka canoT
3a7p)KyBatbe Ha CakaHoTO Komnye 3a 3a roTeeke He Ce BpaTu Ha ceojaTa
HUBO HA MOKHOCT cé fofeka HogaTa noueTHa cTapTHa noauumja. Cujanuukara
rnocTaBka 3a MOKHOCT He ce obenexm Ha BO BHATPELUHOCTa Ke MPOAOITKM Aia CBeTy
€KpaHOT. MPEMHOry BUCOKN C& [ofeKa He 3aBpLLM POTUPaHETO

1nu Bo pok of, 5 cekyHam (koe 1 aa e
noronemo). Neykarta ke GuNHe kora ke
3aBpLum. AKo BpaTaTa e OTBOpeHa 3a
BPeMe Ha 0BOj NPoLieC, POTUPaH-ETO ke

HMBOA 3@ MOKHOCT UMW NPEMHOry A0
BpeMuHba 3a roTBere MoXe Aa ja
nperpear xpaHaTa LUTO Ke pe3ynTupa co

oraH. npecraHe.
5.2 HuBoa Ha MOKHOCT
MocTaByBake
MOKHOGT MpeanoxeHa ynotpe6a

900 W/ BUCOKO Ce kopuctu 3a 6p30 rotsewe unm 3arpesame, (Ha np. Cynu, MaHLmn, KOH3epBrpaHa xpaHa,
TONAW Nujanaum, 3enexyyk, puda n cn).

630 W Ce KOpPUCTM 3a NOAOIITO FOTBEH-E Ha rycTa XpaHa Kako NeyeHn KONEHWLM, NEYEHKN U NMopLnK,
KaKo ¥ 3a AeNnMKaTHM jafgerba Kako CoC CO KallkaBan M naHavwnaH. Ha oBaa HamaneHa nocraeka,
COCOT Hema /ia NpeBpyve 1 xpaHaTa Ke ce 3roTBu paMHOMepHO 6e3 Aa ce neve CTpaHNYHO.

450 W Ce npenopayyBa fa ce KOPUCTU OBaa NocTaBka 3a MOKHOCTa 3a ryCTu jafera Ha kou M Tpeba fonro
BpeMe 3a roTBeH:€ 3a ja ce NOAroTBM paMHOMEPHO 1 a ce 06e3beaun MecoTo Aa Guae meko.
270W/ M36epeTe ja oBaa noctaBka 3a ogMp-3HyBak-e 3a Aa 06e3beauTe aeka jagereTo ke ce

OOMP3HYBAHE ogmp3He pamHomepHo. OBaa noctaBka e vaeanHa v 3a NoaroTeyBarke Opu3, TECTEHUHM,
KHeanm 1 Kpem co jajua.

90 W 3a nocteneHo oAMp3HyBakbe, (Ha Np. KPEMOBW 3a TOPTU UMK NeYnBa).
ow Tajmep 3a 4ONONHUTENHO Bpeme/KyjHa.
W =BATU

5.3 HamaneHo HUBO Ha MOKHOCT

Pexxum Ha roTBerse CTaHﬂapﬂHO Bpeme HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Mwukpo 6paHoBu 900 W 15 MUHYTK Mwukpo 6paHosu 630 W
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5.4 MpunarogyBawe Ha BpeMeTOo Ha
roTBek-e 3a BpeMe Ha roTBEH-eTO

MoxeTe ga ro npunaroguTe BpemMeTo Ha

rOTBEHE 32 BPEME Ha FOTBEHETO.

Mpumep: 3a ga goganeTe 2 MUHYTH

(120 cekyHamM) co KOpUCTEHE Ha KONYETO

CTAPT.

1. TMputncHeTe ro konyeto CTAPT
YeTupunaTu. BpemeTo Ha roteemse ke ce
3ronemu 3a 120 cekyHaum.

5.5 Kopucrtere Ha konyeto Cton

EpHaw nputucHete ro konyeto CTOIMM 3a aa
BneseTe BO pexuMm Ha lMay3a.

[MoBTOpHO NpuTUcHeTe ro konyeto CTOMM 3a
[a ro OTKaXXeTe BPEMETO Ha rOTBEHE.

5.6 KyjHckun Tajmep

3a fa ro nocraBuTe KyjHCKUOT Tajmep.

1. TpuTncHete ro konyeto TAJMEP.

2. 3aBpTeTe ro perynaTtoport 3a Aa ro
BHeceTe BpeMeTo.

3. TMputucHete ro konyeto CTAPT. TajmepoT
Ke 3anoyHe aBTOMAaTCKM.

BpewmeTo moxe fa ce Npoaomkm
aypv paboTu TajMepOT CO BPTEHE
Ha perynaTopoT WU NpuTHckaHe Ha
konyeto CTAPT. ®yHKkupjaTa Tajmep
MOXe [ia Ce KOPUCTU caMo Kora He
paboTu neykara.

5.7 Bp3 noyeToK

MosxeTe AMpeKTHO Aa 3anoyHeTe Aa roteuTe

Ha 900 W/BUCOKO HMBO Ha MOKHOCT Ha
MUKpoOpaHOBW BO BpemeTpaense of 30 cekyHam
CO nputuckake Ha konyeto CTAPT.

3a fa popaneTe noeeke Bpeme
nputucHeTe ro konyeto CTAPT.

5.8 MpurywyBare Ha 3ByKOT

3a [a ro ucknyyumTe 3BYyKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
ceé fofeka He ce npukaxe ,3ByK".

2. Bprtete ro perynatopoT ce Aofeka He ce
NpUKaxe ,UCKIy4eHo".

3. TMputucHete ro konyeto CTAPT.

3a [a ro BKIy4uTE 3BYKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
ce Jofeka He ce npukaxe ,3Byk".

2. Bprtete ro perynatopoT ce Aofeka He ce
npuKaxe ,BKNy4eHo".
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3. MMpwutucHete ro konyeto CTAPT.

5.9 MNay3sa

3a ga naysupate gogeka pabotu
MuKpobpaHoBarTa.

1. [MputucHete ro konyeto CTOM nnu
OTBOpETE ja BpaTaTa.

[Meukata ke nayavpa 4o 5 MUHYTW.
MputncHeTe Ha CTAPT 3a fa npogomxute
CO rOTBEH-ETO.

2,
3.

5.10 OmuneHu peuentu
Meukata uma 3 OmuneHu peuenTu.
O OmekHyBakbe nyTep

) Tonetse vokonano

) Topra Bo vaLia

Mpumep: 3a na omekHeTe nyTep.

1. EpHaw nputucHeTte ro konyeto OMUITEH
PELIENT 1.

2. 3aBpreTe ro perynatopor 3a [a ja BHeceTe
TexuHara.

3. MpwutucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CermeHTUTe Ha ekpaHoT MoKaxKyBaaT
poTupayka wema, Toa 3Haum geka
XpaHata Tpeba aa ce npomMeLua unm

Aa ce npespTn. 3a Aa NPOAOIMKUTE

CO rOTBEH:E, MPUTUCHETE rO KOMYETO
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMaTCKO OAMP3HYBak-e, NporpamaTa
Ke 3anpe aBTomatcku. Hueoata Ha
MOKHOCT 3a NPEeTXOAHO MOCTaBeHUTE
OmunenHn peuenTy He Moxar Aa ce
npunarogat. Moxe ga ce sroteat 1-4
TOPTM BO Yalua.

NPEQYNPEOYBAHSE! YokonagoTo
MOXe Ja CTaHe MHOrY »eLuko! Ako Ha
4YOKONaJoTo My € NMOTPe6HO NoAOoMNTo
BpeMe Ha roTBerse, Toralll joaaneTe

10 cekyHon. BHUMaBajTe co 4YoKonaaoTo
Oraejkv Moxe fa ce nperpee v a usropu.

3a ga npesanuwete OmuneHn peuenTu 3a

COMCTBEHUTE peLenTy.

1. MputuncHeTe ro konyeTto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a aa ja nsbepete MokHOCTa.

2. 3aBpTeTe ro perynatoport 3a ga ro
BHeceTe NoTpebHOTO BpeMe Ha roTBEH-E.

3. TMpwuTnckajTe 1 gpxeTe Ha Kon4eTo 3a
OMMUIEH PELENT wTo cakate ga ro
nocTaBuUTe C& AoAeKa He CryLUHETe eaeH
3BYYEH CUrHan u He cTaHe BuAnMBa
CpLIETO 3a OMUIIEHNOT peLenT.



3a pa 1 pecetnpate OMuneHnTe peLenTtu Ha

abpuykn NOCTaBKM.

1. TMpwuTncHete ro konyeto CTONM.

2. MMputuckajte n gpxxete Ha HUBO HA
MOKHOCT 450 W Bo POk of, 3 CeKyHaW.
Meykata ke rn peceTupa OMuneHnTe
peuenTtu Ha abpryKkMTe NOCTaBKN.

5.11 ABTOMaTCKO OAMP3HYBaH-€

ABTOMAaTCKOTO OOMP3HYBaH-€ aBTOMAaTCKM

v ogpeayBa TOYHUOT PEXUM Ha FOTBEHE U

BPEMETO Ha FOTBEH:-E BP3 OCHOBA Ha TEXMHATA

Ha xpaHarta.

MoxeTe aa nsbepete nomery 2 meHuja 3a

aBTOMAaTCKO OAMP3HYBak-€e.

1. AsTOomaTcko ogmp3HyBarse: Meco/Puba/
Meco o xu1BuHa

2. ABTOMAaTCKO OAMP3HYyBak-e: J1eb

6. TABEJIN CO MNMPOI'PAMU

6.1 OMuneHu peuenTtun

Mpumep: 3a oamp3aHyBare Ha 0,2 Kr. CTek.

1. W3bepeTe ro MEHUTO 32 aBTOMATCKO
O0OMP3HYBaH-€ CO NPUTUCKaHE Ha KOMYeTO
3a ABTOMATCKO OOMP3HYBAHE
efHaL.

2. 3aBpTeTe ro perynatoport 3a Aa ja
n3bepeTe TeXMHaTA.

3. MMpwutucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CEerMeHTUTE Ha eKPaHOT MoKaxkyBaaT
poTupayka Lwema, Toa 3Hauu aeka
XpaHaTa Tpeba aa ce npomelua unm

Ja ce npespTy. 3a Aa NpoomKMTe

CO roTBeH-E, MPUTUCHETE O KOMYeTo
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMATCKO OAMP3HYBaks€, NporpaMara
ke 3anpe aBToMatcku. [NpunarogyBateTo
Ha BpeMe/MOKHOCT He e 4OCTanHo BO
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-€.

OmuneHun

peLienTy Konue

TexuHa

Mpouenypa

OwmekHyBatse nytep  0.05-0.25 kg

«  CraBeTe ro nyTeport Bo caf oA nupekc.[Jo6po
npoMeLLajTe Mo roTBeHEeTo.

Tonetse Yokonago 0.1-0.2 kg

GG

*  MckplweTe ro YokonagoTo Ha Manu napyunkba.
CTaBeTe ro 4YoKonaaoTo BO caf, of MUpeKC.
MpomeLuajte kora ke ce ornacu seoHyeTo. [lobpo
NpoMeLLajTe Mo roTBEHETO.

MpeaynpeayBatbe! Yokonagoto Moxe Aa
A cTaHe MHory eLuko! Ako Ha YoKonagoTo

My e NoTpebHO NoJoNro BpeMe Ha roTeer-e,

Toraw popagete 10 cekyHan. BHumaBajte co

YyokonagoTto buaejkm Moxe aa ce nperpee u aa

n3ropu.

TopTa BO YaLwa 1-4 Yawm

O

* Hanpaserte ja ToptaTa cnopep peuentot. CTaBeTe
ja yawarta koH paboT Ha BpTnMBaTa OCHOBA.
MoyekajTe 30 cekyHAM NO roTBEH-ETO.
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6.2 PeuenTu 3a TopTa BO Yawa

TopTa Bo Yalia co cupyn of JIMMOH

TopTa BO Yalua co cupyn of, ManvHu

CocrTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpatluHo

2% naxuvum (25 rp.) o6uyHo HpatlHo

2% naxuum (30 rp.) wekep BO Npas

2% naxuum (30 rp.) Lwekep Bo npas

Ya naxuvua npaLlok 3a neynso

Ya naxuua npaLLoK 3a NeumBo

1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno

1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno

1 naxuua peHaaHa kopa of NMMOH Y naxvua €KCTPaKT o/l BaHuna
1 CpeAHO BapeHo jajue 1 CpeaHo BapeHo jajue
Mpenus: 1 naxuua cok og NMMMOH 1% naxuua Mapmanag o ManvHu 6e3 cemku
nomeLlaHa co 2 naxuum wekep
BO npas MeToga:
1. CraerTe rv cute CyBu COCTOjKM BO Yalla,

Merton: ) na Ao6po NpoMeLLajTe Co BUIbYLLKA.

1. CraBeTe v cuTe CyBM COCTOjKM BO YaLla, 2. [lonaaeTe r pacTUTENHOTO Macro,
na A06pO NpomeLuajTe Co BUbYLuKa. eKCTPaKTOT ofl BaHWUNa U jajueTo, na Ao6po

2. [opapete rv pacTUTENHOTO MAacro, npomelLuajTe
penfanara kopa ol IMMOH U JajueTo, na 3. M3amaTeTe ro MapmanagoT co naxuua 3a
AoGpo npomeLiajre. [Ja ce pasmaTui cmecara.

3. Crasete ja yaluara HaaBoOp OA LEHTapOT 4. CraBeTe ja YallaTa HaABOP Of} LEHTapoT
Ha BpTBara ocHosa. Ha BPTNMBATa OCHOBA.

4. [OoTBETE KOPUCTEjKM O TopTaTa ke 5. ToTBeTe KopUCTejiu 3\7 . Toptata ke
HapacHe Haj Hallata sa BpeMe Ha HapacHe Haj yallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO. roTBEH-ETO

5. HanpaseTe ro npen1eoT oA cupyn Mo roTereTo, Noyekajre 30 cekyHau.
MeLLajkn ro COKOT oA NMMOH CO Luekep BO [lexopupajTe BO BIZ Ha CrMpana co Kpem oa
npas. . mMaprapvH 1 BaHuna.

6. [Mo roTBeneTO, OANeneTe ja ToptaTta of

cafoT, ofo3ropa GoLHeTe Co Yenkarka,
noToa HapoceTe ro NPenuBoT Bp3 TopTaTa
1 novekajte 30 cekyHau.
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TopTa Bo 4YaLia co peHaaHu jabornka

Top'ra BO YalLla co MOpPKoBU

CocTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpaluHo

2 naxuum (20 rp.)  06uyHo HGpaluHo

2 naxuum (30 rp.)  Mek kadeas LLekep

2% naxuym (30 rp.) ceeTno kadeas Lekep

Ya naxuua npaLlokK 3a neynso Ya naxuvua npaLlokK 3a neynso
Ya naxvua MerneH uumeT Ya Naxviua MereH umeT
1% naxuua (15 rp.) pacTutenHo macno Ya naxuua MeNeHO MOPCKO opeBYe
1 cpedHO BapeHo jajue 1 naxuua meneHu 6agemm

1%z naxuua (30 rp.) coc of jabonka

1% naxuua (15 rp.) coHvornegoBo mMacno

nonoswuHa (7 rp.)  3rmeyeH aurectus GUCKBUT

1 peHpaHa Kopa og ¥ nopTokarn

MeTon;

1. CraBeTe v cute CyBu COCTOjKU
(ocBeH BuckBUTOT) BO Yalua, na [obpo
npomMeLLajTe Co BUMbYLLIKa.

2. [opapete rn pacTUTENHOTO Macno u
jajueTo, na nobpo npomeLLajTe.

3. HexHo usmareTte ro cocort o jabornka co
naxwuua 3a ga ce pa3vatu cmecaTta.

4. Oposropa cTaBeTe ro 3rMe4YeHnoT
AurecTvs GUCKBUT.

5. CraBeTe ja 4yawaTa HaiBOp Of LieHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

6. [oTBeTe KopUCTejiu ZO TopTara ke

HapacHe Haj 4YallaTa 3a BpemMe Ha
rOTBEH-ETO.

Mo rotBewseTo, Noyekajte 30 cekyHaun.
Oposropa cTaBeTe Naxuyka cnagonen of
BaHuna.

NPEOYMNPEOYBAHSE! CocoT ozl
jabornka ke buae >Kexok.

30 rp. peHaaH MopkoB

1 cpeHO BapeHo jajue

KpemacT npenue: 15 rp. omekHaT nyTtep
40 rp. wekep Bo npas
40 rp. NONHOMAaCHO Kpem cupere
2 naxuvua cok of, nopTokan

MeTon;:

1. CraBerTe v cute CyBu COCTOjKM BO Yalla,
na Jo6po npomeLlajTe co BUMbYLLKA.

2. [lopageTe rv COHYOrnegoBOTO Macno,
peHfaHaTa Kkopa of nopTtokar, peHaaHnoT
MOPKOB U jajueTo, na 4obpo npomeLuajte.

3. CraBeTe ja yawara HaaBOp Of LieHTapoT
Ha BpT/MBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopuUCTejkn 3\7 TopTtaTa ke
HapacHe Haj YallaTta 3a BpemMe Ha
roTBEH-ETO.

5. HanpaBeTte ro npenuBoT MeLUajku rv
3aeHO NyTepoT, LWekepoT BO Npa., Kpem
CUPEH-ETO 1 COKOT Of, NopToKarn.

Mo rotBereTo, Nnoyekajte 30 cekyHaw.

OcraBeTe ja TopTaTta ga ce usnaau, na notoa

aofajete ro NpenuBeoT.
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TopTa BO Yalla co nyTep oA KNKUPUKU

TopTa BO Yalua co 36oraTeHo YoKonago

CocrTojku 3a 1 vawa:

CocrTojku 3a 1 vawa:

2%, naxuum (25 rp.) obuyHo GpallHo

2% naxuum (25 rp.) obmuHo GpallHo

2 naxuum (30 rp.)  Mek kadpeaB Lekep

2 naxuuym (12 rp.) Kkakao BO npas

Ya naxuua npalLLoK 3a NeLmso

2% naxuum (30 rp.) wekep Bo npas

1% naxwua (15 rp.) pactutenHo macno

Y4 naxuvua npaLLokK 3a neynBo

Y4 naxvua ©eKCTPaKT o/} BaHuna 1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno
2 naxuum (30 rp.) MaseH nyTep of KMKMPUKA Ya naxuvua €eKCTPaKT o/ BaHuna
1 CpeAHO BapeHo jajue 1 CpeAHO BapeHo jajue
MeToz; MeToa:

1. CraBeTe r cute cyBM COCTOjKU BO Yalua,
na gobpo npomeLlajTe Co BUSbyLLKa.

2. [opapete rv pacTUTENHOTO Macno,
€eKCTPaKTOT o4 BaHUna, NyTepoT o4
KVMKMPUKK 1 jajueTo, na Jobpo npomeLuajte.

3. CraBeTe ja yawarta HaaBoOp OA LEeHTapoT
Ha BpTNMBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopuUCTejkn "’\j TopTtaTta ke
HapacHe Haj YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

IMo rotBereTO, Noyekajte 30 cekyHaW.

Opo3ropa cTaBeTe YOKONageH npenvs.

CogeT: KopucteTe KpLKaB nyTep o4 KUKUPUKA

ako noeeke cakare.

6.3 ABTOMaTCKO 0gMpP3HyBaH:€

1. CraBeTe rv cute CyBM COCTOjKM BO YaLla,
na Jobpo npomMeLLajTe Co BUMbYLLIKA.

2. [opapete rv pacTUTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT Of BaHWMa U jajueTo, na Jobpo
npomeLuajTe.

3. CraBerte ja yawara HaaBop OA LeHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

4. ToTBeTe KopuUCTejkn ‘7@ TopTtarta ke
HapacHe Haf JallaTa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

Mo roTBereTO, Noyekajte 30 cekyHau.

[exopupajTe BO BWA Ha cnvpana co Kpem og

MaprapvH 1 4yokonago.

CogeT: 3a aa HanpasuTte YokonagHa TopTa BO

Yalua co NopTokarn 3aMeHeTe ro eKCTPaKkToT Of,

BaHuna co Y. naxuia ekcTpakT o4 nopTokarn.

ABTOMaTCKO
TexuHa Konue Mpol a

oAMp3HyBaH-€e pouenyp
Meco/puba/nunewko 0.2-1.0 kg >¥< 1 « CraBeTe ja xpaHaTa BO TaBa BO LieHTapoT Ha BpTMBaTa
(Llena puba, ctekosu AUTO X OCHoBa.
o puba, punetn *  Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha SBOHYe, CBPTETE ja XpaHarta,
puba, nuneLwku npepacnopeaeTe 1 pasagojTe ja. [MokpujTe rm TeHkuTe
6atauu, nuneLukn napuuba 1 BpenuTe Mecrta co anyMmnHuymcka donmja.
rpagu, MeneHo *  [o oamp3sHyBame, 3aBUTKajTe BO anymMmuHuymcka conuja
Meco, CTeK, KOTNneTu, 15-45 MUHYTV fofeka He ce OMP3HE LieNloCHO.
nneckasvum, *  MeneHo meco: kora Ke ro cryLuHeTe 3ByKOT Ha SBOHYE,
kon6acu) cBpTeTe ja XpaHaTa. TprHeTe M 3amp3HaTuTe AEenoBu ako

€ MOXHO.
@ He e COOABETHO 3a Lieno nune.
Jle6 0.1-1.0 kg >¥< *  Pacnopenete Bo TaBaTa BO LiEHTapOT Ha BPT/MBaTa OCHOBA.
AUTO X2

Pacnopepnerte 1,0 kr. AVPEKTHO Ha BPTIMBaTa OCHOBA.

Kora ke ro criyluHeTe 3BYKOT Ha SBOHYe, CBpTETE,
npepacnopeaete 1 U3BageTe rv 3amMp3HaTuTe 4enoBu.
Mo oamp3HyBak-e, NOKpWjTe CO anymmHuymcka conwvja n
novekajte 5-15 MUHYTW fofeka He ce oAMpP3HE LienocHO.

BHeceTe ja camo TexwuHaTa Ha xpaHaTta. He BkiydyBajTe ja TexuHaTa Ha cagoT. 3a xpaHa Koja Texu noseke unu
noMariKy of TEXVHUTE/KONMMYMHUTE AafeHn Bo Tabenara, kopucteTe payHo paboTene. KpajHata Temneparypa
ke Bapvpa BO COrMacHOCT CO NpBuYHaTa Temnepartypa. CTekoBuTe 1 koTneTuTte Tpeba Aa ce 3amp3HyBaaT BO
efieH peq. MeneHoTo Meco Tpeba Aa ce 3amMmp3HyBa TEHKO CrneckaHo.
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6.4 3rpeBare xpaHa v nujanaum

Konun-unHa MokHoct Bpeme

XpaHa/nujanaum ap/mn.- -Huso-  -MuH.- Metop
Mneko, 1 wonja 150 900 W 1 He nokpusajTe
Bopa, 1 wonja 150 900 W 2 He MokpuBsajTe
6 wonju 900 900 W 8-10  He mokpuBajTe
1 unHuja 1000 900 W 9-11  He nokpuBajTe
Enna nopumja 400 900 W 4-6 nonpckajte masnky Boga Bp3 COCOT, NOKpUjTe u
npomeLLajTe Ha NonoBKMHa rOTBEHE
Cyna/yopba 200 900 W 1-2 MoKpujTe, NPOMELLIajTe NO rpeeHeTo
3eneHuyk 500 900 W 3-5 aKo e HeonxoAHo, AoAajTe Manky Boaa, NokpujTe n
npomeLLajTe Ha NonoBKHa roTBEHE
Meco, 1 napue 200 900 W 3 npenujTe coc TEHKO 0403ropa 1 NokpujTe
dunetu puba 200 900 W 3-5 nokpujte
Topta, 1 napue 150 450 W Y%-1  cTaBeTe BO TaBa
XpaHa 3a 6eburba, 1 190 450 W Vo1 npedpreTe BO COOABETEH Cafi 32 MUKporeYka, No
Ternuyka 3arpeBar-eTO Npometuajte y6aBo 1 npoeepeTe ja
Temnepatypata
Tonewe MaprapvH unm 50 900 W Y nokpujte
nytep "
Tonewe Yokonago 100 450 W 3-4 npomeLLajTe NoBpemMeHo
nagHo
6.5 Ogmp3HyBame
Konu-unHa MokHoct Bpeme Bpeme
S -rp.- -HuBo- -MuH.- T -MuH.-
lynaw 500 270 W 8-9  npomeluajTe Ha cpeanHaTa of OAMP3HYBaHeTO 10-30
Topra, 1 150 9O W 1-3  craBeTe BO TaBa 5
napue
OsgoLwje 250 270 W 3-5  pacnopenete efHakBo, NPEBPTETE Ha cpeauHaTa o 5
OfMP3HYBaHETO
6.6 N'oTBeHe 3aMp3HaTa xpaHa
Konun-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpaxa -rp.- -HuBo- -MwuH.- Meton -MuH.-
dunetn puba 300 900 W 9-11  nokpujte 2
EpHa nopumja 400 900 W 8-10 nokpwujTe, NpomeLuajTe No 6 MUHYTU 2
6.7 l'oTBeH€e U Neyewse Ha rpun
Konu-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpana -rp.- -HuBo- -MuH.- MeToa -MwuH.-
Bpokonw/ 500 900 W 6-8  popajte 4-5 naxwvium BoAa, MOKpUjTe, U3MeLLiajTe Ha -
paruok NOrOBUHA rOTBEHE
MopkoBu 500 900 W 9-11  uceveTe Ha kpyroBu, gogajte 4-5 naxxuuy Boaa, Nokpujte, -
M3MeELLIajTe Ha NOMOBKHA FOTBEHE
MNeyena 1000 630 W 34-38 3aumHeTe No COMCTBEH BKYC, CTaBeTe BO NUTOK caf, 3a 10
neyete, NpEBPTETE KOra roTBEH-ETO Ke e [0 NonoBunHa
Punetn puba 200 900 W 4-6  3a4mHeTe No BKyC, CTaBeTe BO TaBa, CBPTETE Mo 2
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Axko neykata paboTu Bo kakoB BGUNO pexum 3 MUHYTU UMM NOAOMNTO, BEHTUNATOPOT Ke OCTaHe BKIyYeH
2 MMHYTM OTKaKo ke 3aBpLum rotBeweTo. OTBOpETE ja BpaTaTa 1 ke npectaHe, 3aTBOpeTe ja BpaTaTta
1 NOBTOPHO Ke NoYHe Jofeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTK (BKNy4yBajKv ro M BpeMeTo Kora e OTBopeHa
BpaTaTa). Ako pepHaTta paboTu nomarnky of 3 MUHYTU, BEHTUIIATOPOT HEMA A Ce BKIyYM.

7. HACOKN N COBETIU

7.1 Be36eaHn canoBu 3a MUKpOrMeYKa

Capgosu 3a
KomeHTap
roteBewe MUKPOBpaHOBU
AnymMuHuMymcka Moxe ga ce kopucTaT Manu napymka anyMmnHuymcka donvja 3a

onvja/cagosu of
donvja

NoKpUBaH-€ Ha XpaHaTa 3a fa ce crpeuu nperpesate. CtaseTe ja
donujata Hajmarnky 2 cM. oadaneyeHo of SMAoBUTE Ha neykaTa buaejkv
MoXe Aa ce nojasu uckpere. Cagosute oa onuja He ce npenopadysaat
OCBEH aKo He e MOCOYeHO 07, NPOV3BOAUTENOT, CreaeTe 1 ynatcTeara
BHUMATESTHO.

MopuenaH 1 kepamuka

MopuenaH, rMUHeH cafioBw, rnasvpaHa rpHYapwja u uH nopuenat
06WYHO Ce COOABETHU, OCBEH OHUE CO METanHa Aekopauuja.

CrTakneHun cagosu, Ha
np. Pyrex ®

Tpeba aa ce noBeae BHUMAHME ako Ce KOPUCTaT TEHKN CTaKMEHW CaaoBu
6uaejkn Moxe Aa ce ckpLuaT Unu NykHaT ako ce 3arpeaT ofeaHall.

MeTan

He ce npenopayyBa Aa ce kopucTaT MeTarnHu cailoBU Kora ce KopucTu
MVKpoBpaHoBa MOKHOCT 3aToa LUTO Ke Ce NojaBaT UCKPU LITO ke JAoBedat
[0 OraH.

MnacTtnyHw/onuc-
TUPEHCKN CaloBu 3a
6p3a xpaHa

Mopa fa ce noeeae BHUMaHVe Guaejkn Hekom capoBm ce fechopmupaar,
Tonar unu ja ry6at GojaTta Ha BCOKM TeMnepaTypu.

Kecu 3a 3ampaHyBay/
3a neyerbe

Mopa aa ce GouHat 3a Aa usnerysa napeara. [poeepeTe fanu kecute
ce coofBeTHM 3a ynotpeba Bo MukpoBpaHoBa neuyka. He kopuctete
NAacTUYHU UM MeTarnHKu cTeraum Guaejku Moxe Aa ce cTonar unu a ce
3ananar 3apagm Uckpetre Ha MEeTasor.

XapTueHn YnHum,
Yaium 1 KyjHcka
XapTuja

KopucTeTe rv camo 3a Tonnewe unu ancopbupatrse snara. Mopa aa ce
nosefe BHUMaHue buaejkv NperpesareTo MoXe Aa NpeamnsBrka oraH.

CnameHu 1 ApBeHn
cafioBu

Cekoralu CTojTe Kpaj neykara Kora rv Kopuctute oBue matepujanu uaejkm
nperpeBakeTo MOXe Aa NPeAn3BuKa oraH.

Peuviknupana xapTuvja
1 BeCHULW

Moske fa cogpaT eKCTpakTv o MeTarl LWTO ke NPean3BuKka UCKpeHe 1
MOXe Aja AoBeae [0 OraH.

7.2 CoBeTH 3a roTBeH-€ BO MUKpONeYKa

CoBeTu 3a rotBel-e BO MUKponeYka

CoctaB XpaHa 6oraTa co LweKkepu unm MacHoOTUM (Ha np. 6oxMKeH NyauHr, NuTa co Meco) 6apa nomarky
Bpeme 3a roteewe. Tpeba aa ce noeene BHMMaHWe buaejkv nperpesakeTo MOXe Aa AoBeae A0
oraH.

onemuHa HanpaseTe rv cuTe napunkba co UCTa rofeMmnHa 3a eJHakBO roTBEH-E.

Temnepatypa Ha [lpBuYHaTa TemnepaTypa Ha xpaHaTta Bnvjae Bp3 BKyMHOTO NOTPe6HO BpemMe 3a roTBEH-E.

XpaHaTa PaceueTe ja xpaHaTa co nonHewe, (Ha np. KPodHM CO LiIem), 3a Aa ce UCNYLUTK TonnMHaTa unu
napeara.

Pa3swvectyBawbe  CTtaBeTe rv Hajoebenute OenoBu Ha XpaHaTta CBPTEHU KOH HaABOP BO YMHUWjaTa, (Ha np.

nunewkute 6ataum.)

MokpuBare Kopuctete chonuja 3a npunenysare Co BEHTUNMPare 3a MUKPOBpaHOBM NEYKM MU COOABETEH

Kanak.
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Boukare XpaHaTa Bo nyLuna, kopa unn MembpaHa Mopa Aa ce U3boLKa Ha HeKOmMKy MecTa npep, roTBeH-eTo
1nn 3arpesareTo buaejkm ce cobupa napea LUTO MOXe Ja Npean3Buka ekcrnosunja Ha XxpaHaTa,
(Ha np. komnupwu, puba, nune, kondacw).

BAXHO! JajuaTa He cmee fa ce 3arpeBaaT Co MMKpoOGpaHoBa MOKHOCT Guaejkn moxe Aa
ekcnnoaupaar Aypuv v OTKako Ke 3aBpLUM rOTBEHETO, (Ha Np. TBPAO BapeHu jajua unu jajua
Ha napea).

Metwwuarse, HeonxoaHo e xpaHaTa Aa ce MeLua, NpeBpTyBa 1 Pa3MecTyBa BO TEKOT Ha rOTBEH-ETO 3a
NPeBpTyBake 1 PaMHOMEPHO roTeerse. Cekorall MeLajTe 1 pasmecTyBajTe of HafBOp KOH LEHTapoT.
pasmecTyBare

HononHuTenHo HeonxoaHo e A4oNoNHWUTENHO Bpeme no roTBeHEeTO 3a ja Ce OBO3MOXW TOMnvMHaTa Aa ce
Bpeme pacnpenenu eqHakBo HU3 XpaHaTta.

MokpvBarbe Tonnute genosu Tpeba Aa ce NokpujaT co Manu napynka onuja WTo Ke rm ogbusa MUKPO
6paHoBuTe, (Ha Np. 6aTaum unu KpUnua of KOKOLLIKA).

Kopuctete apxauv 3a TeHLepuka Uy pakasuLmM 3a pepHa Kora Baaute XxpaHa oj rnevkara 3a Aa cnpednte
@ nsropenuymn. Cekoraiu oTBOpajTe r'v cagosuTe, BpekuTe 3a MyKaHKW, KecuTe 3a roteewe BO nevkarta, UTH.

nopganeky og nuueTo 1 paueTte 3a ga n3berHeTe usropeHuumn oa napeata. Cekoratu CTOjTe noAaneky

o[ BpaTaTa Ha neykara Kora ja otBopaTe 3a Aa n3berHete M3ropeH1LUM o napeaTa v BpenmHaTa LuTo

naneryea. iceveTe ja Ha napuvHa nonHeTarTa nevyeHa xpaHa rno 3arpesar-e 3a fja OBO3MOXUWTE Aa usnese

napeata v Aa nsberHete N3ropeHuLm.

8. lWTO OA CTOPUTE AKO

Mpobnem MNpoBepeTe ganm. . .
MukpoGpaHoBaTa neyka He «  OcurypyBauuTe Bo Tabnarta paboTaT npaBumHo.
paboTy npaBunHo? «  CHemano cTpyja.
* Ao ocurypyBaumTe 1 NoHaTamy nperopyBaar, KOHTaKTUpajTe KBanuukyBaH
enekTpuyap.

MwukpobpaHoBaTta neyka He +  BparaTa e npaBunHo 3aTBopeHa.
pabotn? « [ymara Ha BpaTaTa 1 NOBPLUMHUTE CE YUCTU.
¢ MputucHato e konyeto CTAPT.

BpTﬂI/IBaTa OCHOBa He ce . BpTﬂVIBaTa noTnopa e NpaBuITHO NoCTaBeHa Ha NOroHoT.

BPTM? «  CapoT He HafBUCHYBa Haf, BPTIMBaTa OCHOBA.
«  XpaHata usnerysa npeky paboBuTe Ha BpTIMBaTa OCHOBA W ja cripevyBa fa
poTupa.

. Vima HewwTo BO OTBOPOT NMoA BpTNMBaTa OCHOBA.

MwukpobpaHoBaTta nevka He ¢ V3onupajTe ro anapaToT of KyTujata Co OCUrypyBauu.

ce uckny4yyea? *  [MosukajTe ro oBnacteHnoT cepaucep Ha ELECTROLUX.

BHaTpeLuHOTO CBETNO He «  [MosukajTe ro BawmoT oBnacteH cepsucep Ha ELECTROLUX. BHaTpelHaTa

paboTun? cujannyka Moxe [a ja CMeHu camo 0By4eH 1 OBNacTeH cepBucep Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHata 1 Tpeba noseke +  [locTraBeTe Noaonro Bpeme 3a rotserbe (ABOjHA KONMUMHA = CKOPO ABOJHO BPEMe)
Bpeme [a ce 3rpee 1 3roTeu unm
of, nopaHo? *  Axo xpaHaTa e nocTyaeHa of BoobnyaeHo, poTvpajTe ja unm cBpTeTe ja oa Bpeme
HaBpeme unu
«  TlocTaBeTe NMOBUCOKO HMBO HA MOKHOCT.

Bparara He caka ga ce *  BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Bneyejkn HaHaaBop Kaj AOMHUOT AeCeH aron o,
OTBOpYM Nopaau nag Ha CTaKmoTo Ha BpaTara.
enekTpuyHaTa eHepruja?
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9. CMELIMOUKALIN

AC MpexeH HanoH

220-240 V, 50 Hz, moHodasHo

Iunctpnbyumja nuHKja ocurypay/npeknHyBayvoT

MuHumym 10 A

MoTtpe6Ho AC-HanojyBatse: Mwukpo 6paHoBu

1.4 kW

V3neaHa MOKHOCT: Mwukpo 6paHoBu

900 W (IEC 60705)

MwukpobpaHoBa hpekseHLMja

2450 MHz" (I'pyna 2/Knaca B)

M3ne3Ha MoKHOCT: TB6SM261FB

596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm ()

[VMeH3nn Ha BHaTpeLLuHocTa

342 mm (LLI) x 207 mm (B) x 368 mm (0)?

KanauuteT Ha neukarta

26 nutpn?

BpTnuea ocHoBa

@ 325 mm, cTakno

TexwvHa npubnwkHo. 19 kg

" OBoj npon3Boz rv ncnonHysa noGapyeatkaTa Ha EBponckuot craHaapa EN55011. Bo cornacHocT co 0Boj
cTaHgapp, 0BOj MPOM3BOA € KnacuduumpaH Kako onpema Bo rpyna 2, knaca B. 'pyna 2 3Haun aeka onpemata
HaMepHO reHepupa paanodpekBeHTHa eHeprija Bo hopMa Ha enekTpoMarHeTHO 3payerse 3a TOMMMHCKU
TpeTMmaH Ha xpaHa. Onpema of Knaca B 3Haum geka uctata e coogBeTHa 3a ynoTpe6a Bo JOMALLHM YCIOBU.

2 BHaTPELUHWOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO Meperse Ha MakCUMarlHuTe LWnpuHa, AnaboyvHa 1 B1cvHa.
BWCTUHCKMOT kanauumTeT Ha cobupare XxpaHa e noman

10. EHEPTETCKA E®UNKACHOCT

UHdopmauum 3a nponsBoAOT 3a NOTpoLUyBayKaTa Ha eHepruja u
MaKCUMarHoTo BpeMe 3a Aia ce AOCTUIHE MPUMEHNTMBUOT PEXUM Ha Mana
MOKHOCT

MoTpoluyBayka Ha eHeprija BO MpyBaHe CO BKITyYeH ekpaH 0.8 W
MoTpoluyBayka Ha eHeprija BoO MUpyBaHe CO UCKITyYeH ekpaH 0.5W
MakcmmanHo Bpeme noTpebHO 3a onpemaTa aBTOMaTCKW a ro JOCTUrHE NPYMEHNMBMOT pexuM Ha Mana 5 min

MOKHOCT 04 5 MuH

11. UHOOPMALIN 3A XXNBOTHATA CPEONHA

He dpnajte rm anapaTtute
ﬁosawew €O cMMBONOT BO O0TNaAoT
o4 AomakuMHCTBOTO. BpaTtete ro
B [15013B00T BO BALLMOT fOKaneH
KanauuTteT 3a peumKnpare unm
KOHTaKTMpajTe ja BaluaTa onwTMHCKa
KaHuenapwuja.

OBOj NPOU3BOA, COAPKM M3BOP HA CBETMMHA
CO eHepreTcka erkacHOCT of knaca F.

Peuuknupajte ru matepujanute co
cumbonot . CtaseTe ja aubanaxata Bo
COOABETHU KOHTEjHEPU 3a [a ja peuuknupare.

MomorHeTe BO 3aliTMTaTa Ha XUBTHaTa
CpefvHa U YOBEKOBOTO 34paBje U
peuyvKnMpajTe ro oTnagoT of eNeKTPUYHM 1
€NeKTPOHCKM anaparTu.
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Bun venit la AEG! Va mulfumim ca ati ales aparatul nostru.

Obtineti sfaturi de utilizare, brosuri, instructiuni de depanare, informatii despre service
si reparatii pe aeg.com/support

AEG Pentru mai multe retete, sugestii si instructiuni de depanare, descarcati aplicatia My
T“} AEG Kitchen.

2 Available on the )\, CGETITON
@& AppStore '/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari fara preaviz.
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1./\INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

» Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin
8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte
numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire la
utilizarea aparatului intrun mod sigur si numai daca inteleg
riscurile implicate. Copiii trebuie supravegheati, pentru a se
asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea si intretinerea
ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa fie efectuate
de copii daca acestia nu au cel putin 8 ani si daca nu sunt
supravegheati.

* Acest dispozitiv nu a fost proiectat pentru a fi utilizat la inaltimi
mai mari de 2000 m.

* IMPORTANT! INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA: CITITI CU ATENTIE MANUALUL SI
PASTRATI-L PENTRU REFERINTE ULTERIOARE.

* AVERTIZARE! Nu utilizati aparatul fara platoul rotativ si fara
suportul acestuia. Nu utilizati aparatul cand este gol.
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« AVERTIZARE! in cazul avarierii usii sau a garniturilor usii,
cuptorul nu poate fi utilizat pana cand nu este reparat de catre
0 persoana specializata.

* AVERTIZARE! Este periculos ca altcineva in afara de
persoanele competente sa realizeze reparatii, care necesita
indepartarea carcasei care protejeaza impotriva expunerii la
energia microundelor.

* AVERTIZARE! Lichidele si alimentele nu trebuie incalzite in
recipiente etanse, deoarece recipientele pot exploda.

 Acest aparat este destinat uzului in aplicatii casnice si
similare acestora ca de exemplu: bucatarii pentru angajati
in magazine, birouri si alte medii de lucru; case tip ferma;
de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;
medii de tip bed & breakfast.

* Folositi doar recipiente si ustensile care prezinta siguranta la
utilizarea cu cuptorul cu microunde.

» Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu sunt
permise in timpul prepararii la microunde.

* Nu folositi cuptorul nesupravegheat cand folositi recipiente
din plastic reciclabil, hartie sau alte recipiente de mancare
inflamabile.

 Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor
si bauturilor. Uscarea alimentelor sau hainelor si incalzirea
pernelor electrice, papucilor de casa, buretilor, panze umede
si alte articole similare pot duce la riscul de vatamare,
aprindere si incendiu.

+ Daca mancarea incalzita incepe sa fumege, NU
DESCHIDETI USA. Opriti cuptorul si scoateti stecherul din
priza, apoi asteptati pana ce mancarea nu mai fumega.
Pericol de incendiu, daca deschideti usa in timp ce mancarea
fumega.

» Laincalzirea bauturilor in cuptorul cu microunde poate avea
loc fierbere vulcanica intarziata, din acest motiv procedati cu
grija cand manipulati recipientul.
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Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a borcanelor
cu mancare pentru copii trebuie amestecate sau agitate, iar
temperatura trebuie verificata inainte de consumare pentru a
preveni arsurile.

Nu preparati ouale in coaja si evitati incalzirea acestora in
cuptoarele cu microunde, deoarece ele pot exploda chiar
dupa ce perioada de gatire s-a terminat.

In situatia in care cablul de alimentare este defect, acesta
trebuie inlocuit de producator, operatorul de service sau alte
persoane calificate, pentru a evita aparitia pericolelor.

1.1 intretinere & curatare
Usa:

Pentru a indeparta toate urmele de murdarie, curatati cu
regularitate ambele parti ale usii, iar garniturile de etansare ale
usii si suprafetele de etansare curatati-le cu o carpa umezita.
Nu folositi solutii de curatat abrazive, sau curatatoare din
sarma pentru curatirea geamului cuptorului deoarece acesta
se poate zgaria sticla ceea ce poate duce la spargerea ei.

Interiorul cuptorului:

La curatare stergeti petele si urmele cu o carpa moale sau
burete dupa fiecare utilizare, cat timp inca cuptorul este cald.
Pentru pete persistente folositi sapun slab si stergeti de mai
multe ori cu o carpa umezita, pana cand toate reziduurile sunt
indepartate. Nu scoateti placuta de protectie a ghidului de
unde. Asigurati-va ca sapunul slab sau apa nu penetreaza
orificiile mici de ventilare din perete, ceea ce ar putea duce la
defectarea cuptorului.

Nu utilizati solutii de curatat de tip pulverizator pe interiorul
cuptorului. incalziti in mod regulat cuptorul folosind modul
grill. Ramasitele de alimente sau stropi de grasimi pot
provoca fum sau miros urat. Dupa folosire curatati placuta
de protectie a ghidului de unde, cavitatea cuptorului, platoul
rotativ si suportul platoului rotativ. Ele trebuie sa fie uscate

si degresate. Grasimea acumulata se poate incalzi, poate
fumega si se poate aprinde.
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Exteriorul cuptorului:

Exteriorul cuptorului poate fi curatat usor cu apa sapunita.
Asigurati-va ca sapunul este sters cu o carpa umezita si apoi
stergeti exteriorul cu un stergar moale.

Panou de control:

Inaintea curatarii deschideti usa, pentru a dezactiva panoul
de control. Atentie cand curatati panoul de control. Folosind o
carpa umezita doar cu apa, stergeti usor panoul de comanda
pana cand devine curat. Evitati folosirea de cantitati excesive
de apa. Nu folositi agenti de curatat chimici sau abrazivi.

Platou rotativ & suport platou rotativ:

Scoateti platoul rotativ si suportul platoului rotativ din cuptor.
Spalati platoul rotativ si suportul platoului rotativ cu apa
sapunita care nu are efecte corosive. Stergeti cu o carpa
moale. Atat platoul rotativ, cat si suportul platoului rotativ pot fi
spalati cu detergent de vase.

IMPORTANT! Curatati cuptorul la intervale regulate si
inlaturati orice depuneri de alimente. Daca nu mentineti
cuptorul intr-o stare curata, suprafata se poate deteriora si
astfel durata de viata a cuptorului poate fi afectata, respectiv
se pot produce situatii de pericol.

Trebuie sa fiti atenti pentru a nu deplasa discul rotativ atunci
cand scoateti recipientele din aparat.

IMPORTANT! Nu folositi dispozitiv de curatat cu abur.
Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi utilizat
incorporat.

Aparatul nu trebuie asezat intr-un dulap.

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se incalzesc
in timpul utilizarii. Trebuie acordata atentie pentru a evita
contactul cu elementele fierbinti.

AVERTIZARE! Tineti copiii la distanta de usa sau de partile
accesibile care pot deveni fierbinti in timpul folosirii grill-ului.
Copii ar trebui tinuti la distanta de cuptor pentru ai feri de
ardere.
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* IMPORTANT! Pentru curatarea oricarei parti a cuptorului cu

microunde nu folositi detergenti comerciali de curatat cuptorul,
curatator cu aburi, produse abrazive dure respectiv nicio

substanta cu continut de hidroxid de sodiu sau spalatoare de

sarma.

2. INSTALARE

’/ 388/

459

Cuptor
conventional

Dimensiunea nisei

Pozitie L
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Unitati de masura in (mm)

2.1 Instalarea aparatului

[ e—1

4 mm 4 mm

— 4 mm

ol

I

N

(=
=
=~
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1. Scoateti ambalajul si verificati atent sa nu
existe semne de deteriorare.
2. Fixati carligele de fixare pe dulapul din

bucatarie conform instructiunilor si modelului.

3. Fixati dispozitivul incet si fara a-l forta in
dulapul din bucatarie. Dispozitivul trebuie
ridicat pe carligele de fixare si apoi coboréat
in pozitia dorita. in caz de nepotrivire pe
durata fixarii, carligul se poate intoarce.
Cadrul frontal al cuptorului ar trebui sa fie
fixat pe deschizatura frontala a dulapului.

4. Asigurati-va ca aparatul este stabil si
nu este inclinat. Asigurati un spatiu liber
de 4 mm intre usa de sus a bufetului si
partea de sus a cadrului de cuptor (vezi
diagrama).

2.2 Racordarea aparatului la reteaua
electrica

@ ®

ooo
o o
o o

* Priza electrica trebuie sa fie intr-un loc
accesibil, astfel ca in caz de urgenta
stecherul aparatul sa poata fi scos usor.
Sau se poate izola cuptorul de la reteaua
electrica prin montarea unui intrerupator in
cablul fix, conform normelor de cablare.

* Cablul de alimentare poate fi inlocuit doar
de catre un electrician.

+ In situatia in care cablul de alimentare este
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defect, acesta trebuie inlocuit de producator,
operatorul de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita aparitia pericolelor.

* Priza nu trebuie pusa in spatele bufetului.

* Cea mai buna pozitie este deasupra
bufetului, vezi (A).

» Racordatj aparatul la un curent alternativ
monofazic, 220-240 V/50 Hz, printr-o
priza montata corect si legata la pamant.
Priza trebuie sa fie legata la un circuit cu o
siguranta de 10 A.

+ Tnaintea instalérii, legati un snur de cablul
de alimentare, pentru a putea facilita
conectarea la (A) cand aparatul este instalat.

» Cand introduceti aparatul in bufet, NU striviti
cablul de alimentare.

* Nu scufundati cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in alte lichide.

* Nu permiteti trecerea cablului de alimentare
peste suprafete taioase, cum ar fi de
exemplu zona de evacuare a aerului cald
aflata pe partea de sus spate a cuptorului.

2.3 Sfat suplimentar

Nu folositi cuptorul cu microunde la incalzirea
uleiului pentru prajire. Temperatura nu poate
fi controlata si uleiul se poate aprinde. Pentru
floricele (popcorn) folositi aparate speciale cu
microunde pentru producerea floricelelor.

Persoanele cu PACEMAKER trebuie sa se
consulte cu medicul lor sau cu producatorul
pacemaker-ului privind masurile de precautie la
utilizarea cuptorului.

Niciodata nu turnati lichide si nu introduceti

obiecte in orificiile inchizatorilor de usa sau

in orificiile de ventilare. in cazul unei varséri

accidentale, opriti si scoateti din priza imediat

cuptorul si chemati un agent de service

autorizat ELECTROLUX.

Niciodata nu modificati cuptorul.

Folositi doar platoul rotativ si suportul platoului

rotativ. Nu puneti in functionare cuptorul fara

platoul rotativ.

Pentru a preveni ruperea platoului rotativ:

« Tnaintea curatarii platoului rotativ cu apa,
|asati-l sa se raceasca.

* Nu asezati alimente sau ustensile fierbinti
pe platoul rotativ rece.

» Nu asezati alimente sau ustensile reci pe
platoul rotativ fierbinte.

Nici producatorul si nici furnizorul nu Tsi asuma

raspunderea pentru deteriorarea cuptorului



sau pentru accidentarile aparute ca urmare a
nerespectarii procedurilor corecte de racordare
electrica. Ocazional pot aparea vapori de apa
si picaturi pe peretii cuptorului sau n jurul
garniturii de etansare a usii si pe suprafetele
de etansare. Acesta este un proces normal si
nu este un semn de scurgere sau defectiune la
cuptorul cu microunde.

3. PREZENTAREA APARATULUI

3.1 Cuptorul cu microunde

Referitor la becul (becurile) din acest produs
si becurile de schimb vandute separat:
Aceste becuri sunt concepute pentru a
suporta situatiile fizice extreme din aparatele
electrocasnice, cum ar fi cele de temperatura,
vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza
informatii privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii
in alte aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

Verificati sa fie livrate toate accesoriile:

H Piatou rotativ

Suport platou rotativ
® Asezati platoul rotativ la baza cavitatji.

® Apoi asezati platoul rotativ pe suport.

® Pentru a evita craparea platoului rotativ,
asigurati-va ca vasele sau recipientele sunt
ridicate destul peste marginea platoului
atunci cand le scoateti din cuptor.

Cand comandati accesorii, va rugam
mentionati doua aspecte: comunicati
furnizorului local sau Centrului Service local
denumirea componentei si a modelului.

6]
Margine frontald
Becul cuptorului
Panou de control
Tasta deschidere usa

Placuta de protectie a ghidului de unde

(a nu se demonta)
B Cavitate cuptor
Garnitura

B Gamituri de etansare usa si suprafete de
etansare

3.2 Accesorii

/\ AVERTIZARE!

Nu utilizati cuptorul cu microunde fara aceste
componente montate.
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3.3 Panou de control
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Indicatorii afisajului digital:

Favorite

VOV

Temporizator de bucatarie

S5
aes | Auto-decongelare

Cuptor cu microunde

Oprire/Anulare

Fixare ceas

U
(&) | Protectie copii
®

{| Segmente de afisaj

«Q

Greutate

90W 270W 450W 630W 900W

Niveluri de putere

Butoane niveluri de putere

Butoane favorite

Buton auto-decongelare

Buton temporizator de bucatarie

ﬂ Buton Temporizator/Greutate

Buton /Pornire/Confirmare/pornire rapida
B Buton oprire

E) Tasta deschidere usa

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Conectare

Cand cuptorul este conectat pentru prima data,
aveti optiunea de a seta ceasul. Cuptorul are
un ceas cu 24 de ore.

1. Cuptorul va scoate un sunet si toate
simbolurile de pe afisaj se vor aprinde timp
de jumatate de secunda. Folositi butonul
pentru a selecta ceasul ,in” sau ,0FF”.

2a. Pentru a opri ceasul, rotiti butonul pana
cand afisajul arata ,oFF”, apoi apasati tasta
START. Cuptorul este gata de utilizare.
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@ Daca ati dezactivat ceasul si doriti sa il

activati din nou, apasati de doua ori tasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE si
urmati pasul 2b.

2b. Pentru a porni ceasul, rotiti butonul pana
cand afisajul arata ,on”, apoi apasati tasta
START.

Exemplu: Pentru a seta ceasul la ora 18:45.

1. Rotiti butonul pentru a regla ora.

2. Apasati butonul START pentru confirmare.

3. Ruotiti butonul pentru a regla minutele.

4. Apasati butonul START pentru confirmare.



@ Cand ceasul este setat, ora din zi va fi
afisata pe ecran.

4.2 Regimul econ (Mod economic)

Cuptorul va intra automat in modul Econ daca
nu este folosit intr-un interval de 5 minute.

Exemplu: Daca ceasul nu a fost setat:
Ecranul se va stinge. Deschideti usa si apasati
orice tasta pentru a iesi din modul standby.

Exemplu: Daca ceasul a fost setat:
Dupa intervalul de 5 minute, timpul va fi afisat
timp.

4.3 Reglarea ceasului cand este deja
fixata o ora

Puteti regla ceasul dupa ce ati fixat o ora.
Exemplu: Pentru a schimba de la 18.45 la
19.50.

1. Apasati de doua ori tasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.
Apasati butonul START.

Rotiti butonul pana cand se afiseaza ,19”
Apasati butonul START.

Rotiti butonul pana cand se afiseaza ,50”
Apasati butonul START.

oA WON

4.4 Pentru a anula ceasul si a intra in
modul econ (Modul economic)

1. Apasatide douaoritasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

5. OPERARE

5.1 Gatirea folosind cuptorul cu
microunde

Exemplu: Pentru incalzirea supelor pentru

2 minute si 30 de secunde la o putere a

microundelor de 630 W.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE din dreapta
triunghiului pana cand se afigeaza “630 W”.

2. Rotiti butonul pentru a introduce ora.

3. Apasati butonul START.

2. Rotiti butonul pana cand se afiseaza ,oFF”.
3. Apasati butonul START pentru confirmare.

4.5 Protectie copii

Cuptorul are o functie de siguranta care
impiedica punerea in functiune accidentala

a cuptorului de catre un copil. Cand protectia
este activata, nicio componenta a cuptorului cu
microunde nu va functiona pana cand functia
de protectie nu este dezactivata. Activarea

si dezactivarea protectiei este posibila numai
cand cuptorul nu este in functiune.

Exemplu: Pentru activarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP pana
cand se aprinde simbolul “protectie copii”.
Exemplu: Pentru dezactivarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP pana
cand simbolul “protectie copii” se stinge.
Cand protectia pentru copii este activata,
toate butoanele sunt dezactivate, cu
exceptia butonului STOP.

4.6 Curatarea initiala

AVERTISMENT!

Consultati sectiunea ,intretinere si

curatare”

+ Indepartati toate accesoriile din
cuptorul cu microunde.

» Curatati cu grija cavitatea cuptorului,
cu o carpa moale si umeda.

n modul de gatire la microunde puteti regla
nivelul de putere al cuptorului apasand
butonul aflat imediat sub reglajul dorit.
Puteti regla nivelul de putere cand
cuptorul este in functiune apasand si
tinand apasat butonul NIVEL PUTERE
dorit pAna cand noua putere reglata este

evidentiata pe afisaj. Daca valorile de

tensiune sunt prea mari sau perioadele
de gatire sunt prea lungi, mancarea se
poate supraincalzi si se poate aprinde.

Daca ati ales 900 W, atunci timpul maxim
de microunde ce poate fi fixat este
15 de minute.

Daca cuptorul functioneaza in oricare
dintre moduri timp de 3 minute sau mai
mult, ventilatorul va ramane pornit inca

2 minute dupa incheierea gatirii. Daca
deschideti usa, acesta se va opri; daca
inchideti usa, acesta va porni din nou
pana la expirarea celor 2 minute (inclusiv
timpul petrecut cu usa deschisa). Daca
cuptorul functioneaza mai putin de

3 minute, ventilatorul nu va mai porni.
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Dupa ce ati terminat de gatit, platoul va
continua sa se roteasca pana cand vasul
de gatit revine la pozitia initiala. Lumina
din interior va ramane aprinsa pana la
finaliarea rotatiei sau pentru 5 secunde

(oricare dureaza mai mult). Cuptorul va
produce un sunet atunci cand timpul setat
s-a scurs. Dacé usa este deschisa in
timpul acestui proces, rotatia se va opri.

5.2 Niveluri de putere

s:tt::tle Mod de utilizare sugerat

900 W/ Utilizat pentru gatire rapida sau reincalzire (ex. supa, caserole, conserve, bauturi calde, legume,

PUTERE MARE peste, etc).

630 W Regim folosit pentru gatire pentru o perioada mai lunga a alimentelor dense cum ar fi articulatii
prajite, felii de carne si alimente pe platou, dar si pentru alimente mai sensibile cum ar fi sosurile
de branza si pandispan. La aceasta setare cu valori reduse sosul nu va clocoti si alimentele vor
fi gatite uniform fara sa se prajeasca in partile laterale.

450 W Tn cazul mancarurilor dense, care necesitd o perioada de gétire mai lunga, (de exemplu carne
de vita), se recomanda acest nivel de putere pentru a se asigura fragezimea carnii.

270 W/ Pentru decongelare selectati acest nivel de putere, care asigura o decongelare uniforma a

DECONGELARE alimentelor. Aceasta setare este ideala si pentru fierberea usoara a orezului, a pastelor, a

galustelor si gatirea cremei de oua.

90 W Pentru decongelarea usoara (de exemplu a cremelor pentru prajituri sau a prajiturilor).
ow Pentru regim de asteptare/temporizator bucatarie.
W =WATT

5.3 Nivel de putere redus

Regim de gatire

Perioada standard

Nivel de putere redus

Microunde 900 W 15 minute

Microunde 630 W

5.4 Reglarea timpului de gatire in

timpul gatirii

Puteti regla timpul de gatire in timpul gatirii.

Exemplu: Pentru a adauga 2 minute

(120 de secunde) cu ajutorul butonului START.

1. Apasati butonul START de patru ori. Timpul
de gatire va creste cu 120 de secunde.

5.5 Folosirea butonului stop

Apasati butonul STOP o singura data pentru a
intra in modul Pauza.

Apasati butonul STOP din nou pentru a anula
timpul de gatire.

5.6 Temporizator de bucatarie

Pentru a fixa temporizatorul de bucatarie.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE.

2. Raotiti butonul pentru a introduce ora.

3. Apasati butonul START. Temporizatorul va
porni automat.
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Timpul poate fi prelungit in timpul
functionarii temporizatorului prin apasarea
tastei START. Functia temporizator poate
fi folosita numai cand cuptorul nu este in
functiune.

5.7 Pornire rapida

Puteti sa incepeti direct sa gatiti la

900 W/PUTERE MARE timp de 30 de secunde
prin apasarea butonului START.

Pentru a adauga mai mult timp, apasati
butonul START.

5.8 Mut

Pentru oprirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

Rotiti butonul pana cand se afiseaza ,oFF”.
Apasati butonul START.

wn




Pentru pornirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Raotiti butonul pana cand se afiseaza ,.on”.

3. Apasati butonul START.

5.9 Pauza

Pentru a pune pe pauza functionarea
microundelor.
1. Apasati butonul STOP sau deschideti usa.
2. Cuptorul va face o pauza de pana la

5 minute.
3. Apasati START pentru a continua gatirea.

5.10 Favorite

Cuptorul are 3 retete favorite.

) Tnmuierea untului

D Topire ciocolata

) Prajitura la cana

Exemplu: Pentru a inmuia untul.

1. Apasati butonul FAVORIT 1 o singura data.

2. Raotiti butonul pentru a introduce greutatea.
3. Apasati butonul START.

Daca segmentele de afisaj se aprind
rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului de
auto-decongelare, programul se va opri
automat. Nivelurile de putere pentru
retetele Favorite pre-setate nu pot fi
reglate.Pot fi gatite 1-4 prajituri la cana.

AVERTIZARE! Ciocolata ar putea sa
devina foarte fierbinte! Daca ciocolata

are nevoie de un timp de gatire mai lung,
atunci adaugati 10 secunde. Aveti grija
cand incalziti ciocolata deoarece se poate

supraincalzi si va poate arde.

Pentru a suprascrie Favoritele cu propriile dvs.

retete.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE pentru a
alege puterea.

2. Rotiti butonul pentru a introduce timpul de
gatire necesar.

3. Apasati si mentineti apasat butonul
FAVORIT pe care doriti sa- suprascrieti
pana cand auziti un singur sunet si apare
inima pentru favorite.

Pentru a restabili Favoritele la setarile din

fabrica.

1. Apasati butonul STOP.

2. Apasati si mentineti apasat butonul NIVEL
PUTERE 450 W timp de 3 secunde.
Cuptorul va restabili Favoritele la setarile
din fabrica.

5.11 Auto-decongelare

Auto-decongelarea stabileste automat modul
de gatire corect si timpul de gatire in functie de
greutatea alimentului.

Puteti alege din 2 meniuri de auto-decongelare.
1. Auto-decongelare: Carne/Peste/Pasare

2. Auto-decongelare: Paine

Exemplu: Pentru a decongela 0,2 kg de

friptura.

1. Selectati meniul de auto-decongelare
apasand butonul DECONGELARE
AUTOMATA o singura data.

2. Rotiti butonul pentru a selecta greutatea.

3. Apasati butonul START.

Daca segmentele de afisaj se aprind
rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului de
auto-decongelare, programul se va opri
automat. Ajustarile Timp/Putere nu sunt
disponibile in modul de decongelare
automata.
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6. GRAFICE DE GATIRE

6.1 Favorite

Favorite Greutate

Buton

Procedura

Tnmuierea untului 0.05-0.25 kg

O

*  Asezati untul intr-un vas de sticla pirex. Amestecati
bine dupa inmuiere.

Topire ciocolata 0.1-0.2 kg

O

*  Rupeti ciocolata in bucatele. Asezati ciocolata
intr-un vas de sticla pirex. Amestecati cand auziti
soneria. Amestecati bine dupa topire.
AVERTIZARE: Ciocolata ar putea sa devina
foarte fierbinte! Daca ciocolata are nevoie de
un timp de gatire mai lung, atunci adaugati 10
secunde. Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va poate arde.

Prajitura la cana 1-4 mugs

O

+  Pregatiti prajitura ca in reteta. Asezati cana spre
marginea platoului rotativ. Asteptati 30 de secunde
de la finalizarea gatirii.

6.2 Retete de prajituri la cana

Prajitura la cana cu glazura de lamaie

Prajitura la cana cu multa ciocolata

Ingrediente pentru 1 cana:

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla 2% linguri (25 g) faina simpla
2% linguri (30 g) zahar farin 2linguri (12g)  pudrade cacao

Y lingurita praf de copt 2% linguri (30 g)  zahar farin
1% lingura (15 g) ulei vegetal Y4 lingurita praf de copt

1 lingurita coaja de lamaie rasa 1% lingura (15 g) ulei vegetal

1 ou mediu Y4 lingurita esenta de vanilie
Glazura: 1 lingura suc de lamaie 1 ou mediu
amestecat cu 2 linguri zahar farin Metoda:
Metoda: 1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, coaja de lamaie
rasa si oul si amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ. 5

4. Gatiti apasand pe O Prajitura va creste
iesind afara din cana in timpul gatirii.

5. Faceti glazura amestecand sucul de lamaie
cu zaharulfarin.

6. Dupa ce ati gatit-o, detasati prajitura,
strapungeti-o in mai multe locuri pe
deasupra cu un betisor de frigarui, apoi
glazurati prajitura si asteptati 30 de secunde.
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cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de vanilie si
oul si amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ. 5

4. Gatiti apasand pe O Prajitura va creste
iesind afara din cana in timpul gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati prajitura cu crema de unt si ciocolata.

Secret: Pentru a face o Prajitura la cana cu

ciocolata si portocale, inlocuiti esenta de vanilie

cu %2 lingura de esenta de portocale.




Prajitura la cana cu bucatele de mere

Prajitura la cana cu morcovi

Ingrediente pentru 1 cana:

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla

2 linguri (20 g)  faina simpla

2linguri (30 g)  zahar brun

2% linguri (30 g)  zahar brun

Y4 lingurita praf de copt Y lingurita praf de copt
Y4 lingurita scortisoara macinata Y4 lingurita scortisoara macinata
1% lingura (15 g) ulei vegetal Y4 lingurita nucsoara macinata
1 ou mediu 1 lingura migdale macinate

1% lingura (30 g) gem de mere

1% lingura (15 g) ulei de floarea soarelui

jumatate (7 g) de biscuit digestiv, sfaramat

coaja rasa de la %2 portocala

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate (cu
exceptia biscuitului) intr-o cana si
amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal si oul si amestecati
bine.

3. Introduceti usor gemul de mere cu o lingura
astfel incat sa decorati amestecul.

4. Asezati in varf biscuitul digestiv sfaramat.

5. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ. 5

6. Gatiti apasand pe O Prajitura va creste

iesind afara din cana in timpul gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.
Asezati in varf o cupa de inghetata de vanilie.

AVERTIZARE! Gemul de mere va fi
fierbinte.

30g morcov ras

1 ou mediu

Topping crema: 15 g unt, inmuiat,
40 g zahar pudra,
40 g crema de branza nedegresata
% linguré suc de portocale

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, coaja de lamaie
rasa, morcovul ras si oul si amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ. 5

4. Gatiti apasand pe O Prajitura va creste
iesind afara din cana in timpul gatirii.

5. Pregatiti topping-ul amestecand impreuna
untul, zaharul pudra, crema de branza si
sucul de portocale.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Lasati sa se raceasca, apoi adaugati topping-ul.
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Prajitura la cana cu zmeura

Prajitura la cana cu unt de arahide

Ingrediente pentru 1 cana:

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla 2% linguri (25 g) faina simpla

2% linguri (30 g)  zahar farin 2linguri (30 g)  zahar brun
Y4 lingurita praf de copt Y4 lingurita praf de copt

1% lingura (15 g) ulei vegetal 1% lingura (15 g) ulei vegetal
Y4 lingurita esenta de vanilie Y4 lingurita esenta de vanilie

1 ou mediu 2linguri (30 g)  unt de arahide fin
1% lingura gem de zmeura fara seminte 1 ou mediu
Metoda: Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de vanilie si
oul si amestecati bine.

3. Introduceti gemul cu o lingura astfel incat
sa decorati amestecul.

4. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ. 5

5. Gatiti apasand pe \_). Prajitura va creste
iesind afara din cana in timpul gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati cu crema de unt cu vanilie.

6.3 Auto-decongelare

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de vanilie,
unul de arahide si oul si amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ. 5

4. Gatiti apasand pe O Prajitura va creste
iesind afara din cana in timpul gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Puneti deasupra ciocolata tartinabila.

Secret: Folositi unt de arahide crocant daca il

preferati.

Auto-decongelare  Greutate Buton Procedura

Carne/peste/pasare  0.2-1.0 kg R *  Puneti alimentul intr-o farfurioara si asezati farfurioara in

Peste intreg, peste alto X1 centrul platoului rotativ.

prajit, file de peste, » Cand se declanseaza sunetul de alarma, intoarceti

pulpe de pui, piept alimentul, rearanjati sau separati ingredientele. Protejati

de pui, carne tocata, partile mai subtiri si locurile care se pot supraincalzi cu

cotlete, burgeri, folie de aluminiu.

carnati) »  Dupa decongelare, pentru 15-45 min. inveliti alimentul
ntr-o folie de aluminiu, pana cand are loc decongelarea
completa.

. Carne tocata: Cand se declanseaza sunetul de alarma,
intoarceti alimentul. Daca este posibil, indepartati partile
decongelate.

@ Procedura nu este valabila pentru carnea de pasare

intreaga.
Paine 0.1-1.0 kg % «  Distribuiti alimentul intr-o farfurioara si asezatj farfurioara
AUTO X2 n centrul platoului rotativ. Pentru 1,0 kg asezati alimentul

direct pe platoul rotativ.

Cand se declanseaza sunetul de alarma, intoarceti
alimentul, rearanjati si indepartati feliile decongelate.
Dupa decongelare inveliti alimentul intr-o folie de
aluminiu, si pentru 5-15 min. Iasati-l pana cand are loc
decongelarea completa.

Introduceti doar greutatea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului. Pentru alimente ce cantaresc mai
mult sau mai putin decat greutatile/cantitatile precizate in grafic, folositi functia manuala. Temperatura finala
variaza conform temperaturii initiale. Steak-urile si cotletele pot fi congelate unitar. Carnea tocata trebuie

congelata sub o forma subtire.
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6.4 incalzirea alimentelor & bauturilor

. = q Cantitate Putere Timp
Alimente/Bauturi -g/ml- Nivel Min- Mod de preparare
Lapte, 1 ceasca 150 900 W 1 nu acoperiti
Apa, 1 ceasca 150 900 W 2 nu acoperiti
6 cani 900 900 W 8-10  nu acoperiti
1vas 1000 900 W 9-11  nu acoperiti
Platou 400 900 W 4-6  se stropeste cu putina apa pe sos, se pune capacul, se
ntorc alimentele cand sunt pe jumatate gata preparate
Supa/tocana 200 900 W 1-2  acoperiti si agitati dupa incalzire
Legume 500 900 W 3-5  daca este necesar, adaugati niste apa, acoperiti si
agitati la jumatatea perioadei de incalzire
Carne, 1 felie? 200 900 W 3 stropiti un strat subtire de sos deasupra, apoi acoperiti
Fileu de peste " 200 900 W 3-5  acoperiti
Prajitura, 1 felie 150 450 W -1 asezati intr-o farfurioara
Alimente pentru copii, 1 190 450 W Vo1 puneti intr-un recipient destinat folosirii in cuptorul
borcan cu microunde, iar dupa incalzire agitati si testati
temperatura
Topire de margarina sau 50 900 W Ya acoperiti
unt®
Topire ciocolata 100 450 W 3-4  agitati ocazional
'dacé au fost congelate
6.5 Decongelare
. . Timp de
q Cantitate Putere Timp
Aliment o- Nivel  -Min- Mod de preparare rt_alaiar:s
Gulas 500 270 W 8-9  agitati la jumatatea perioadei de decongelare 10-30
Prajitura, 1 150 0w 1-3  asezati intr-o farfurioara 5
felie
Fructe 250 270 W 3-5  intindeti uniform si intoarceti la jumatatea perioadei de 5
decongelare
6.6 Gatirea din starea congelata
. . Timp de
q Cantitate Putere Timp
Aliment -o- Nivel  -Min- Mod de preparare rt_alsl?r:s
Fileu de peste 300 900 W 9-11  acoperiti 2
Un platou de 400 900 W 8-10 se acopera, se amesteca dupa 6 min 2
mancare
6.7 Gatire
. . Timp de
q Cantitate Putere Timp
Aliment -o- Nivel  -Min- Mod de preparare r?la?r:s
Broccoli/ 500 900 W 6-8 se adauga 4-5 linguri de apa, se acopera, se amesteca la -
Mazare jumatatea prepararii
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Morcovi 500 900 W 9-11  se taie sub forma de inele, se adauga 4-5 linguri de apa, -
se acopera, se amesteca la jumatatea prepararii

Fripturi 1000 630 W  34-38 se condimenteaza dupa gust, se aseaza pe gratarul 10
scund, se intoarce dupa

Fileu de peste 200 900 W 4-6  asezonati dupa gust, asezati mancarea pe o farfurioara si 2
acoperiti-o

Daca cuptorul functioneaza in oricare dintre moduri timp de 3 minute sau mai mult, ventilatorul va raméane

@ pornit inca 2 minute dupa incheierea gatirii. Daca deschideti usa, acesta se va opri; daca inchideti usa,
acesta va porni din nou pana la expirarea celor 2 minute (inclusiv timpul petrecut cu usa deschisa). Daca
cuptorul functioneaza mai putin de 3 minute, ventilatorul nu va mai porni.

7. SECRETE Sl PONTURI

7.1 Vase de gatit sigure pentru cuptorul cu microunde

Siguranta
Vase de gatit  sub actiunea Comentarii
microundelor
Folie de aluminiu/ vIiX Pentru a preveni supraincalzirea alimentului, pot fi folosite bucati mici de
recipiente din folie folie de aluminiu. Tineti folia la o distanta de cel putin 2 cm fata de peretii

cuptorului, deoarece se poate forma un arc electric. Nu sunt recomandate
recipientele din folie, daca folosirea in cuptoare cu microunde nu este
specificata de producatori precum. Respectati intocmai instructiunile.

Portelan si ceramice I X Portelanul, olaria, ceramicele emailate si portelanul fosfatic sunt potrivite de
obicei, exceptand cele cu decoratii metalice.

Produse din sticla, de v Aveti grija, deoarece produsele din sticla se pot crapa si sparge, daca sunt

exemplu Pyrex ® ncalzite brusc.

Metal X Nu se recomanda folosirea vaselor de gatit din metal, deoarece microundele
pot produce arc electric si astfel incendiu.

Plastic/polistiren, de v Aveti grija deoarece unele recipiente se deformeaza, se topesc sau se

exemplu recipientele decoloreaza la temperaturi nalte.

fast food

Pungi de congelare/ de v Trebuie taiate pentru a se permite evacuarea aburului. Asigurati-va ca

prajire pungile sunt potrivite pentru folosirea in cuptorul cu microunde. Nu folositi

elemente de legare din plastic sau metal, deoarece ele se pot aprinde sub
actiunea arcului.

Tavi de hartie, pahare v Se folosesc doar pentru incalzire sau absorbirea umezelii. Aveti grija,

si hartie de bucatarie deoarece in urma supraincalzirii se pot produce incendii.

Recipiente din paie v Intotdeauna supravegheati cuptorul cand folositi aceste materiale, deoarece

silemn prin supraincalzire se pot produce incendii.

Hartie reciclata i ziare X Pot contine elemente de metal care in urma arcului electric pot produce
incendii.

7.2 Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Compozitie Alimentele cu continut mare de grasime sau zahar (de ex. budinca de Craciun, placinte cu fructe)
necesita un timp mai scurt de incalzire. Aveti grija, deoarece in urma supraincalzirii se pot produce
incendii.

Marime Pentru o coacere uniforma, toate bucatile trebuie sa aiba aceeasi marime.

Temperatura Temperatura initiala a alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Taiati alimentele cu

alimentelor umplutura-de exemplu gogoasele-pentru a elimina caldura sau aburii.
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Aranjare Asezati partea mai groasa a alimentului catre exteriorul farfuriei, (de exemplu pulpa de pasare).

Capac Folositi folie adeziva cu aerisire pentru cuptoare cu microunde sau capac potrivit.

Despicare Alimentele cu coaja, pielita sau membrana trebuie taiate in mai multe locuri inaintea gatirii sau
ncalzirii, deoarece poate acumula abur si alimentul poate exploda. (Astfel de alimente sunt: cartofi,
peste, pui, carnati.)

é IMPORTANT! Ouale nu trebuie incalzite sau fierte folosind microundele, deoarece pot
exploda si dupa ce procesul de gatire a luat sfarsit.

Agitare, Pentru o gatire uniforma este esentiala agitarea, intoarcerea si rearanjarea alimentului in timpul
intoarcere si gatirii. Intotdeauna agitati si rearanjati alimentele din exterior catre centru.

rearanjare

Perioada de Dupa gatire este important sa lasati alimentul catva timp, astfel caldura se va dispersa in mod egal.
repaus

Protejare Zonele predispuse supraincalzirii (-de exemplu picioarele si aripile puilor-) pot fi acoperite cu bucati

mici de folie ce reflecta microundele.

evita arsurile.

Pentru a evita arsurile, cand scoateti alimentele din cuptor folositi mijloace de prindere a vaselor sau
@ manusi de bucatarie. Pentru evitarea arsurilor provocate de vaporii fierbinti, intotdeauna deschideti la
distantd mare de fata si maini recipientele, pungile de popcorn, pungile de gatit, etc. La deschiderea usii
intotdeauna indepartati-va de cuptor, pentru a evita producerea de arsuri de la aburul si caldura excesiva
eliberata. Dupa incalzire taiati in felii alimentele umplute prajite, pentru a permite eliberarea aburilor si a

8. CE SA FACETI DACA

Problema

Verificati daca . . .

Cuptorul cu microunde nu .
functioneaza corespunzator? «

Sigurantele din cutia de sigurante functioneaza.
Nu a cazut curentul.
Daca sigurantele continua sa arda, contactati un electrician calificat.

Regimul de microunde nu .
functioneaza? .

Usa este inchisa corespunzator.
Garniturile de etansare de la usa si suprafetele lor sunt curate.
Butonul START a fost apasat.

Platoul rotativ nu se roteste? -

Suportul platoului rotativ este conectat corespunzator la mecanismul de actionare.
Vasul de pe platoul rotativ nu trece dincolo de marginea platoului.

Mancarea nu trece dincolo de marginea platoului rotativ, impiedicand astfel rotirea
acestuia.

Nu exista nimic sub platoul rotativ.

Cuptorul cu microunde nu .

Decuplati aparatul de la cutia de sigurante.
Chemati un agent de service autorizat ELECTROLUX.

decupleaza? .
Becul din interior nu se .
aprinde?

Chemati agentul dumneavoastra de service autorizat ELECTROLUX. Becul interior
poate fi schimbat numai de un agent de service calificat autorizat ELECTROLUX.

Mancarea este incalzita si .
gatita intr-un timp mai lung
ca fnainte?

Setati o perioada mai lunga de gatire (cantitate dubla = aproape timp dublu) sau,
Daca mancarea este mai rece ca de obicei, rotiti-o si intoarceti-o din cand in cand,
sau,

Setati un nivel de putere mai mare.

Usa nu se deschide din .
cauza unei pene de curent?

Deschideti usa cu atentie tragand spre exterior coltul din dreapta jos al geamului
usii.

9. SPECIFICATII

Tensiune AC

220-240 V, 50 Hz, monofazica

Linie de siguranta Distributie/intreruptor Minim 10 A
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Putere AC consumata: Microunde 1.4 kW

Putere de iesire: Microunde 900 W (IEC 60705)

Frecventa microunde 2450 MHz" (grupul 2/clasa B)
Dimensiuni exterioare: TB6SM261FB 596 mm (L) x 459 mm (I) x 404 mm (A)

Dimensiuni cavitate

342 mm (L) x 207 mm (1) x 368 mm (A2

Capacitate cuptor

26 litri 2

Platou rotativ

@ 325 mm, sticla

Greutate

aprox. 19 kg

10. EFICIENTA ENERGETICA

Informatii despre produs privind consumul de energie si timpul maxim
pentru a ajunge la modul de consum redus aplicabil

Consum de energie in standby cu afisajul pornit 0.8W
Consum de energie in standby cu afisajul oprit 0.5W
Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere redusa aplicabil 5 min

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Acest produs contine o sursa de lumina din
clasa de eficienta energetica F.

Reciclati materialele marcate cu simbolul (.
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse n containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii
umane si la reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice.
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[o6po noxanoBatb B AEG! Cnacnbo, 4To BbIGpanu Hawe yCcTponcTBO.

PekoMeHaaLmm Mo UCronb30BaHIio, GPOLLILOPEI, YKa3aHWsi No YCTPaHEH!IO HEVCTIPABHOCTE,
CepB1CHOMY OBCYKBaHMIO M PEMOHTY MPUBEAEHbI Ha caiiTe aeg.com/support

AF.G [na nony4yeHns pacluMpeHHOro AoCTyna K peuentam, peKoMeHA4auusiM 1 ykazaHusm
no yCTpaHeHMWIo HencnpaBHocTen ckavarTe npunoxeHne My AEG Kitchen.

Available on the GETITON
. App Store }/ Google Play

I'IpaBo Ha U3SMEeHeHUA coxpaHsieTcs.

COOEPXAHUNE
1. MHCTPYKUUU TTO BE3OTTACHOCTW ... 39
2. YCTAHOBKA ... s 43
3. CXEMA YCTPOVICTBA ..ottt 45
4. NEPEQN NEPBBIM NCTIONB3OBAHUEM ......cccooiiiiiiiiieieee e 46
5. PABOTA L 47
6. PELIETTTBL.....ooiiii s 50
7. COBETbI Y TIOOCKASKW. ... 54
8. UTO [AEJIATD, ECTIN ..o 56
9. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN ..o 56
10. SHEPTO3PPEKTUBHOCTD ..ot 57
11. SKOJTOMMYECKAA MHOOPMALIMA ... 57

1. AMHCTPYKLUN NO BE3OMNMACHOCTH

» 3anpeLuaeTca NCnonb3oBaHWEe AaHHOMo YCTPOWCTBA
AeTbMKn o 8 neT; nuuam ¢ ocnabneHHbIMU prsmyeckumu,
YYyBCTBUTENBHBIMU NN YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMM;
nmuam, He MELLMM onbiTa PaboTbl C YCTPOMCTBOM U
He 3HatOLLMM KaK MM NMonb30BaThbCsl, 32 UCKIIOYEHNEM
cny4aes, Korga yCTPOMCTBO UCMOMb3yeTcs NepevmcrieHHbIMN
BbiLLE NnuamMm nog NPUCMOTPOM U PYKOBOACTBOM L,
obecneunBaroLLmx 6e3onacHoe NCNonNb3oBaHNE N NOHMMaHNEe
CBSI3aHHbIX C HUM pUckoB. Heobxoanmo cneantb, Y4TobbI
AETUN HE Urpanu ¢ yCTPOMCTBOM. YX0A4 1 ouncTka npmbopa
MOXET OCYLLECTBNATLCA AeTbMM CTapLue 8 neTt, 0gHako
TOSbKO Mof NPUCMOTPOM B3POCTIbIX, CNOCOBHLIX obecneynTb
©e3onacHoCTb.

» OTOT Npubop He NpeaHasHaveH A1 UCMONb30BaHNA Ha
BbicoTe Bbliwe 2000 m.

* BHUMAHUE! MHCTPYKL W MO BE3OIMNACHOCTW:
BHVMATEJIbHO NMPOYTUTE X N COXPAHUTE, YTOBbI
OBPALLATBLCA K HAM B OATTbHENLLEM.
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* BHUMAHWME! He ucnons3oBaTb yCTPOUCTBO 6e3
NMOBOPOTHOrO CTONMKa 1 noAacTaBkn. He ncnons3osaTtb
YCTPONCTBO 6€3 NPOLYKTOB BHYTPMW.

+ BHMAHWE! B cnyyae nospexaeHus aBepubl Unm
YNNOTHUTENEN NeYb MOXHO 3KCMNyaTUpoBaTh TOSbLKO Nocre
npoBefeHNs peMOHTa KBanMuuMpoBaHHbIM CrieuuanncToMm.

* BHMAHWME! PaboTbl no cepBncHOMY 0BCNyXMBaHUIO
N PEMOHTY, TpebytoLLme JeMOHTaxa Kopryca, KOTOpbIi
obecrneynBaeT 3amUTy OT ONACHOrO N3NYyYeHNs
MUKPOBOSTHOBOW SHEPIUU, JOMMKEH BbINOSHATL TONBKO
KBanMguuMpoBaHHbI crneLmarnmcr.

* BHUMAHWE! Xuakoctu v gpyrne suabl NULLN HEMNb3s
HarpeBaTb B 3anevataHHbIX KOHTENHEPAX, TaK Kak OHWU MOryT
B30pBaTbCA.

 [laHHbIV NprbOp NpegHa3HaveH ans UCnonb3oBaHns B ObITy
N CXOXNX Lensax, Hanpumep: Ha KyxXHAX 518 nepcoHana
B MarasmHax, ocucax n gpyrmx paboumx cpegax; B
npuycagebHbix AoMax; KIMeHTaMu roCTUHWUL, MOTENEN n
APYTUX XWIbIX MOMELLEHWIA; B TOCTEBbLIX JOMAaX.

* Vlcnonb3ynte TONbKO T€ KOHTEMHEPBI U MPUHAASIEXXHOCTH,
KoTopble npeaHasHaveHbl Ansa CBY-neven.

* MeTtannunyeckme KOHTENHEpPbI 4515 NULLEBBLIX MPOLYKTOB U
HaMUTKOB He NOoAXoaAT AN NPUMEHEHNS B MUKPOBOSTHOBOM
neyu.

* He octasnante neyb 6€3 npucmoTpa Npu UCNOMb30BaHUA
0QHOPAa30BOW NIIACTUKOBOW Nocyabl, Bymaru unu gpyrmx
BOCMNSIAMEHSIOLLNXCS NMULLEBbLIX KOHTENHEPOB.

* MukpoBonHoBas neyb NpegHasHaveHa ang pasorpesa num
N HanuTKoB. CyLUKa NULLM U OAEXAb!, a TaKKe pa3orpes
rperoLmx nogyLueyek, Tanok, rybok, BNaXKHOM TKaHM U CXOXMX
npeaMeToB MOXET NPUBECTU K TpaBMam U BO3ropaHuio.

+ Ecnu HarpeBaemas nuwa HaunHaeT gbimntbes, HE
OTKPbLIBAVTE OBEPLIY. BbIknounTe neYb, BbIHETE BUIKY
13 pO3eTKN N NOJO0XKANTE, NOKa NULa NnepecTaHeT AbIMUTLCS.
OTkpbITVE ABEpPLbl BO BPEMS TOrO, KaK nuLla AbIMUTCS,
MOXET NPUBECTU K Moxapy.
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HarpesaHue HanuTkoB B CBY-neun MmoxeT npmMBecTu K TOMy,
4YTO OHW 3aBypnSAT N BCKUNSAT, CNYCTS HEKOTOPOE BPEMSI.
[MoaTomy cnegyeTt oCTOPOXHO 00paLaTbCa C KOHTEMHEPOM.
Bo nsbexaHune oxoros nepen ynotpedbneHmem cogepxmmoe
OyTbInoyek n 6aHoYek ¢ 4eTCKUM NUTaHNEM HeoBXoaMMO
B30oONTaTh U NPOBEPUTL UX TEMMEpPaTypy.

He BapuTe aiua B ckopnyne n He nogorpesarite B CBY-
nevax sviua, CBapeHHbIe LIENMMKOM BKPYTYHO, MOCKOSIbKY OHU
MOTYT B3pbIBaTbCS AaXe Nocre 3aBepLUeHNs NPUroTOBIIEHUS.
Ecnv Bxoaswmm B KOMMMEKT LWHYP NOBPEXAEH, BO
n3bexxaHne onacHOCTU ero criegyeT 3aMeHUTb B
aBTOPM30BaHHOM cepBUCHOM LieHTpe Electrolux.

1.1 Yxoa n ouncrtka

a

B

Bepua:
UT06bl yaanuTb BCce cnebl rpsasun, PerynapHo ovmante

0be CTOpPOHbI ABepLbl, ABEPHbIE MPOKNaLKN N YNNOTHAEMbIE
NOBEPXHOCTUN MArKOW BIIaXXHOW TKaHbIO. He ncnonesyinte
CunbHOLENCTBYOLWME abpa3nBHbIE YNCTSALLME CpeacTBa

N OCTpble MeTannmyeckne ckpebkm 4ns O4YMCTKN CTekna
ABepLbl NeYvn, NOCKosbKY OHM MOryT nouapanatb
NOBEPXHOCTb, YTO MOXET NPUBECTU K pacKanbiBaHUIO CTEKIa.

HYTPEHHNE NOBEPXHOCTU MEYN:
UTOObI BbINOMHUTL OYMCTKY, BbITUPAWTE NATHA U cneapl
pacnnecknBaHnst MSIrkon BNaXXHOW TKaHbIO Unn rybkon nocne
KaXkaoro MCrnornb30oBaHus!, Noka neYb ele ropsyas. Ecnu
NATHA He yOaeTCs OYUCTUTL, UCMONBb3YNTE MArKoe MbIfio U
HECKOSIbKO pa3 NPOTPUTE UX MArKOW TKaHb, YTOObI yaanuTb
BCe OCTaTKn. He cHMMalTe KpblILKy BONIHOBOAA. Y6eantech B
TOM, YTO MSArKOe MbISIO U1 BOAA HE NPOHUKAKOT B ManeHbkue
OTBEPCTUS B CTEHKAX, TaK Kak 3TO MOXXET NnoBpeauTb nevb. He
NCNonb3ynTe YNCTALME CPeacTBa a3po30sibHOro TMNa ans
OYUCTKM BHYTPEHHNX NOBEPXHOCTEN. locne ncnosnb3oBaHnA
OuYMLLIaNTE KPbILLIKY BOSTHOBOAA, AYXOBKY, BpaLlatoLLytocs
noacTaBKy 1 onopy Bpawarowencs noactaBkn. OHM OOMKHbI
ObITb CyXMMN N HEXMNPHBIMW. [leperpeB HaKONMBLLETOCS Xnpa
MOXET NPUBECTU K 3a4bIMIEHNIO UM BO3rOpPaHMIO.
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BHelwHue NOBEPXHOCTU MNMeYun.

BHeLLHME NOBEPXHOCTU NEYN MOXKHO FTErKO OYUCTUTL C
MOMOLLIbHO MSArKOro Mblifia M BoAbl. BbITpUTE MbINO BRa)HOM
TKaHblO, @ 3aTeM BbICYLUMTE BHELUHNE NOBEPXHOCTU MSAMKUM
NONOTEHLIEM.

[MaHenb ynpaBneHus:

Mepen oumcTKon OTKpOKUTE ABepLy, YTOObl AeaKTUBUPOBATb
naHenb ynpasneHus. MNaHenbs ynpaeneHnst Heobxoanmo
ouMLLAaTb C OCTOPOXHOCTBIO. CMOUUTE TPSAMKY BOAOW U
aKKypaTHO NpoTpUTE NaHerb, YTOObl 04NCTUTL ee. He
NCnonb3ymnTe CrALLKOM MHOro Bofdbl. He ncnonb3ynre
XUMUYECKOE nnn abpasmBHOeE YNUCTSLLLEE CPeaCTBO.

BpaluatoLasics noacTtaska 1 onopa BpaLlatoLLeicsl NoOACTaBKM:

BblHbTE BpaLyatoLLyocs NoACTaBKy M OMopy BpallatoLLencs
noacTaBku K3 rneyn. NpomonTte BpallatoLLyoca NoacTaBKy
1 Onopy BpaLlaroLencst NoACTaBkn MArKOM BOL4OW C MbISIOM.
Bbicylunte nx msarkom TkaHbto. Kak noacraBka, Tak v eé
onopa NpuroaHbl Ans MbITb B NOCYA0MOEYHOWN MalUMHE.
BHMUMAHWE! PerynsipHo YictuTe nedb, yoansisi octaTkm
nuwu. HecnocobHoCTb NoaaepxmBaTh NeYvb B YACTOM
COCTOSIHUM MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHNIO NOBEPXHOCTW.
OTO MOXET HEraTMBHO CKa3aTbCHA Ha CPOKe CNYKObl n3genus
N Bbl3BaTb OMNACHYH CUTYyaLMIO.

BblHMMasa KOHTENHEpPbI U3 YCTPOMUCTBA, CneayeT NposBsTb
0COBYH OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE CMECTUTb BpaLLatoLLyHCS
noacTaBKy.

BHVMAHWE! He npumeHainTe napooynctuTens.
MwukpoBonHoBas neyb npeaHasHavyeHa ans BCTpanBaHus.
YCTPOMCTBO HE NOAXOAUT AS1s1 YCTaHOBKM B LUKad.

[eTtanu gaHHoOro npudopa HarpeBatoTCcsi BO Bpemsi paboThbi.
BHUMAHWE! Cneante 3a getbMun BO n30eKaHMe 0XXOroB.
BHVMAHWE! He ncnonb3ynTte NnpoMbILLNIEHHbIE
OYUCTUTENN ANA NeYer, NapooUnCTUTENN, abpasmBHbIE
CUINbHOLEWCTBYOLLME YNCTALLME CPEACTBa, Nobble
XUMUKaTbIl, cCOAepXKaLlme rmapooKUChb HaTpUA Unm rybkm ans
nocyabl Npu o4ncTke Nobon aetTann MUKPOBOSTHOBOW NeYMN.
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2. YCTAHOBKA

388/
459

596

MWKPOBOMHOBYHO NEYb MOXHO YCTAHOBUTL B
nonoxexune A nnu b:

[yxosoit *
wkad

Wali

Pa3mep HuLn

MonoxeHue w r
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Bce pa3mepbl ykasaHbl B MANIUMETPaX

2.1 YcTtaHOBKa npubopa

— >
—4 mm
-
NI
i
I I
4 mm 4 mm

YnanuTe BCIO yNakoBKy Y BHUMATENbHO
OCMOTpPUTE €€ Ha NpegMeT NOBPEXAEHNN.
YcTaHoBUTE B KYXOHHOM LUKady
MKCMpYHOLLME KPHOYKK, PYKOBOACTBYSICh
NpUBEAEHHBIMM CXEMaMU U PUCYHKaMMU.
MeaneHHo ycTaHOBUTE NeYb BHYTPU
KYXOHHOTO LuKada, He npuknabisas
[OMONMHUTENbHBLIX Yeunui. Mpubop
crieqyeT pa3MecTuTb Haf Kprodkamm

1 OMycTUTb Ha MecTo. B cnyyae
BO3HVMKHOBEHUSI MOMEX KPHOYKM MOXHO
nosepHyTb. [Nepeannii kpa neyun
[OIKeH ObITb 3aNoANMULO C OTKPbITHIM
pOoHTanIbHbIM NPOCTPAHCTBOM KYXOHHOTO
wkada.
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4. Y6eputech B TOM, Y4TO NpMbOp CTOUT
YCTONYMBO 1 HE NOA HAKITOHOM.
[Mo3aboTbTech 0 TOM, YTOObLI Mexay
aBepuen Wwkada n BepxHen KPOMKOW
Koprnyca ocTaBancs 3a3op B 4 MM (CM.
PWCYHOK).

2.2 NopkntoveHne npubopa K
MCTOYHUKY NUTAHWUA

OnekTpuyeckas poseTka AoMmKHa
HaxoamuTbCs Henoaarneky, 4Tobbl Npudop
MOXHO ObIfo NErko BbIKMIOYNTL U3 CETU B
aBapuvnHon cutyauun. Kpome Toro, MOXHO
N30MMpoBaTh NeYb OT UCTOYHMKA MUTaHNS,
BCTPOVB BbIKMOYaTENb B (PUKCUPOBAHHYIO
NPOBOAKY COMMacHO NpasunaM MOHTaxa
NpPOBOAOB.

LLIHYp NUTaHWs MOXeT 3aMEHSATb TONbKO
3MEKTPUK.

Ecnv BxoaaLmin B KOMMNEKT LLUHYP
noBpexaeH, Bo nsbexaHne onacHoCTU
€ero crieqyeT 3aMeHVTb B aBTOPU3OBAHHOM
cepBucHOM LieHTpe Electrolux.

PoseTky He crieayeT pasveLlaTh 3a WKagoM.

Camoe nyuLuee nonoxeHune — Hag, Wkadom
(A).

MoakntounTe Npubop k ogHodasHoMy
WNCTOYHMKY NEPEMEHHOTO TOKa

220-240 B/50 'y, ¢ NOMOLLIbIO NpaBUibHO
YCTaHOBJIEHHOWN 3a3€MJIEHHOWN PO3ETKU.
Mepen ycTaHOBKOWM NeYn NpuBSHKUTE
BEPEBKY K BUIKE LUHYpa NUTaHus,

4TOObLI 6€3 0COOLIX YCUNUIA AoCTaTb ero
Onsi nocneayoLero NoAKMYeHNs K
3MNEKTPUYECKON PO3ETKE.

BcTaenssi nprbop B Lwkad ¢ BbICOKMMM
cTeHKkamu, noctapawvteck HE cnnowmts
LUHYpP NUTaHWS.

He norpy>xaiTe LWHYp NUTaHWS U BUNKY B
BOAY VI B VHYIO XXUOKOCTb.
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* Cnepgwute 3a TeM, YTOGbI LLHYP NUTaHUSA He
nexan Ha ropstdmx NoBe-pPXHOCTAX UNu Ha
OCTpbIX yrnax (Taknx Kak BEHTUMALMOHHbIE
OTBEPCTUA AN ropsvero Bosayxa B
BEPXHeN 4acTu 3afHel CTEHKM neyn).

2.3 [lononHuTernbHble COBEeTbI

He ncnoneayiite CBY-neyb ans HarpesaHus
macra npw riny6okom npoxxapusaHuu.
TemnepaTtypy HEBO3MOXHO KOHTPONMPOBATb,
1 Macro MOXET 3aropeTbecs. ATOT Npudop
He npegHasHayeH Ans NPUroToBNEHNS
nonkopHa. s npuroToBeHus NonkopHa
UCMONb3YITE TONbLKO CreLnani3upoBaHHble
CBY-ycrpovicTtaa.

JTnya, nmetowme KAPOANOCTUMYJTATOPHI,
[OOJKHbBI Y3HATh Y CBOUX Bpayen unmy
npousBoAuTENs KapaUoCTUMYMATOPa, kakue
Mepbl MPeAOCTOPOXHOCTN HY>XHO NMPUHUMaTL
npu obpalleHun ¢ CBY-nevamm.

Huvkorga He nponvBanTe XMaKocTb

Ha OTBEPCTUsi 3aMKa ABEpLibl UMK Ha
BEHTUNSAUMOHHBIE OTBepCTUS. He gonyckaeTcs
BCTaBMATb B HUX Kakne-nnbo npeameTtsl. [Mpn
pasnuBe XWUOKOCTU HEMELJIEHHO BbIKMHOUNTE
neYb, BblHbTE BUIIKY U3 PO3eTKM 1 obpaTuTech
B GnvKaLLIniA aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHbIN
ueHTp Electrolux.

Hvikoraa He BHOCUTE M3MEHEHMS B
KOHCTPYKLMIO MEeYn.

VicnonbaynTe BpaLlatoLLyoca NOACTaBKY
1 onopy BpaLlatoLLerics NoACTaBKy,
pa3paboTaHHble Ans 3Ton neyun. He
BKIOYanTe neyb 6e3 BpallatoLencs
NoACTaBKM.

YT06bI NpeaoTBpaTUTL NOSIOMKY

BpaLLatoLLencs NoACTaBKN, BbIMONHUTE

crnegyoLime JencTBus:

* Bpawatowasca nogcraBska AOMmKHA ycrneTb
OCTbITb Nepes TeMm, Kak Bbl OyaeTe ee MbITb.

* He cTaBbTe ropsyyto nuLly unm ropsyme
npucnocobneHns Ha XONoAHYH NOACTaBKY.

* He cTaBbTe XONOAHYIO NULLYY U XONOAHbIE
npUcnocobneHns Ha ropsivyto NOACTaBKY.

MarotoButenbs, ynonHoMo4YeHHoe
N3roTOBUTENEM NULIO, UMMOPTEP Y1 NPOAaBEL]
He HeCyT HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTY 3a
noBpeXaeHve nevn nnm NYHbIA yuepo,
BbI3BaHHbI HECODMOAEHNEM NPaBUILHOW
npoLenypbl NOAKYEHNs anekTpuyecTea. Ha
CTEHKax Neyu Ui BOKPYr ABEPHbIX NPOKNagokK
N YNIOTHAEMbIX NOBEPXHOCTEN MHOrAA MOTYT
06pa3oBbIBaTLCSA BOASHOW Nap vnu kannu. 3to
HOpMarnbHasi CUTyaumMs U OHa He yKkasblBaeT Ha



yTeuky CBY-uanyyeHust unm Henonagku.

O namnax BHyTpy npubopa 1 namnax,
npoaaBaeMbIX OTAENbHO B KAaYecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuyuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbIX Nprbopax
B UCKITIOUUTENBHO CMOXHbIX TEMMNEPATYPHbIX,

3. CXEMA YCTPOMNCTBA

3.1 CBy-neyb

 H H@AH
MepeaHsa Haknaaka
OcaellieHe neun
MaHenb ynpasneHus
KHorka oTKpbIBaHMS ABEPLbI
KprLIJKa BOJTHOBOAA (He cHumaTb)
B Pat6ouas kamepa
YAnoTHUTENbL

B [isepHble npoknagku v ynnoTHsemble
MOBEPXHOCTU

3.2 Akceccyapbl

Y6eauTtech B HanMuum cregyoLmx
aKceccyapos:

Bpalyatowasics noacraska
Onopa BpalLaoLLeiics NoacTaBku

BUGPALIMOHHBIX ¥ BINIAXKHOCTHbIX YCIOBUAX UMK
npegHa3HadeHbl Anst nepegayn nHhopmaLmm
0 paboyem cocTosiHUM npubopa. OHKU He
npegHasHayeHb! st UICMONb30BaHUs B APYruX
npubopax u He NOAXOAAT Af1S OCBELLEHUS
ObITOBbIX MOMELLEHWA.

® [lomectute onopy BpaLlatoLLencs
MOACTaBKW Ha repMETUYHYIO NMPOKMaaKy Ha
nony OyXOBKM.

® 3arem nomecTuTe BpaLLatoLLyocst
MOACTaBKY Ha Oropy.

® Y100bl HE MOBPEAUTL BpaLLiAOLLyOCS
NoaCTaBKy, He 3afeBaliTe ee kpasi Tapernkamm
U KOHTENHEPaMW, BbIHUMAst UX U3 NeYu.

Mpwv 3akase akceccyapos B MarasuHe
WM aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
YKaXVTe HaMMEHOBaHWe akceccyapa,

a TaKke Mogenb W/ NPOAYKTOBbLIV
HOMeEp neyu.

/N BHUMAHME!

He vcnonb3oBaTe MUKPOBOMNHOBYHO MeYb 6e3
9TVX KOMMOHEHTOB.
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3.3 NMaHenb ynpaBneHus

VARVIRV)
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Ykazatenu Ha LdpoBOM Aucnnee:

O )| Vsbparhble

KyxOHHbIN Taimvep
3

ABTOMaTMyeCKas pa3moposka

[
AUTO

CBY-usnyyerne

Il

Cton/OTmeHa

3awmTHaa 6nokMpoBka OT AeTen

@] (O

YcTaHoBKa YacoB

5| CermeHTbI auvcnnea

9 | Bec

90w 270w 450w 630w 900w | Y POBHU MOLLIHOCTU

KHOMKM «YPOBHM MOLLHOCTW»

KHonku «/136paHHbIe»

KHonka aBTOMaTM4ecKor pasmoposku
KHonka «KyXxOHHbIV Tarimep»

E Pyuka Tanimep/Bec

Knonka CrapT/MoaTrBepxaeHne/boiCTpbii
cTapt

B K+onka Cron

B Kronka oTkpbiBaHVs AepLibl

4. MEPEA MNMEPBbLIM NCMNOJIb3OBAHVMEM

4.1 MNopkniovyeHne NnUTaHuA

Mpw nepBom BKMOYEHUN NpMBOPa MOXHO

HacTpouTb Yackl. Ha yacax ne4ym Bpems

oTobpaxaeTcs B 24-4acoBom chopmarTe.

1. Tleyb nogacT 3ByKOBOW CUrHanm v Ha
MOJICEKYHbl 0TOOPA3ATCSA BCE 3HAYKM
Ha gucrnnee. Micnonbayite pyyky, YToObI
BbIGpaTh Yackl «ony» (BKIT) nnn «oFF»
(BbIKI).

2a. YT06bI BbIKIOYMTE Yackl, NOBOpaYnBaiiTe
PYYKy [0 Tex nop, noka Ha aucnnee He
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nosiButcs Hagnuck «oFF» (BbIKI), 3atem
HaxxmuTe kHonky CTAPT. [yxoBka rotoBa
K MCNONb30BaHMIo.

Ecnu Bbl OTKIHOYMNM Yacbl U XOTUTE CHOBA
BKIMIOYUTD WX, ABaXKOb! HAXKMUTE KHOMKY
KYXOHHBIA TAUMEP v cnenyiite
yKa3aHusaM, NpuBegeHHbIM B M. 2b.

2b. YTOGbI BKIHOYMTE Yackl, MOBEPHUTE PYUKY
[0 Tex nop, noka Ha Aucnnee He NosiBUTCSA
Hagnucb «ony (BKIT), 3atem Haxmute
kHonky CTAPT.



Mpumep: Kak BbicTaBWTb Ha Yacax Bpems 18:45.

1. T[loBepHWTE pyUKy, YTOObI HACTPOUTL Yac.
2. HaxwmuTte kHonky CTAPT ans

NoATBEPXAEHUS.

3. TlMoBepHuTE py4Ky, YTOOLI OTPErynMpoBaThb
MWHYTbI.

4. Haxwmure kHonky CTAPT ans
NoaTBEPXKOEHNS.

Ecnu yacbl HaCcTpoeH I, Ha aucnnee
oTobpaxaeTcs BpeMsi CyTOK.

4.2 Pexxum oxuaaHus (3KOHOMUYHbIN
pexunm)

[Meyb aBTOMATUYECKM NEPEXOONT B PEXUM
OXUIAHWSI, ECIN HE UCMOMNb3YETCs B TEYEHME
5 MUHyYT.

Mpumep: Ecnun yackl He ObiNK HAaCTPOEHbI:
Oucnnen oTkntoyaetcs. OTkporiTe Asepuy
UM HaXXMUTE NHBYH0 KHOMKY, YTODbI BbIATY 13
pexvMa OXnaaHus.

Mpumep: Ecnn yackl Obinv HACTPOEHBI:

Mo ucteveHnm 5 MMHYT Bpems oTobpaxaeTcs
TeyeHve.

4.3 N3ameHeHne BpeMeHHU nocrne
HacCTPOMKM YacoB

Bbl MOXeTe n3amMeHUTb Bpems Nnocre Toro, Kak
yacbl Obinu HaCTPOEHbI.

Mpumep: Kak namennts Bpems ¢ 18:45 Ha

19:50.

1. Haxmute aBaxabl KHOMKY KYXOHHbIN
TAAMEP.

2. Haxwmute kHonky CTAPT.

3. Bpawavite pyuky 4o Tex nop, noka He
oTobpasutcs umdpa «19».

4. Haxwmute kHonky CTAPT.

5. Bpawavite pyuky 4o TeX nop, noka He
oTtobpasutcs umdpa «50».

6. Haxmute kHonky CTAPT.

5. PABOTA

5.1 YpoBHM mowHocTn CBY-
n3nyyeHus

Mpumep: YT0GLI HarpeTb cyn 3a ABe C
MOSIOBUHON MUHYTbI MpY MoLHOCTN CBY-
nany4verns 630 BT, BbINONHWUTE cnegyrowme
NEencTBus.
1. HaxmuTe KHOMKY YPOBHS MOLLHOCTU
(YPOBHU MOLLHOCTMW) cnpaga
OT TpeyroribH1Ka Ao Tex rnop, noka He

4.4 [Insa oTMeHbl YacoB U nepexoaa
B PEXUM OXMAAHUA (S3KOHOMUYHbIN
pexum)

1. Haxmute aBaxapl KHOMKY KYXOHHbIA
TAAMEP.

2. [loBopauvBanTe pyyky 4O Tex nop, noka He
otobpasutcs «oFF» (BbIKIT).

3. HaxwmuTte kHonky CTAPT ans
NoATBEPXKAEHUS.

4.5 3awuTHas 6NoKUpoBKa OT AeTen

[Meyb cHabxeHa yHKUmen 6e3onacHOCTH,

He JonycKatoLLe ee Cry4aiHOro BKIMHOYEHMS
pebeHKkoM. [Npu BKIOYEHHOW GIOKMPOBKE,
BMSIOTb [0 €€ BbIKIYEHNs HU oauH y3en CBY-
neuun He Byaet paboTtaTb.

BkrtoueHune v BbIKIHOYEHEe GrIOKMPOBKM
BO3MOXHO TOJbKO Npy HepaboTatoLLet neyun.

Mpumep: [insa BkNtoYeHUst GIIOKMPOBKU:
Haxwmute n yoepxmsante kHonky CTOIN noka
He oTobpasuTcs 3Hayok «child lock» (3amok oT
aeten).
Mpumep: [ns BbIkMOYEHNA GIOKMPOBKA:
Haxwvunte n yaepxvsarite kHonky CTOI noka
He ucyesHeT 3Hayok «child lock» (3amok oT
neten).
[Mpw BKNOYEHHOM 3aMKe OT AeTen, He
OENCTBYIOT HUKaKME KHOMKKU, Kpome
kHonku CTOIM.

4.6 NepBoHavanbHaa oYnMcTKa

NPEAYNPEXOEHUE!

Cwm. pasgen «Yxofd u oumcTka»

*  M3Bnekute 13 MMKPOBOIHOBOW NeYn
BCE NPUHAANEXHOCTU.

*  AkkypaTHO npoTpuTte pabouyto
Kamepy neymn BRaXXHON MSrKown
candeTKon.

otobpasutcs «630 Bry.
2. [loBepHWTE py4Ky, YTOObI BBECTM BPEMSI.
3. Haxwmwute kHornky CTAPT.

B MMKPOBOIHOBOM pexume
NPUrOTOBNEHWS, Bbl MOXeETE
perynvMpoBaTtb ypoBEHb MOLLHOCTU
neyn HakaTmem KHOMKY NpsIMO Moz,
HEOOXOAUMOW HACTPOKONA.
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Bbl MOXeTe ycTaHOBUTbL YPOBEHb
MOLLHOCTM Mpy paboTatoLLen neyu,
Haxkumas n yaepxusasi Tpebyemyto
kHonky YPOBHWU MOLLUHOCTU o
0oTOGpaXeHWst Ha aucnnee HOBOroO
3HaYeHNs1 MOLLHOCTU. CrNLLIKOM BbICOKUIA
YPOBEHb MOLLHOCTMW UMW CIIULLIKOM
6onbLUIOe BpeMsi MPUroTOBNEHNS MOTYT
NPVYBECTU K NEPErPEBY MWLM 1 NOXapy.

Mpu BbIGPaHHOM MoLHocTH 900 BT,
MaKkcMMasibHoe BpeMs MPUroTOBIEHNS,
KOTOPOE MOXHO 3a[aTb, COCTaBNSAET
15 MUHYT.

Mpu paboTe neun B NoGoM pexuve B
TeueHne 3 MUHyT unu 6onee, BEHTUNSATOP
Oynet paboTaTb B Te4EHUE 2 MUHYT
Nocne OKOHYaHWS NPUrOTOBMEHNS MULLN.

OCTaHOBWTCS, NOCNE 3aKPbITUS ABEPLbI
BO30OHOBUT paboTy A0 ncteyveHns

2 MUHYT (BKMOYas BPEMSsI OTKPbITUS
asepubl). MNpu paboTe neun meHee

3 MUHYT, BEHTUNSATOP He BKIHOYaeTCs.

Mo 3aBepLUEHUN NPUFOTOBNEHUS
BpaLLatoLLasaca NoAcTaBka NpogomkaeT
BpaLLaTbCs A0 TeX Nnop, noka eMKoCTb
751 NPUrOTOBIIEHMS MWLM HE BEPHETCS
B MCXo4Hoe nonoxexve. CBeT B paboyel
Kamepe roput 4O 3aBepLUEHNs BpaLLeHns
Unm B TedeHne 5 cekyHa (B 3aBUCUMOCTM
OT TOro, YTo AnuTca gonbLue). Mo
3aBepLUeHUn paboTbl NeYb M3naét
3BYKOBOW curHan. B crnyvae oTkpbiBaHuA
OBepubl B npouecce paboTbl BpalleHne
npekpaLlaeTcsi.

Mpu OTKPLITUM ABEPLIbI BEHTUNATOP

5.2 YpOBHM MOLLHOCTU

HacTpoiika
P PeKomer.yemoe ucnosnb3oBaHue
MOLLHOCTU
900 Bt/ Mcnonb3yeTca ans GuICTpOro NpUroToBREHWS UMW pa3orpeBa cyna, 3anekaHku, KOHCEPBOB,
BbICOKAA rOpPSiYMX HaMUTKOB, OBOLLIEW, pbiObl U T. A.
630 BT Mcnonb3yeTca ans 6onee AnUTENbHOrO NPUrOTOBNEHNS NMOTHOW NULLM (HanpuMep, XapeHoro
msica, MsicHoro xneba v nuLm B Tapenkax, a Takke AN Takvx AenukaTHbIX 6niof Kak CbipHbIi
COyC 1 BUCKBUTHBIE MUPOXHbIE). [Mpy BbIGOPE 3TOro BapuaHTa NOHMXEHHOW MOLLHOCTU COYC He
BbIKUMWT, U €ja PAaBHOMEPHO MPUrOTOBUTCS, HE MOATOPEB MO KpasiM.
450 BT B cnyyae nnoTHow nuwu, koTopyto TpebyeTcs HarpeBaTh AONbLUE NPU NPUrOTOBREHNN
TPaAVLMOHHBLIM cnocobom (Hanpumep, 6ntoa U3 roBsAnHbI), PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh 3TOT
YPOBEHb MOLLIHOCTY, YTOBbI MSICO MOMYYMIOCh HEXHbIM.
270 Bt/ BbiGepuTte 3TOT ypoBEHb MOLLHOCTM, YTOGbI y6EeAUTLCS B TOM, Y4TO 6MoA0 paBHOMEPHO
PA3MO- pa3mMopaxwuBaeTcs. 3Ta HacTporika Takke ugeanbHa ANns ANMTENbHON Bapkv puca, MakapOHHbIX
PO3KA M3OEnni, KNeLoK U SMYHOTo Kpema Anst KynuHapum.
90 Bt [ins 6epexHoi pa3Mopo3ku (HanpumMep, KPEMOBBIX KEKCOB UMW NEYEHbST).
0BT [Ina HacTanBaHWsa MNM UCMONb30BaHUS KYXOHHOrO TamMepa.
Bt =Bart

5.3 NoHWXeHHbIN ypOBEHb MOLLHOCTU

Pexxvm npurotosneHus

CTaHAapTHOE BpemMs MoHWXeHHbIN YpOoBe€Hb MOLLHOCTU

MwukposonHosbin 900 BT

15 MuHYyT CBY-n3nyyerus 630 BT

5.4 KoppektupoBka BpeMeHU
NMPUroToBIIeHUs MPU NPUrOTOBIIEHMN

nuLmn

Bbl MOXeTe nameHuTb BpemMa NpUroToBrieHNA

Mpumep: Kak 0o6aBuTb 2 MUHYTbI

(120 cekyHa) npu nomoLum kHonkn CTAPT.
Haxmute kHonky CTAPT 4yeTbipe pasa.
Bpems npurotoBneHus ysenmuutcs Ha
120 cekyHa.

Npu NpUroToBieHN NULLNA.
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5.5 Ucnonb3oBaHue KHornku Cton

OpHokpaTHO HaxmuTe kHonky CTOI ans
nepexoga B pexum nayasbl.

[MoBTOpHO HaxxmuTe kHonky CTOIM ons
OTMEHbI BPEMEHW MPUTOTOBMEHNS.

5.6 KyxoHHbIN Tanimep

[lns ycTaHOBKM KyXOHHOrO TaimMepa.

1. Haxmute kHonky KYXOHHbIA TAUMEP.

2. [loBopaumBarite Kpyrnyt py4ky, 4Tobbl
3aaaTb BpeMms.

3. Haxmute kHonky CTAPT. ABTOMaTu4eckn
3anycTuTcs oTCYeT Tanvepa.

5.10 N36paHHbIe

[ns neum npegycMoTpeHbl 3 MoGUMBbIX
peuenTa.

) PaswmaryeHHoe Macno
) PacnnaenenHblii Wwokonap
XD Keke B kpyke

Mpumep: Kak pasmsarymts macro.

1. OfHOKpaTHO HaXXMUTE KHOMKY
U3BPAHHbDIE 1.

2. [loBopauvBanTe Kpyriyr py4ky, 4Tobbl
3apaThb Bec.

3. Haxmure kHonky CTAPT.

Bpemsi MOXHO yBENMUYUTL MpK
paboTatoLLlem TaiMepe noBopaymsas
KPYTIyH PyyKy, U HaXXUMast

kHorky CTAPT. ®yHKkumio Taimepa
MOXHO MCMOMb30BaTb TONLKO NpU
HepaboTatoLen neyu.

5.7 BbICTpbIN 3anyck

Haxwumas kHonky CTAPT, Bbl MOxeTe cpasy
)K€ Ha4yaTb roTOBUTb C YPOBHEM MOLLHOCTU
900 B1/BbICOKU B Teuerme 30 cekyHa.

[nst no6aBneHns BpeMeHu HaxmuTe

kHonky CTAPT.

5.8 be3 3ByKa

Kak BbIKIO4UTL 3BYK.

1. Haxwmute kHonky KYXOHHbIW TAUMEP
Tp¥ pasa, 4O OTOBpaXKeHWs HagnueK
«Soun» (3BYyK).

2. [loBopaymBawTe Kpyriyt py4yky noka Ha
avcnnee He otobpaanTcs «oFF» (BbIk.).

3. Haxmure kHonky CTAPT.

Kak BKMO4NTL 3BYK.

1. Haxwmute kHonky KYXOHHbIA TAUMEP
TpW pasa, 4O OTOBPaKEHUSI HaaNMUCK
«Soun» (3ByK).

2. T[loBopaunBanTe Kpyriyto pyyky rnoka Ha
auecnnee He oTobpasnTcs «ony» (BKI.).

3. HaxwmuTte kHonky CTAPT.

5.9 Nayza

Kak nepentu B pexuvm nay3sbl npy paboTatoLlen

neuu.

1. Haxwmwute kHonky CTOIN unu oTkporite
Aseplly.

2. [leyb nepengeT B pexunmM naysbl Ha BpeMs
00 5 MUHYT.

3. [ns npofomKeHUst NPUroTOBNEHUS NMALLN
HaxxmmTe CTAPT.

Ecnu Ha cermeHTax gucnnes
oTobpaxkaeTcs BpaLlaoLLasncs KapTuHKa,
3TO yKa3bIBaeT Ha HE0OXOAMMOCTb
nepemeLLaTtb Un NepeBepHyTh MULLY.
[ns npogomKeHnsa NpUroToBneHnst
nuwy Haxxmute kHonky CTAPT. YpoBHu
MOLLIHOCTW A5 NpedyCTaHOBMEHHbIX
M36paHHbIX peLenToB perynuposaTb
Henb3s. MoXxHO npurotoBuTh 1-4 kekca B
KPYXKe.

BHUMAHME! LLiokonag MOXeT 04eHb
cunbHo HarpeTbes! Ecny ans wokonaga
TpebyeTcsa bonee aonroe Bpems
npurotoBnenusi, fobasbTe 10 CeKyHA.
ByabTe OCTOPOXHbI: LLOKONaA MOXET
neperpeTbesl U NoaropeTb.

Kak nepesanucatb M3bpaHHble Ans Bamx

COBCTBEHHbIX PeLienToB.

1. HaxmwuTe KHOMKy YPOBHS MOLLHOCTM
YPOBHWU MOLLHOCTW ans BbiGopa.

2. [loBopaumsanTte Kpyriyo py4Ky,
4yTOObI 324aThb XenaTenbHoe BpemMs
MPUroTOBNEHNS.

3. Haxmute n yaepxvsanTte KHOMKY
U3BPAHHDbIE, koTopyto Bbl XOTUTE
HacTpouTb, 10 3BYKOBOrO CurHana u
oTobpaxeHns cepaue n3bpaHHoro.

C6pocuTb «Jltobumyto nporpammy» Ha

3aBOJCKNE HACTPOWKMN.

1. Haxmute kHonky CTOIM.

2. Haxwute n yaepxuante YPOBHU
MOLLHOCTW 450 BT B TeueHune 3 cekyHA.
[Meyb cOpocnT N3BpaHHble K 3aBOACKMM
HacTponkam.
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5.11 ABTOMaTn4eckas paaMopo3Ka

ABTOMaTMYecKas pa3Mopo3ka aBTOMaTN4YeCcKu
BbIGMPaET NpaBUmbHbIA PEXUM 1 BpeMst
NpUroTOBIIEHNS1 HA OCHOBE Beca NPOAYKTOB.

Bbl MmoxeTe BblibpaTh 04HO M3 2 MEHIO

pa3MOopO3KM.

1. ABTOMaTtuyeckasi paamoposka: Msaco/pbiba/
OOMaLLHASA NTUua

2. AsTOMaTtuyeckasi paamoposka: Xneb

Mpumep: Kak pasamopo3uTtsb ctenk secom 0,2 Kr.

1. BblbepuTe MEHIO aBTOPa3MOPO3KU
OOHOKPATHO HaxaB KHOMKY
ABTOMATUYECKOM PA3MOPO3KH.

6. PELIENTHI

6.1 U36paHHbIe

2. TloBopauviBaliTe Kpyrnyto pyyky, 4Toobl
BbIOpaTh BeC.
3. HaxwmuTte kHonky CTAPT.

Ecnu Ha cermeHTax gucnnes
oTobpaxaeTcs BpaLlaoLLanca kKapTuHKa,
3TO yKasblBaeT Ha HeobXoaMMOCTb
nepemMeLLaTh UM NepeBepHyTb

nuiy. [Ins NPOAOMKEHUS HaXMUTE
kHonky CTAPT. B koHue nepvoga
aBTOMaTUYECKOW Pa3MOpPO3KY rnporpaMma
aBTOMaTU4ECKN ocTaHoBUTCS. B pexunmve
aBTOMAaTUYECKOW Pa3MOpOo3kn dOyHKLMA
perynnpoBk1 BPEMEHU/MOLLIHOCTH
HeJoCTymnHa.

U36paHHble Bec KHonka

Mpoueaypa

PasmsiryeHHoe macno 0.05-0.25 kr

. MomecTtnTe Macno B 6MOA0 U3 TEPMOCTONKOMO

ctekna. [Mocne NpUroToBneHns XopoLLo
pasmeLuanTe.

PacnnasneHHbIv 0.1-0.2 kr

wokonan

. PasnomanTe wokonaz Ha ManeHbKue Kycku.

MomecTuTe Wokonaa B 600 13 TEPMOCTOMKOrO
cTtekna. MepemeluanTe nocne 3BykOBOro curHana
Konokosbymka. Mocne npuroToBneHMs XxopoLo
pasmeLuanTe.

BHUMAHME! LLiokonag MOXeT 04eHb CUIbHO
HarpeTbcs! Ecnn anst wokonapa Tpebyetcs
6onee fonroe BpeMsi MPUrOTOBIIEHNS,
pobasste 10 cekyHA,. Byaste 0CTOPOXKHbI:
LLOKOMaA MOXET NeperpeTbest U NOAropeTb.

Kekc B kpy>xke 1—4 Kpy>Kn

MpuroToBbTE TOPT NO peLenTy: YcTaHoBUTE
KPY>XKY Ha Kpato BpallaloLLeicsl NoACTaBKu.
[ante noctosiTk B TedeHne 30 cekyHn nocne
NPUroTOBNEHUs!.
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6.2 PeuenTbl KeKca B KPYXXKe

£16n04HbIN KEKC C KPOLUKOW B KPYXKKe

MOpPKOBHbIN KEKC B KpYXKKe

MHrpeaveHTbl Ha 1 KpyxKy:

MHrpeaveHTbl Ha 1 KpyxXKy:

2% cton. noxkw (25 r) MweHnyHas mMyka

2 cton. noxku (20 r) lMweHn4yHas myka

2 cton. noxku (30 r) Pbixnblii KOPUYHEBBIA caxap

2%, cton. noxkm (30 r) CBeTno- KOpUYHEBbLIN caxap

Y YaiiH. noxkn  Paspbixnutens Tecta

Y YaiiH. noxkn  Paspbixnutens Tecta

Y4 yaiH. noxkn  MonoTas kopuya

Ya vaiiH. noxkn  MonoTas kopuua

1% cton. noxu (15 r) PactutenbHoe macno

Y vaitH. noxkn  MornoTblii MyckaTHbI opex

1 CpegHee s1iLo

1 CT. noxka MonoTbIi MUHAanNb

1%2 cton. noxu (30 r) s6noyHoe niope

1% cton. noxkm (15 r) MNMopconHeyHoe macno

nonosuHa (7 r)  OBCsIHOE NeyeHbe, PacKPOLLEHHOE

Lleapa % anenbcuHa

Cnoco® NpuroToBneHus:

1. TlomecTuTe BCE CyXune UHrpeaneHThbI
(kpome neyeHbs) B KPYXKKY, XOPOLLO
nepemMeLLanTe BUMKOW.

2. [lo6GaBbTe pactutenbHoOe Macro v AnLo,
XOpOLUO nepemMeLlanTe.

3. Jloxkon octopoxHo fobaBbTe 16104HOE
nope, YTobbl Ha cMecy obpasoBanvcb
MOSIOCKN.

4. TlocbinbTe cBEPXY PACKPOLLEHHbIM
nevyeHbeMm.

5. YcTtaHoBuTe KpYyXKy CMECTVB ee OT LieHTpa
BpaLLiatoLLIenca NoOACTaBKN.

6. [oTOBbLTE, KCNONbL3YA 3\‘9 Kekc
NMOAHUMETCS B KPYXXKE MPU MPUroTOBMEHNN.

[Mocne npurotoBneHns aante emy nocTosTb

30 cekyHa.

YKpacbTe LapukoM BaHWUIbHOrO MOPOXEHHOTO.

30r HaTtepTas mopkoBb

1 CpegHee f1iLo

KpemoBebiii TonnuHr: 15 r. cnueoyHoro macna,
40 r. pa3pbIXneHHON caxapHou
nyapel,
40 r. XXMPHOrO CNMBOYHOIO CbIpa,
Y2 YaliH. NOXKW anenbc. coka

BHUMAHMUE! A6bnoyHoe ntope 6yaet
roOpsAYNM.

Cnoco6 NpuroToBneHus:

1. TlomecTuTe BCE CyXmne UHIPEeaUEHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO NepemMeLLanTe BUMKON.

2. [lo6aBbTe noacosHeyHoe Macro, Leapy
anenbCcuHa, HaTepTy MOPKOBb U ANLO,
XOpOLLO nepemeLlanTe.

3. [obGaBbTe noaconHeyHoe mMacno, ueapy
anenbCcuHa, HaTepTyr MOPKOBbL U ANLO,
XOPOLLO nepemeLlanTe.

4. [oTOBbTE, UCMONb3YS Z‘\‘? Kekc
NOAHNMETCS B KPY>XXKE NPUNPUrOTOBNEHWN.

5. [lpuroToBbTe TONMUHI CMELLaB Macho,
caxapHyto nyapy, CIIMBOYHbIN Cbip U
anenbCUHOBbIN COK.

[Nocne npurotoBnexunst famTe eMy NocTosTb

30 cekyHa.

[aTb Kekcy oCTbITb, 3aTeM J06aBUTb TOMMMWHT.
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Kekc c apaxmucoBbIM MacJioM B KpyXke

Kekc “JIMMOHHbIV BOXAb” B KPYXKKe

WHrpeaneHTbl Ha 1 KpyxKy:

MHrpeaneHTbl Ha 1 KpyxKy:

2% cTon. noxku (25 r) MweHnyHas myka

2Y5 cTon. noxku (25 r) MNweHnyHas myka

2 cton. noxku (30 r) Pbixnblii KOPUYHEBLIN caxap

2% cton. noxkm (30 r) CaxapHas nyapa

Ya yaviH. noxkn  PaspbixnuTtens Tecta

Ya yaiH. noxkn  PaspbixnuTtens Tecta

1% cron. noxkw (15 r) PactutensHoe macno

1% cron. noxkm (15 1) PactutensHoe macno

Y4 YaiiH. NoXKkn  OCTpaKT BaHMK 1 4. NOXKK Lleapa numona
2 cton. noxku (30 r) Msarkoe apaxvucoBoe macno 1 CpepgHee fiiLo
1 CpepgHee siilo 3anueka: 1 cTON. NOXKa NIMMOHHOIO COKa,

Cnoco® npuroToBneHus:

1. TomecTute BCE Cyxne UHIPEaNEHTLI B
KPY>KKY, XOPOLLIO nepemMeLLanTe BUMKOW.

2. [obGaBbTe pactutenbHOe Macro, 9KCTPaKT
BaHWIK, apaxncoBoe Macro u SiLo,
XOPOLLIO nepemeLLanTe.

3. YcraHoBuTE KPYXXKY CMECTUB ee OT LieHTpa
BpaLLiatoLLIeica NoACTaBKN.

4. [oToBbTE, MCMONbL3Ys "'\7 Kekc

NOOHUMETCA B KPY>KKE NMpu NPUroToBlIEeHUN.

[Mocne npurotoBneHns gante eMy nocToATb
30 cekyHa.

YkpacbTe cBepxy LLOKONaAHoOW NacTon.
CoBeT: VicnonbayliTe apaxncoBoe Macro ¢
Kycoukamu apaxuca.

CMeLLlaHHOro C 2 CTOM. NoXKaMu
caxapHou nyapbl.

HachblileHHbIV LWoKonaaHbIN KeKC B KpyXKe

VHrpeaneHTbl Ha 1 KpYXKy:

2% cTon. noxku (25 r) MweHnyHas myka

2 cton. noxku (12 r) Kakao-nopotuok

2%, cton. noxkm (30 r) CaxapHas nyapa

Ya yaiH. noxkn  Paspbixnutens Tecta

1% cron. noxkw (15 r) PactutensHoe macno

Y4 vaiH. noxkn  DCTpaKT BaHWIM

1 CpepgHee siiluo

Cnocob npuroToBneHus:

1. TMomecTuTe BCe CyXue UHIPeaneHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO NepemeLLanTe BUMKON.

2. [doGaBuTb pactutesisHoe Macro, 9KCTPakT
BaHWUMW ¥ SIALL0, XOPOLLIO MepemeLLanTe.

3. YcraHoBUTE KPYXKKYy CMECTUB €€ OT LieHTpa
BpaLLaloLLeiics NOACTaBKY.

4. [oTOBbTE, UCNOMb3YS “"\7 Kekc

NOOHUMETCA B KPYXXKE NpU NPpUroTtoBneHnn.

[Nocne npurotoBneHns gante emy NocTosiTb
30 cekyHa.

YKpacbTe 3aBUTKOM LLOKONagHOro Kpema.
CoBeT: YT06bI NPUroTOBUTL LLIOKONAAHO-
anenbCUHOBbIN KEKC B KPYXXKE 3aMeHuTe
KCTPaKT BaHUIM YaNHOW NOXKOM
anenbCMHOBOro AKCTpaKTa.
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Cnocob npuroToBneHus:

1. lNomectute BCe Cyxne NHIPEANEHTbI B
KPY>KY, XOPOLLO NepemeLlante BUIKON.

2. [obaBbTe pactTutenbHoe Macro, ueapy
JIMMOHa ¥ SLIO, XOPOLLO nepemMeLlante.

3. YcTtaHoBUTE KPYXKYy CMECTMB ee OT LeHTpa
BpaLLaloLLencs NoACTaBKM.

4. T[oToBbTE, UCNONbB3YSA ZO Kekc
NMOAHUMETCS B KPYXXKE MpY MPUroTOBMEHWUN.

5. [lpurotoBbTe 3anMBKy Kekca, CMeLlaB
JIMMOHHBIN COK C CaxapHOW Nyapo.

6. [locne npuroToBneHUs BbIHLTE KEKC,
NPOTKHWUTE BEPX C MOMOLLIbIO LMK,
3aTeM cOpbI3HUTE BEPX KEKCa, 3aTeM
ocTaBbTe Ha 30 cekyHa.

ManuHoBbI KeKC B KpPYyXKe

ViHrpeaneHTbl Ha 1 KpyxKy:

2Y5 cTon. noxku (25 r) MNweHnyHas myka

2% cton. noxkm (30 r) CaxapHas nyapa

Ya yaiH. noxkn  PaspbixnuTtens Tecta

1% cron. noxku (15 r) PactutensHoe macno

Y2 YaiH. NoXk1n  DCTpaKT BaHWUIM

1 CpepHee siiLo

1% CT. NOXKM ManunHoBoe BapeHbe 6e3 kocTouek

Cnocob npuroToBneHus:

1. TlomecTuTe BCe Cyxve NHrpeaneHThbl B
KPY>KKY, XOPOLLIO NepemMeLLanTe BUMKON.

2. [1oGaBuTb pacTuTenbHOe Macro, 3KCTpPaKT
BaHWMN 1 AIALO, XOPOLLO NepemMeLlanTe.

3. JloxKol OCTOPOXHO A06aBbTE BapeHbe,
4TObObI HA CMecn 06pa3oBanUCh MNOSIOCKN.

4. YcTtaHoBUTE KPYXKYy CMECTMB ee OT LeHTpa
BpaLLatoLLencsa NoACTaBKN.

5. [OTOBbTE, UCMONbL3YS 3\‘9 Kekc
NOAHUMETCS B KPYXKKE NPU NMPUrOTOBMNEHUMN.

[Mocne npuroToBneHns gante eMy nNocToATb

30 cekyHa.

YkpacbTe 3aBMTKOM BaHWUIbHOIO Kpema.



6.3 ABTOMaTu4yecKasi pa3amMopo3Ka

ABTOMaTMyeckas
paamopo3ska Bec KHonka Mpouepypa
Msico/pbibal 0.2-1.0 kr . [MomecTuTe nuLly B OTKpbITOE BNntofo ¥ yCTaHOBUTE €ro
AoMaLLHAS nTuua abto X1 No LieHTPY BpaLlatoLLencs NoacTaBKu.
(Pbiba uenvkom, +  Korga npo3ByynT curHan, nepeBepHuTe NuLLy,
pbIGHbIE CTEKY, nepemeLuanTe Kycodku 1 pasgenute ux. 3akpomnte
pbi6HOe chune, TOHKME YacTu ¥ Tenmnble MecTa antoMUHNEBO POnbron.
KYPVHbIE HOXKM, + Tocne pasmopo3ku 3aBepHUTE ey B antoMUHNEBYIO
KypVHbIe rpyaKu, donbry Ha 15—-45 MUHYT 1 NoJOXAUTE, NOoKa OHa He
MsiCHOW cbapLu, pPasmMopo3nTCs NOMHOCTLIO.
CTelk, OTOMBHbIE, *  MscHol capLu: korga Npo3ByYUT CUrHanM, NnepeBepHUTe
rambyprepbl nuy. Mo BO3MOXHOCTY yaanuTe pasMOpPOXeHHble
COCWCKM) KyCKM.
@ He noaxoauT Ans uenbIx Tyllek AoMALLHEeN NTULibI.

Xne6 0.1-1.0 kr a0 +  PacnpegenuTe nuiy no otTkpbiToMy 6ntogy,

AUTO X2 pacnonoXeHHOMy B LieHTpe BpalLlaloLenca noacTaBku.

Ecnu Bec nuwm coctasnset 1,0 Kkr, nONoXute ee npsamo
Ha BpaLLaloLLyoCcs NOACTaBKY.

Korga npo3ByynT curHan, nepeBepHuTe NuLLy,
nepemeLuaiTe ee 1 yaanute pasmMopOXeHHbIe KyCOUKM.
Mocne pa3amopo3ky HakpoinTe Gra0 antoMUHUEBOW
onbron 1 gavte emy noctosite 5—15 MUHYT Ao Tex
nop, noka oHO NOJTHOCTbIO HE Pa3MOpPO3NTCS.

Beeaute Bec . He BkIovaiiTe Bec KOHTeiHepa. Ecnn BeC unmn KonmyecTso NULLM NpeBbILLAET 3HaYeHns,
npuBeaeHHble B TabnuLax Ans pexuma aBToMaTU4eCcKOro NpUroToBEHUS 1 Pa3MOPO3KK, FOTOBLTE e BPYUHYH0.
OkoHuaTernbHas TemnepaTtypa 6yaeT BapbMpoBaTLCs B 3aBUCMMOCTU OT NEPBOHaYarbHol Temnepartypbl. CTenku
1 OTOMBHbIE HEOOXOAMMO 3aMOPaXKMBaTh, YKNaabiBas oagHUM crioem. MscHom dhaplu cneayeT 3amopaxvsaTth B

TOHKOWN hopme.

6.4 PasorpeBaHue NULM U HAaNUTKOB

Konuye- YpoBeHb

NULWW/HaNUTKOB CTBO  MOLUHOC- B_hpnﬁ':'f' Meton
-r/mn- ™
Monoko, 1 vallika 150 900 Bt 1 He HaKpbIBaTb
Bopa 1 Yaluka 150 900 Bt 2 He HaKpbIBaTb
6 Yalek 900 900 Bt 8-10  He HakpbIBaTb
1 6nogo 1000 900 Bt 9-11  He HakpbiBaTb

OpHa Tapenka nuim 400 900 BT 4-6 HaKpOMTE KPbILLKOW, MOMELLUNBaiiTe BO BPEMSI
HarpeBaHus

Cyn/tyweHoe 6ntoao 200 900 Bt 1-2 HaKpOWTe KPbILLKOW, pa3meLLainTe nocre HarpesaHus

Osowym 500 900 Bt 3-5 HaKpOWTE KPbILLKOW, MOMELLMBAATE BO BPEMS
HarpeBaHusi

Msico, 1 kycok " 200 900 BT 3 NonemnTe TOHKMM CIMOEM Coyca 1 HaKpPOWTe KPbILLIKOM

PbiGHOE cpune ! 200 900 BT 3-5  HakpoiiTe KpbILLIKOW

Mupor, 1 kycok 150 450 Bt Vo1 NoMecTuTe Ha OTKpbIToe Gnoao

MpoaykTbl AeTckoro 190 450 BT Ya-1 nepeHecuTe B NoaxoaaLumin KoHTenHep ans CBY-

nutaHus, 1 6aHouka neye, TwaTenbHO pa3MeLLianTe nocne HarpeBaHns n
npoBepbTe Temneparypy

Msirknin maprapuH nnm 50 900 Bt Y HaKpPOWTE KPbILLKOW

macno "

Msrkwii lwokonag 100 450 Bt 3-4 BpeMsi OT BpeMeHV NoMeLLMBanTe

1) oxnaxaeHHbIN
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6.5 Pasmopo3ska

Bpems
Konuye- YpoBeHb
nuLmn CTBO  MoOLUHOC- i MeTtop GETACLLE
- ™ -MWH- aHus
-MWH-
Iynaw 500 270 Bt 8-9  nomelmBanTe BO BpEMSI pa3mMOpaXuBaHNs 10-30
Mupor,1 kycok 150 90 Bt 1-3  nomecTuTe Ha OTKpbITOe 6noao 5
DpyKTbI 250 270 Bt 3-5  paBHOMEPHO pa3noxwuTe, NepeBopaYnBaiiTe BO BpeMsi 5
pasMopo3ku
6.6 NpuroroBneHne U3 3aMOPOXEHHOIO COCTOSIHUSA
Konuye- YpoBeHb ERETE H'Zg:;":B
nmwy CTBO MowHoc- P MeTon
= o -MWH- aHus
-MWH-
PbI6Hoe cune 300 900 Bt 9-11  HaKpoWTe KpbILLKON 2
OpHaTtapenka 400 900 BT 8-10  HakpoWTe KPbILLKOW, NOMeLLaiTe Yepes 6 MUHYT 2
L
6.7 MpurotoBneHve NULLKn
Konuue- YpoBeHb Bpemst HEg?::B
nuLmn CTBO  MOLLHOC- p MeTop
= o -MWH- aHus
-MWH-
Bpoxkkonn/ 500 900 Bt 6-8 pobGaBbTe 4-5 CT. NOXeK BoAbl, HAKPOWTE KPbILLKOM, -
opox nomMeLLainTe HanonoBMHY NPUroTOBNEHHOE 6roa0
MopkoBsb 500 900 BT 9-11  HapexbTe KonbLamu, fobasbTe 4-5 CT. noxek -
BO[ibl, HAKPOWNTE KPbILLKOW, MOMELLIANTE HaNonoBUHY
npuroToBneHHoe 6noao
Xapkoe 1000 630 BT 34-38 pobGaBbTe creumn no BKycy, MOMECTUTE B HErny6oKyto 10
hopMy Ans BbINeYkM, MO UCTEYEHUN NOMOBUHbBI BpEMEHN
NPUroTOBMEHNsi NepeBepHUTe
PbibHoe 200 900 Bt 4-6  pobaBbTe NpunpaBbl MO BKYCY, MONOXMUTE Ha Hernybokoe 2
dune OTKpbITOE 600, HAKPOWTE KPbILLIKON

OTKpbITUS ABepLbl). Mpy paboTe neun MeHee 3 MUHYT BEHTUMATOP He BKIHOYAETCS.

Mpwu paboTe neun B Nobom pexnme B TedeHne 3 MUHYT unu bonee, BeHTUNSTOp ByaeT pabotaTth
B TEYEHWNEe 2 MUHYT NOCNe OKOHYaHWS NPUroToBREHWS MUK MNpu OTKPbITUK ABEPLbI BEHTUNATOP
OCTaHOBWTCS, NOCHE 3aKpbITUS ABEpLbl BO30OHOBUT paboTy 0 UCTEYEHUS 2 MUHYT (BKIoYasi BpEMS]

7. COBETbI 1 MOACKASKN

7.1 Nocypa ans CBY-neyven

a1 CBY-

Mocyna An > KommeHTapum

YA ne4yeun P

AntoMuHveBas viX [ins 3aWwyTbl MWLM OT Neperpesa MOryT MPUMEHSATECA MarneHbKUe KyCouKu
onbra/koHTelHepbI antoMrH1eBon donbru. lepxute donbry Ha paccTosHUM He MeHee 2 CM OT
13 donbrn CTEHOK Nneym, 4Tobbl He BO3HWK AyroBon paspsg. KoHTeliHepbl 3 donbri

HEe pekoMeHyeTCA UCMOoNb30BaTh, €CINU 3TO HE YKa3aHO NPpOU3BOOUTENEM |

TWaTeslbHO BbINONHA nte WHCTPYKUUN.
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dapdop 1 kepammka vIiX dapdop, roHYapHbIe M3[enus, 3Aenus U3 rnasnupoBaHHO MMHbI 1

KOCTSIHOTO hapcpopa, 3a UCKITIYEHNEM M3AeNUii C MeTanIM4YeckuMm
YKpaLLEHUAMM, 0ObIYHO CUUTALOTCS NPUTOAHBIMU.

CreknsiHHasa Tapa v Mpu ncnonb3oBaHNM M3AENiA N3 TOHKOro CTekna Heobxoaumo cobnogaTb

(Hanpumep, Pyrex®) OCTOPOXHOCTb, MOCKOJIbKY NP BHE3ANHOM HarpeBe OHW MOTYT NOMHYTb UK
TPECHYTb.

Metann X Mcnonb3oBaTb MeTannuyeckyto nocydy B CBY-neyax He pekomeHayeTcs,
NOCKOIbKY NP 3TOM 0BpasyeTcsi AyroBoii paspsia, KOTOpbIi MOXET BbI3BaTb
noxap.

Mnactuk 1 nonucTpon v HeobxoanMmMo npuHUMaTh Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM, MOCKOMNbKY HEKOTOpbIe

(Hanpvvep, KOHTEeHepbl MOryT MOKOPOBUTLCS, PacnnaBUTLCA UMM USMEHWUTL OKPACKy

KOHTEHepb! Ans

NPy BLICOKVX TeMMepaTypax.

MPOAYKTOB GbICTPOro

MPUrOTOBIEHUS!)

MakeTbl Ans v MakeTbl HYXXHO NPOTLIKATbL, YTOBbI BbIMyCKaTh nap. Y6eauTech B TOM, YTO

XOMNOANIbHUKA U OHM NPUroaHb! ANs MUKPOBOMHOBLIX MeYeit. He npumeHsiiiTe nnacTukosble

Kapku UM METaNINYECKNE CTSHKKM, MOCKOSIbKY OHM MOTYT PacrniaBuTbLCs Un
3aropeTbCst U3-3a [4yroBoro paspsiaa Ha MeTansMyeckoii NoBEPXHOCTH.

ByMaxHble Taperku, v McnonbayiiTe 1x TONMbKO AN pasorpeBaHns Unv BNUTsIBaHUs Bnaru. Byaste

YalLLKW 1 KyXOHHast
bymara

BHUMaTENbHbI: NeperpeB MOXeET NPUBECTU K NoXxXapy.

KoHTeliHepbl n3
COMOMKV 1 ilepeBa

4 Bcer,qa ﬂpMCManMBaﬁTe 3a neYybio Npu UCNoNb30BaHUM 3TUX MaTepuanos,
MNOCKOJbKY Nneperpes MOXET BbI3BaTb NoXap.

Bymara 13 BTopcbipbsi X MoxeT cogepxaTb cnefibl MeTanna, Kotopble OyayT Bbl3blBaTb [yroBOW

nrasetbl

paspsi4 v MOTyT NPUBECTY K NoXapy.

7.2 NpuroTtoBneHue NULWKY B MUKPOBOSTHOBOM Neyun

anII'OTOBneHVIe nuwu B MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4uu

CoctaB MLy ¢ BBICOKMM coaepKaHNeM XUPOB 1 caxapa (POXAECTBEHCKUIA NYAVHT, CNafkue NMpoXKM) He
HY>XHO Jonro rpeTb. byabTe BHUMaTENbHbI, Tak kak neperpes MOXeT NPUBECTM K NOXapy.

Paswvep Y106kl NULLa HarpeBanacb paBHOMEPHO, caenaiiTe Tak, YToObl Bce KyCOukv Bbinn ogHOro pasmepa.

Temnepatypa MepBoHavanbHasi TeMnepaTypa NULLM BIUSIET Ha ANUTENBLHOCTL NpUroToBneHust. denaiite Haapesbl

nmm Ha NMULLE C HANOMHUTENSIMK (HaNPUMEP, Ha MOHYMKaX C JPKEMOM), YTOBbI BbINYCTUTL Nap ¥ TENo.

PaswmetleHune Pa3amectute camble TONCTbIE KyCOUKW eabl (Hanpumep, KypyHble HOXKM) Tak, YTOBbl OHK

HaxoAunuce Yy kpas 6noaa.

HakpbiBaHue

Vcnonbayiite nunkyto neHty ans CBY-neyen unm nogxoasiLLyto KpbILLKY.

MpoTbikaHne

MLy, NOKPBITYIO CKOPYNOW, KOXULER nnn membpaHoi, HeobXoaAMMO NPOTKHYTb B HECKOMbKMX
MecTax nepes NpUroToBNeHeM Unm pasorpeBom. MiHaye ckonmBLLMIACA Nap MOXET NPUBECTM K
B3pbIBY MULLIM (Hanpumep, kapTodens, pbiObl, LbIMAAT UM COCKUCOK).

i‘i BHUMAHME! Aiua He cnepyeT HarpeBaTh ¢ nomoLbio CBY-nanyyeHus, Tak kak oHWM MoryT
B3pbIBATLCA Aaxe Nocre 3aBepLUeHNs NPUroToBrneHus (Hanpumep, sivita 6e3 ckopnynbl Unu
CBapEHHbIE BKPYTYIO).

MomelunBaHne
1 nepeBopayn-
BaHvie

Yro6bl N1LLa paBHOMEPHO pas3orpesarnach, BaXHO MOMELLMBATL W NepeBopayYmBaTh ee BO BpeMs
NpUroToBneHust. MNMomMeLuvBaHVe 1 NepesopayvBaH1e BCeraa CrneayeT OCyLWEeCTBATb, HauvuHas ot
Kpasi K LeHTpy.

HacraunaHue Mocne npuroToBneHNst HEOGXOAMMO AAThb MULLE OCTbITh, YTOBBI TEMNIO pacrnpeaenunocs
paBHOMEPHO.
OkpaHvpoBaHue  Tenrble 06nacTv (HanpuMep, KypPUHBIX HOXEK W KPbINbEB) MOXXHO 3KPaHMPOBATL MarneHbKUMY

Kycoukamu cponbru, Kotopble oTpaxatoT CBY-manyyenue.

Bo n3GexaHvie 0XOoroB UCMOnb3yiiTe Aep)KaTeny A KacTPonv UM XapornpoydHble nepyaTki, BbIHUMas NULLY 13

@ neywn. Bcerga oTKpbIBaiTe KOHTEHePbI, Habopbl A1 NPUIOTOBMEHMS NOMKOPHA, MELLOYKW OMsi NPUrOTOBIIEHUS
B NEYY U T. A, HANpaBnsisi UX B CTOPOHY OT nuLia U pyK, YToBbl Bac He o6aano napom. Mpy oTKpbIBaHUM ABEPLbI
neyu Bcerga CToinTe Nooaasb, YTobbl M3GekaTb TEMMOBbIX OXOroB 1 oLnapveaHus. MNocne HarpeBaHus
Hape3aiiTe 3ane4eHHyHo ¢ hapLLeM NULLY NOMTVKaMu, YTOObI BbIMYCTUTbL Nap U He 0BXeubCs.
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8. UTO OENATb, ECITN

Mpobnema

YnocroBeputbces, uto: / MpeanpuHATE crnepytollee AeNCTBUE:

MukpoBonHoBas neyb He .
BKItoYaeTcsH? .

He oTkntoueHo anekTpocHabxeHue.

He cpaboTtan 3alWTHbIn aBTOMaTUYECKUIA BbIKMoYaTe b ANEKTPOCHAGKEHNS.
Ecnu 3alwyTHbI aBTOMaTUYECKWIA BbIKMOYATESNb ANEKTPOCHABGXKEHNS Npu
BKItOYEHMM Npubopa npofdomkaet cpabaTbiBaTb, 06paTUTECh B aBTOPU3OBAHHbIN
cepBuUCHbIN LieHTp Electrolux.

Pexum CBY-uanyyeHusi e
DYHKUMOHMPYET? .

[Bepuia NpaBumbHO 3akpbiTa.
[1BepHble NPOKNaAKN U YNMOTHSIEMbIE NMOBEPXHOCTN YUCTbIE.
Bbina Haxarta kHorka CTAPT.

Bpawjatowlasca noactaska ¢

Oropa BpalLatoLLeiics MOACTaBKY NPaBUbHO MOAKIOYEHa K NPUBOAY.

He Bpalyaetca? +  Tocypna He BbicTynaeT 3a npefenbl BpallatoLLeincs NoacTaBky.

+  Tuvwa He BbICTyNaeT 3a Npeaenbl NoACTaBk1, Mellas eii BpalaTbCs.

* B yrny6bnenuu noa BpallatoLLencs NoACTaBKON HAYETO HeT.
CBY-u3nyyeHune He +  OTtknoumnTe anekTpocHabxeHve npubopa.
BbIKIIOYaeTcA? *  O6patutechb B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHIN LieHTp Electrolux.
He BkntoyaeTcs cBeT B *  OBpatutechb B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHBIN LieHTp Electrolux. (Jlamnbl
neyn? BHYTPEHHEro OCBELLEHUs MOryT BbiTb 3aMEHEHbI TOSIbKO B @BTOPM30BaHHOM

CEPBUCHOM LIEHTPE).

I'Imu.ga [Oornblle HarpeeBaeTca  °
N TOTOBUTCA, YeEM paHbLIJE?

BbiGepute bonee anvTenbHOe BPeMs MPUroTOBIEHNS (ABOViHOM 06bem TpebyeT
yBENUYEHNs BpEMEHMN NPUrOTOBMEHUS NMOYTK B ABa pas3a).

Ecnun nuwa xonogHee, 4em 0ObIYHO, BPEMSI OT BpEMEHM NMOMELLNBATE ee Unu
noBsopayMBainTe.

BbiGepute 6onee BbICOKWI yPOBEHD MOLLIHOCTU.

[Bepua He oTKpbIBaeTCA .
BCIEACTBME OTKITOYEHUS]
nuTaHus?

OCTOPOXHO OTKPOITE CTEKNAHHYIO ABEPLY, MOTSIHYB €€ HapYXKy 3a NpaBbli HXKHWI
yron.

9. TEXHUNYECKNE XAPAKTEPUCTWKN

Hanpﬂ)KeHme nepemMeHHOoro Toka

220-240 B, 50 'y, ogHodbasHoe

MnaBkuii NpegoxpaHuTenb/BbIKNOYaTeNb MUHUN

MuHUMYM 10 A

pacnpeneneHus
MoTtpebnsemas MOLLHOCTb: 1.4 KW
BbixogHas MOLLHOCTb! 900 W (IEC 60705)

Yactota CBY-usnyyeHusi

2450 MI'y " (rpynna 2, knacc B)

BHeluHWe pa3mepsbi:

TB6SM261FB 596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm (I")

Pa3mepbl paboyeli kamepbl

342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (I")?

BmecTumocTb neun

26 nutpos?

BpaluatoLasicst noacTaska

@ 325 mm, cTekno

Bec

okono. 19 kg

" 3T0T NpoayKT oTBeYaeT TpeboBaHusM eBporelickoro cTaHgapTa EN55011. CornacHo 3ToMy cTaHAapTy OH
KnaccmdurumpyeTcsi kak obopyanosaHve rpynnbl 2 knacca B. [pynna 2 o3HavaeT, 4to o6opyaoBaHue creumansHo
reHepupyeT BbICOKOYACTOTHYIO BHEPTUIO B BUAE SMEKTPOMArHUTHOTO U3NyYeHns Ans TennoBoii 06paboTkn nuLm.
O6opynoBaHue krnacca B o3HavaeT, 4To AaHHoe obopyAoBaHWe NPUrogHo At UCMOSb30BaHWS B AOMALLHUX

YCIOBWSIX.

2 BHYTPEHHSIS BMECTUMOCTb PacCUUTBLIBAETCS NMyTEM U3MEPEHUSt MaKCUManbHOM LLIMPWHBI, FYGUHBI 1 BBICOTbI.
dakTnyeckuii 06beM BMELLLAEMON NULLY MEHBLLE.
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10. SHEPIT O3®PEKTMBHOCTb

MHdopmauusa 06 aHepronoTpebneHnn nsaenusi U MakcCMMaribHOM BPEMEHU
AN nepexoAa B NOAXOAALMIN PEXUM HU3KOTO aHepronoTpebneHus

OHepronoTpebneHvie B pexnme 0XuaaHusi C BKIMIOYEHHbIM QVCTNeem 0.8 BT
OHepronoTpebneHne B pexumMe 0OXnaaHust C BbIKMIOYEHHbBIM Ancnneem 0.5BT
MakcnmarnbHoe Bpems nepexoda ycTporicTBa B NOAXOASILLMIA PEXVM HU3KOTO aHepronoTpebneHus 5 MUH

11. SKOJ1IOIMMYECKAA NHOOPMALINA

Kraccom aHeproacpdekTmeHocTu F. oTX04amMu ObITOBYH TEXHUKY,
NMOMeYeHHy cMMBONoM. [locTaBbTe

BN 35ene Ha MecTHOe NpeanpusTie no
nepepaboTke BTOPUYHOTO ChIpbsi UK
obpaTutech B CBOE MyHULMNArbHOE
ynpaBneHue.

[aHHoe v3fenne CoaepXXUT UCTOYHKK CBETa C EHe BblGpacbiBaiiTe BMecTe ¢ ObITOBbIMY

MaTepuanbi ¢ cumeorniom ¢ criemyet
cOaBaTb Ha nepepaboTky. [MonoXuTe ynakosky
B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTENHEPH! AN cbopa
BTOPUYHOIO ChIpPbSi.

MpyHMmas yyacTue B nepepaboTke cTaporo
3neKkTpobbIToBOro o6opyaoBaHus, Bel
riomMoraeTe 3aLUTUTb OKPYXXatoLLYIO Cpeay v
3[10pPOBbE YeroBeka.

[ata npovn3BoAcTBa 4aHHOro M3Aenus ykasaHa B CEpUMHOM HOMepe, rae nepsas umdpa
HOMepa COOTBETCTBYET NnocrneaHen uidpe roga NponsBoACTBa, BTopas U TpeTbs Lmndpsbl

— nopsiaKoBOMY HoMepy Hedenu. Hanpumep, cepuintbii Homep 93012345 o3HadvaeT, uTo
n3genve npounsseaeHo Ha Tpuguarton Hegene 2019 roga.

Marotosutens: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105 45 Stockholm, LLseuus.

MarotoeneHo B CoeanHénHom KoponescTtee Benukobputanum n CesepHon VpnaHgum.
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Dobrodosli pri AEG! Hvala, da ste izbrali nas aparat.

Na naslovu aeg.com/support so na voljo nasveti za uporabo, broSure, nasveti za
reSevanje tezav in informacije za servis in popravila.

AEG Za ve¢ receptov, namigov in nasvetov za reSevanje tezav prenesite aplikacijo My
m} AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
« App Store ’/’ Google Play

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.

VSEBINA
1. POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA .....ooiiiiiii et 58
2. NAMESTITEV ... s 61
3. PREGLED APARATA ... 63
4. PRED PRVO UPORABO ..ot 64
5. DELOVANUIE ... s 65
6. TABELA ZA KUHANUJE .......ooiii s 67
7. NAPOTKIIN NASVET ..ot 71
8. KAJ STORITI, CE.... s 72
9. SPECIFIKACIJE ... ..o 72
10. ENERGETSKA UCINKOVITOST ...ttt 73
11. OKOLJSKE INFORMACIJE ... 73

1./\POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

» Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od
8 let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanijkljivimi
izkusnjami oziroma znaniji, ¢e imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti
uporabe. Otroke nadzoruijte pri uporabi aparata in pazite, da
se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so nadzorovani.

* lzdelek ni namenjen za uporabo na visinah nad 2000 m.

« POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA:
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

* OPOZORILQO! Aparata ne uporabljajte brez vrtljivega kroznika
in podstavka kroznika. Ne uporabljajte praznega aparata.

« OPOZORILO! Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne
smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.
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OPOZORILQ! Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred izpostavljenostjo pred mikrovalovno
energijo, lahko izvede le pooblascen serviser, saj je to nevarno.
OPOZORILO! Tekocin in ostalih zZivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in podobnih
okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v hotelih, motelih in
podobnih nastanitvenih objektih; ponudbe nocitev z zajtrkom.
Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih vnetljivin
posod ne puscajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijace. SuSenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin, copat,
pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega lahko privede
do morebitnih poskodb, samovZziga ali pozara.

Ce se zaéne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi,

NE ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
poCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat, medtem
ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzrocCi pozar.

Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zakasnjeno in
nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s posodo
previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske hrane

je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhajte jajc v lupini in ne pogrevajte ze
trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po segrevanju jajca eksplodirajo.
Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno usposobljena
oseba, saj je le tako zagotovljena ustrezna varnost.
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1.1 Nega in ¢iS€enje

Vrata:

» S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za stalno
CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte grobih
in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se steklo razbije.

Notranjost pecice:

» Po vsaki uporabi, ko je peCica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe madeze
uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat obriSite,
dokler ne odstranite vseh necisto€. Ne odstranjujte pokrova
vodila mikrovalov. Pazite, da blago milo ali voda ne zaideta
v majhne prezracevalne odprtine na stenah, saj lahko
posSkoduijeta pecico.

» Za CiSCenje notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v razprsilu.
Po uporabi oCistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in nemastni.
Nakopi¢ena mascoba se lahko mocno segreje ter se zacne
dimiti ali se celo vname.

Zunanijost pecice:

» Zunanjost pecice lahko enostavno ocistite z blagim milom in
vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato osusite z
mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

* Pred CiSCenjem odprite vrata in tako dezaktivirajte nadzorno
plosco. Pri CiS€enju nadzorne plosce bodite previdni. Plos¢o
s krpo, rahlo namo¢eno samo v vodo, obriSite do Cistega.
Pazite, da ne uporabite prevec vode. Ne uporabljajte kakrsnih
koli kemikalij ali jedkih Cistil.

Vrtljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

* |z pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec. Vrtljivi
podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite s suho
krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko operete tudi v
pomivalnem stroju.
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POMEMBNO! Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopiceno hrano. Malomarno vzdrzevanje in CiSCenje pecice
lahko povzroc€i razkrajanje povrsine, kar lahko negativno
vpliva na Zivljenjsko dobo aparata in lahko povzroci tudi
nevarno situacijo.

Pazite, da ne zalozite vrtljive ploSce pri odstranjevanju posod
iz naprave.

POMEMBNO! Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.

Aparata ne namesScCajte v ohisje.

Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci.

OPOZORILO! Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da
se ne bi opekili.

POMEMBNOQ! Za €iS€enje mikrovalovne pecice ne
uporabljajte Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zi€natih gobic.

. NAMESTITEV

Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na pozicije

@% AaliB:

Velikost niSe
S G V
A 562 x 550 x 450

/ B 562 x 500 x 450

Mere v (mm)

Polozaj
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2.1 Namestitev aparata

—>
— 4 mm
-
1B
o
Il Il
4 mm 4 mm

1.

Odstranite embalazo in pazljivo preverite,
ali je aparat morda poSkodovan.

Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko
omarico s pomocjo navodil za uporabo in
prilozene predloge.

Namestite aparat v kuhinjsko omarico
pocasi in brez sile. Napravo je treba dvigniti
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na pritrdilne kavlje in nato spustiti na svoje
mesto. V primeru tezav med vgradnjo lahko
kavlje Se enkrat nastavite. Spredniji okvir
pecice se mora prilegati sprednji odprtini na
omarici.

Preverite, ali je naprava stabilna in
vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 4 mm vrzel
(glejte diagram).

2.2 Priklju¢evanje aparata na napajanje

& A

coo
o o
o o

Elektri¢na vti€nica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢éno napeljavo
povezete s stikalom, s katerim lahko v
trenutku izklopite napajanje.

Kabel za napajanje lahko zamenja samo
elektricar.

Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposobljen serviser
ali podobno usposobljena oseba, saj je le
tako zagotovljena ustrezna varnost.
Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.
Najbolj$i polozaj je nad omaro, glejte (A).
Napravo prikljucite na pravilno namesceno
ozemljeno enofazno vtiénico z izmeni¢nim
tokom 220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte dostop do
prikljucitvene tocke (A) po namestitvi.

Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

Napajalnega kabla ali vtiCa ne potapljajte v
vodo ali katero koli drugo tekocino.
Napajalni kabel speljite tako, da se ne

bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot je



npr. PrezraCevalna reza za vro€ zrak na
zgornjem delu pecice.

2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pedice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname.
Za pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI naj se
pri svojem zdravniku ali proizvajalcu srénega
spodbujevalnika pozanimajo o varnostnih
ukrepih pri uporabi mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne
odprtine nikoli ne polijte tekoCin ali vstavljajte
predmetov. Ce pride do razlitja, takoj ugasnite
in izklopite pecico in pokliCite pooblas¢enega
serviserja ELECTROLUX.

Nikoli na nikakr§en nacin ne spreminjajte
pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in nosilec,
ki sta zasnovana za to pecico. Ne uporabljajte
pecice brez vrtljivega podstavka.

3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

- H HAEH
Sprednja plosca
Lucka pecice
Nadzorna plo$éa
Tipka za odpiranje vrat
Pokrov vodila mikrovalov (ne odstraniuite)
B Notranjost pecice
Tesnilo
B Vratna tesnila in tesnilne povrsine

Preprecevanje poskodb vrtljivega podstavka:

» Pred CiS€enjem vrtljivega podstavka z vodo
pocakaijte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte vrocih
zivil ali vro€ih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte hladnih
zivil ali hladnih pripomockov.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta prevzeti

kakrsne koli odgovornosti za Skodo na pecici

ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve aparata.

Na stenah pecice ali okoli tesnil ter na tesnilnih

povrsinah se lahko ob&asno pojavi vodna para

ali vodne kapljice. To je obi€ajen pojav in ne

pomeni, da mikrovalovna pecica pusc¢a ali da je

okvarjena.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih

zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te zarnice

S0 zasnovane za ekstremne pogoje v
gospodinjskih aparatih, kot so iziemne
temperature, vibracije in vlaznosti, ali za
sporoc¢anje informacij o delovanju aparata. Niso
namenjene za uporabo drugje in niso primerne
za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

3.2 Dodatna oprema

Preverite, ali je priloZzena naslednja dodatna

oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtljivega podstavka

® Nosilec vrtljivega podstavka postavite na
dno notranjosti pecice.

® Nato postavite vrtljivi podstavek na nosilec.

* Ce ne zelite poskodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode pri jemanju
iz peCice dvignete nad rob vrtljivega
podstavka.
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Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
pooblaséenemu serviserju ELECTROLUX
sporocite naziv dela in model.

/\ OPOZORILO!

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte brez teh
delov namescenih.

3.3 Nadzorna plosca
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4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop

Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost

nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz Casa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde. Z
gumbom izberite “vklop” ali “izklop” ure.
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Digitalni indikatorji na prikazovalniku:

Priljubliene

VIV,
Kuhinjski ¢asovnik
P

8% | Samodejno odmrzovanje

Mikrovalovi

Zaustavitev/prekinitev

O
@] Varnostno zaklepanje
O

Nastavitev ure

| Prikaz segmentov

g | Teza

0w 270w 4sow esow goow | Nivoji moCi

Tipke nivojev mo¢i

Tipke za priljubliene

Tipka za samodejno odmrzovanje
Tipka za kuhinjski asovnik

B Vrtijivi gumb Casovnik/Teza

Tipka za zaCetek/potrditev/hiter zagon
B Tipka za zaustavitev

E Tipka za odpiranje vrat

2a. Za izklop ure obracajte gumb, dokler
ni na zaslonu prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite tipko START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK in glejte tocko 2b.




2b. Za vklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite tipko START.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Obracajte gumb za prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.

3. Obracajte gumb za prilagoditev minut.
4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.

4.2 Stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, €e je ne boste uporabljali
5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:

Zaslon se bo izklopil. Odprite vrata ali
pritisnite kateri koli gumb za izhod iz stanja
pripravljenosti.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:
Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je nastavljena
Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

Pritisnite tipko START.

Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “19”.
Pritisnite tipko START.

Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “50”.
Pritisnite tipko START.

oaRwN

5. DELOVANJE

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30 sekund

pri 630 W moci.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W”.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s pritiskom
tipke neposredno pod Zeleno nastavitvijo.
Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite tipko
MOC, dokler ni prikazana nova nastavitev
nivoja moci. Previsoka mo¢ mikrovalov

4.4 Ce zelite preklicati uro in nastaviti
stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “oFF”.

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.

Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna pecica
ne bo delovala, dokler funkcija zaklepanja ni
izkljucena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo, ¢e
pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrZite tipko STOP, dokler se ne
vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.

Primer: Za izklop zaklepanja.
Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen tipke
STOP.

4.6 Zacetno ciScenje

POZOR!

Glejte poglavje »Nega in Cis€enje«

* |z mikrovalovne pecice odstranite ves
pribor.

e Zvlazno mehko krpo skrbno ocistite
notranjost pecice.

ali predolgo kuhanje hrane lahko le-to
preveC segrejejo in zanetijo pozar.

Ce ste izbrali 900 W, je najdaljsi ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete, 15 minut.
Ce petica deluje v katerem koli naginu

3 minute ali dlje, bo ventilator vklju¢en Se
2 minuti po koncu kuhanja. Odprite vratca
in ventilator se bo zaustavil, zaprite vratca
in znova se bo zagnal, dokler ne poteceta
2 minuti (vklj. ¢as odpiranja vratc). Ce
pecica deluje manj kot 3 minute, se
ventilator ne bo vkljugil.
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Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se naprej
vrtel, dokler se posoda za kuhanje ne
vrne v zacetni polozaj. Lu¢ka prostora
za kuhanje bo ostala vklju¢ena do konca

vrtenja ali za 5 sekund (kar je vec).
Pecica bo zapiskala ob zakljucku. Ce
med tem postopkom odprete vrata, se
vrtenje zaustavi.

5.2 Nivoji mogci

Nastavitev . =
e Priporo¢ena uporaba

900 W/ Za hitro kuhanije ali pogrevanje (npr. juh, enolonénic, hrane iz plo€evinke, toplih pija¢, zelenjave,

NAJVISIA rib ipd).

630 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. pe¢enke, mesne Struce ipd., pa tudi za bolj ob&utljive
jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo prekipela in hrana se bo
skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala prevec.

450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za govedino),
priporo¢amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogo¢a enakomerno odmrzovanje jedi. Ta

ODMRZOVANJE nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter kuhanje jajéne kreme.

90 W Za po¢asno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).
ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.
W =WATT

5.3 Zmanjsana mo¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 900 W 15 minut

Mikrovalovi 630 W

5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja med

kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med kuhanjem.

Primer: Za dodajanje 2 minut (120 sekund) s

tipko START.

1. Stirikrat pritisnite tipko START. Cas
kuhanja se bo povecal za 120 sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin prekinitve.
Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic Casa
kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

Cas lahko podalj$ate med delovanjem
Casovnika, tako da obraCate gumb ali
pritisnete tipko START. Funkcijo ¢asovnika
se lahko uporabi le, ¢e pecica ne deluje.
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5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zaCnete neposredno z 900 W/
NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom tipke
START.

Ce Zelite dodati ve& &asa, pritisnite tipko
START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “oFF”.

3. Pritisnite tipko START.

Za vklop zvoka.
1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “on”.
3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.
2. Pecica bo naredila premor za do 5 minut.
3. Pritisnite START za nadaljevanje kuhanja.



5.10 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubliene recepte.
) Mehéanje masla

) Toplienje cokolade

) Tortica v loncku

Primer: Za mehc¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.
2. Obracajte gumb za vnos teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavijajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
Casa samodejnega odmrzovanja se bo
program samodejno zaustavil. Nivojev
moci za prednastavljene priljubliene
recepte ni mogoce spremeniti. Pripravite
lahko 1-4 tortice v loncku.

OPOZORILO! Cokolada lahko postane
zelo vroda! Ce &okolada potrebuje dalj
Casa za kuhanje, dodajte 10 sekund.
Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje in
zgori.

Ce zelite prepisati priljubliene z lastnimi recepti.
Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.
Obracajte gumb za vnos potrebnega ¢asa
kuhanja.

Pritisnite in zadrzite tipko PRILJUBLJENE,
ki jo zelite nastaviti, dokler ne zaslisite
enkratnega piska in zagledate srce za
priljubljene.

N =

6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubljene

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj na

tovarniSke nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrZite tipko MOC 450 W za 3
sekunde. Pecica bo ponastavila priljubljene
na tovarniske nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen ¢as za kuhanje
tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za samodejno

odmrzovanije.

1. Samodejno odmrzovanje: meso/ribe/
perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno odmrzovanje
tako, da pritisnete tipko SAMODEJNO
ODMRZOVANJE.

2. Obracajte gumb za izbiro teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
CGasa samodejnega odmrzovanja se

bo program samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem prilagoditev
Casa/moci ni na voljo.

Priljubljene Teza Gumb

Postopek

Meh¢anje masla 0.05-0.25 kg

O

Vstavite maslo v ustrezno posodico. Dobro
premesajte po kuhanju.

Topljenje Gokolade 0.1-0.2 kg

O

* Razlomite ¢okolado v manj$e kose. Vstavite

¢okolado v ustrezno posodico. Pomesaijte, ko
zazveni signal. Dobro premes$ajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko postane
zelo vroga! Ce &okolada potrebuje dalj ¢asa
za kuhanije, dodajte 10 sekund. Pazite na
¢okolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v lon¢ku 1-4 loncki

O

Napravite torto po receptu. Loncke postavite proti
robu vrtljivega podstavka. Pustite stati 30 sekund
po kuhanju.
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6.2 Recepti za torte v loncku

Bogata cokoladna tortica v loncku

Limonina torta v lon¢ku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% zlice (25g)  navadne moke

2 Zlice (25g)  navadne moke

2 Zlici (12 @) kakava v prahu 2% zlice (30 g)  mletega sladkorja

2% Zlice (30 g)  mletega sladkorja Y Zlicke pecilnega praska

Ya zlicke pecilnega praska 1% zlice (15g)  rastlinskega olja
1% Zlice (15g)  rastlinskega olja 1 Zlicka limonine lupinice

Y4 zlicke izvlecka vanilje 1 srednje veliko jajce

1 srednje veliko jajce Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zmeSanega
o z 2 Zlicama mletega sladkorja
Nacin: =
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje in
jajce, dobro premeSajte.

3. Loncek postavite izven sredis¢a vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s 3\7 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s Cokoladnim maslom.

Nasvet: Ce Zelite, lahko izvlecek vanilje

nadomestite s %z Zlicke izvleCka pomarance.

Torta v loncku z arasidovim maslom

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja
Y Zlicke pecilnega praska
1% Zlice (15 g)  rastlinskega olja
Ya Zlicke izvleCka vanilje
2 Zlici (30 g) gladkega araSidovega masla
1 srednje veliko jajce
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.
2. Dodajte rastlinsko olje, izvle¢ek vanilje,

arasSidovo maslo in jajce, dobro premeSaijte.

3. Loncek postavite izven sredi$¢a vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s ZO Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte s ¢okolado.

Nasvet: Po Zelji lahko uporabite tudi hrustljavo

arasidovo maslo.
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1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvliecek limonine
lupine in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgorniji del z vilico, nato pokapljajte nekaj
kapljic po torti in pustite stati 30 sekund.

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:
2% Zlice (25 g)
2% Zlice (30 g)

navadne moke

mletega sladkorja

Y4 Zlicke pecilnega praska
1% zlice (15g)  rastlinskega olja
Y zliCke izvlecka vanilje
1 srednje veliko jajce
1% Zlice malinove marmelade brez semen
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvliecek vanilje in
jajce, dobro premesajte.

3. ZZlico zmeSajte v “marmelado” in
razvlecite meSanico.

4. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

5. Skuhajte s\). Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.



Korenckova torta v loncku

Jabol¢ni desert v loncku

Sestavine za 1 lon¢ek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlici (20 g) navadne moke 2% zlice (25g)  navadne moke
2% zZlice (30 g)  svetlo rjavega sladkorja 2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja
Va Zlicke pecilnega praska Ya Zlicke pecilnega praska
Ya Zlicke zmletega cimeta Ya Zlicke zmletega cimeta
Ya Zlicke zmletega muskatnega oreS¢ka 1% Zlice (15g)  rastlinskega olja
1 Zlica zmletih mandljev 1 srednje veliko jajce

1% Zlice (15g)  sonéni¢nega olja

1% zlice (30 g)  Cezane

lupinica %2 pomarance

polovica (7 g) strtega albert piSkota

309 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmeh¢anega,
40 g sladkorja v prahu,
40 g polnomastnega
smetanovega sira,

2 Zlicka pomaranénega soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSaijte z vilico.

2. Dodajte son¢nicno olje, pomarancno lupino,
naribano korenje in jajce, dobro premesajte.

3. Loncek postavite izven sredisca vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s\_) . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz lonc¢ka.

5. Za preliv zmesajte maslo, sladkor v prahu,
smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte zgornjo

plast.

6.3 Samodejno odmrzovanje

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen biskvita)
v lonc¢ek, dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesajte.

3. ZZlico nezno zmesajte v ¢ezano in
razvlecite meSanico.

4. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podste\vka.3

6. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte z malce vaniljevega sladoleda.

i’i OPOZORILO! Cezana bo vroca.

Samodejno o
odmrzovanje Teza Gumb Postopek
Mesof/ribe/perutnina  0.2-1.0 kg S *  Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
. e (Y] x1
(Cela riba, ribje AUTO podstavka.
palcke, ribji fileji, * Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed obrnite,

pis¢ancja bedra,

pis¢ancje prsi, mleto

meso, zrezki, karéji, .
burgeriji, klobase)

prerazporedite in locCite. Tanke dele in vroce dele
zascitite s koScki aluminijeve folije.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo za 15-45
min, dokler v celoti ne odmrzne.

Mleto meso: ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite. Ce je mogode, odstranite Ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega pis¢anca.

Kruh 0.1-1.0 kg A .

o
AUTO X2

Hrano polozZite v posodo in na sredino vrtljivega
podstavka. V primeru vecjega kosa (1,0 kg) polozite
neposredno na vrtljivi podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska, obrnite, prerazporedite
in odstranite Ze odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo in pustite
pocivati 5-15 min, dokler v celoti ne odmrzne.
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Vnesite samo tezo hrane. Ne vklju€uijte tudi teze posode. Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih
na seznamu, uporabite roéno delovanje. Konéna temperatura bo razli¢na in odvisna od zacetne temperature.
Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem). Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im

tanjSi obliki.

6.4 Pogrevanje hrane in pijace

o Kolicina Moé Cas
Hranalpijaca g/ml-  raven Min- Metoda
Mleko, 1 sk 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 900 W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 900 W 8-10  ne pokrivajte
1 posoda 1000 900 W 9-11  ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 900 W 4-6 na omako pokapajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Juha/obara 200 900 W 1-2  pokrijte, premeSajte med pogrevanjem
Zelenjava 500 900 W 3-5 po potrebi dodajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Meso, 1 rezina? 200 900 W 3 na tanko prelijte z omako, pokrijte
Ribji file " 200 900 W 3-5  pokrijte
Torta, 1 rezina 150 450 W o1 postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 1 190 450 W Yo-1 preloZzite v primerno posodo za mikrovalovne pecice
kozarec ter po segrevanju dobro premesajte in preverite
temperaturo
Topljenje margarine ali 50 900 W Y2 pokrijte
masla "
Topljenje ¢okolade 100 450 W 3-4 obc¢asno premeSajte
Y ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
Hrana Koli¢ina ~ Mo¢  Cas Metoda oc'g\?:n'a
-g- raven -Min- pocivan
-min-
Golaz 500 270 W 8-9 na polovici odmrzovanja premesajte 10-30
Torta,1 rezina 150 90 W 1-3  postavite v nizko posodo 5
Sadje 250 270 W 3-5 enakomerno razporedite, na polovici odmrzovanja obrnite 5
6.6 Kuhanje zamrznjene hrane
- . & Cas
Hrana seldlE C?s Metoda pocivanja
-g- raven -Min- o
-min-
Ribji file 300 900 W  9-11 pokrijte 2
Jed na 400 900 W  8-10 pokrijte, premesajte po 6 minutah 2
krozniku
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6.7 Kuhanje

- L Cas
Kolicina Mo¢ Cas e
Hrana ) e Metoda pocivanja
-min-

Brokoli/Grah 500 900 W 6-8 dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na polovici kuhanja -
premesSajte

Korenje 500 900 W 9-11 narezite na obrocke, dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na -
polovici kuhanja premesajte

Pece 1000 630 W  34-38 zacinite po okusu, vstavite v plitvo posodo in obrnite okrog 10
na polovici kuhanja

Ribji file 200 900 W 4-6  zacinite po okusu, poloZite v plitko posodo za narastke, 2

pokrijte

Ce pegica deluje v katerem koli naginu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljugen $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pecici

Posoda Varno Opombe

Aluminijeva folija/ vIiX Manjse koscke aluminijeve folije lahko uporabite za zas¢ito hrane pred

posode iz alu-folije pregrevanjem. Folija naj bo vsaj 2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj
bo povzrodila iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive, razen
Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite navodila).

Porcelan in keramika /1 X Porcelan, lon¢eni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni porcelan so
obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. Pyrex v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko pri prehitrem

® segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni priporocljiva, saj
povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih temperaturah zvijajo,

posode za hitro hrano topijo ali razbarvajo.

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogo¢iti uhajanje pare. Preverite, ali je vrecka

zamrzovalnik/pecenje primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte plasti¢nih ali
kovinskih vrvic, saj se lahko stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, kozarci v Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje vlage. Bodite previdni, saj

in kuhinjske brisace predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko povzro€i pozar.

posode

Recikliran papir in X Lahko vsebuije sledove kovin, kar bo povzrogilo iskrenje in nevarnost pozara.

Casopis

7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko masc¢ob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro segreje. Bodite
previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki vsebuje nadev, (npr.

hrana krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite sproscanje toplote ali pare.
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Razporedite Najdebelej$e dele hrane, (kot so npr. pis€¢ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, koZo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, pis¢anec in klobase), morate pred
kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer lahko nakopi¢ena para povzro¢i eksplozijo
hrane.

POMEMBNO! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z mikrovalovi, saj
Alahko eksplodirajo tudi po kon¢anem kuhanju.

Mesaite, obradajte Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem me3ati, obragati in
in prerazporejajte prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomemno porazdelitev po hrani.
Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri pi§¢ancu), lahko zas¢itite z man;jSimi koScki folije, ki odbija
mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanje Zivil iz peice uporabite temu namenjena drzala ali pa

@ rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte tako,
da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam. Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno
obrnjeni pro€ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in vro€ine. Nadevano peceno hrano po
segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.

8. KAJ STORITI, CE

Tezava Preverite, ali . . .
Mikrovalovna pecica ne »  Varovalke v Skatli z varovalkami delujejo.
deluje pravilno? * Je morda prislo do izpada toka.

«  Ce varovalke e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega elektricara.

Nacin mikrovalov ne deluje? +  So vrata dobro zaprta.
*  Sotesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
» Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne vrti? < Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
»  Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
*  Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje njegovo vrtenje.
* nipod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se noce «  Prekinite stik aparata z varovalkami.
izklopiti? +  Poklicite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne deluje? +  PokliCite vaSega poobla$€enega serviserja ELECTROLUX. Notranjo lu¢ko lahko
zamenja samo usposobljen pooblaséen serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje Casa, *  Nastavite daljSi Cas kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni potreben ¢as), oz.
kot se je véasih? »  Ceje hrana hladnej$a kot obi¢ajno, med segrevanjem ob&asno obrnite hrano, oz.
*  Nastavite vi§jo moc.

Ali se vrata ne bodo odprla «  Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni rob stekla vrat.
zaradi izpada energije?

9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok) 220-240 V, 50 Hz, enofazna
Spletno distribucijo varovalke/stikalo Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.4 kW

Izhodna mog: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)
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Frekvenca mikrovalov

2450 MHz" (skupina 2 / razred B)

Zunanje dimenzije: TB6SM261FB

596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (G)

Dimenzije odprtine

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (G)?

Kapaciteta pecice

26 litrov?

Vrtljivi podstavek

@ 325 mm, steklo

Teza

pribl. 19 kg

" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011. Skladno s tem standardom je izdelek razvr§cen kot
naprava skupine 2 razreda B. Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvenéno energijo v
obliki elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane. Razred B pomeni, da je naprava

primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izraGunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine. Dejanska kapaciteta,

namenjena hrani, je manjsa.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o porabi energije in najdaljSem ¢asu do vklopa uporabnega

nacina nizke porabe energije

Poraba energije v stanju pripravljenosti z vklopljenim zaslonom 0.8W
Poraba energije v stanju pripravljenosti z izklopljenim zaslonom 0.5W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da naprava samodejno preklopi v nacin nizke porabe 5 min

11. OKOLJSKE INFORMACIJE

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energetske ucinkovitosti F.

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol L’:)
Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo.

Pomagajte zascititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektricnih in elektronskih
naprav.

Naprav, oznacenih s simbolom , ne
odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiraliSce za

B ccikliranje ali se obrnite na obginski
urad.
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Miré se vini né AEG! Faleminderit qé zgjodhét pajisjen toné.

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, zgjidhje té problemeve, informacione pér servis
dhe riparim né aeg.com/support

AEG Pér mé shumé receta gatimi, sugjerime dhe zgjidhje t& problemeve, shkarkoni
m} aplikacionin My AEG Kitchen.

2 Available on the )\, GETITON
@& App Store ’/’ Google Play

Subjekt pér tu ndryshuar pa njoftim.
PERMBAJTJA

1. INFORMACIONE SIGURIE ........ooooooeooeeoeeeeeoooeeoeoooeoss s
2 INSTALIMI oo
3. PERSHKRIMI I PRODUKTIT ...cooooooommiimmesnsissseeee oo
4. PARA PERDORIMIT TE PARE ..........iiiimiirrrrrrnseeeeeeeeeeeeseossoosooooss
B FUNKSIONIMI....ooooooo oo
6. TABELAT E GATIMIT....ooooooeooooeecoreosoessessssses e
7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA
8. RIPARIMI | DEFEKTEVE ........ooooooiiersessrrrrsrrrrereeee

9. INFORMACIONE TEKNIKE ...

10. EFIKASITETI ENERGUETIK ....ooooooooooceoeeececoooeoecocosossessss s
11. PERSA | PERKET AMBIENTIT ..oooooooooooooeeeeeoeeeceeoooosnossosssssssssse e

1./\INFORMACIONE SIGURIE

* Kjo pajisje mund té pérdoret vetém nga fémijét mbi 8 vjeg
dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, motorike apo
mendore apo dhe me mungesé pérvoje dhe njohurie vetém
nése ata mbikégyren apo u jané dhéné udhézime pérsa i
pérket pérdorimit té pajisjes né ményreé té sigurté dhe gé
ata té kené kuptuar rreziget e mundshme. Fémijét duhet té
mbikéqyren pér tu siguruar gé ata nuk luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja gjaté pérdorimit nuk duhet té kryhet
nga fémijét pérderisa ata jané nén 8 vjec dhe nuk jané té
mbikéqyrur.

* Kjo pajisje nuk mund té pérdoret né lartési mbi 2000m.

« E RENDESISHME! UDHEZIME SIGURIE TE
RENDESISHME: LEXONI ME KUJDES DHE RUAJENI PER
REFERENCE NE TE ARDHMEN.

+ KUJDES! Mos e pérdorni pajisjen pa pjatén dhe mbajtésen e
pjatés. Mos e pérdorni pajisjen kur éshté bosh.
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KUJDES! Nése dera ose dorezat e dyerve jané démtuar, furra
nuk duhet té vihet né funksionim derisa té jeté riparuar nga
njé person i kualifikuar.
KUJDES! Eshté e rrezikshme pér cilindo person tjetér pérvec
personit té kualifikuar té€ kryejé ¢do shérbim apo riparim gé
pérfshin hegjen e njé kapaku gé jep mbrojtje nga ekspozimi i
energjisé né mikrovalé.
KUJDES! Léngjet dhe ushgime té tjera nuk duhet t& nxehen
né ené hermetike pasi ato jané mé té mundshme pér
shpérthim.
Kjo pajisje eshté prodhuar pér pérdorim shtépiak dhe
aplikacione té ngjashme si : ambiente kuzhine pér stafin né
dygane, zyra dhe ambiente té tjera pune; shtépi fermere; tek
klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera rezidenciale;
né hotelet e llojit gé ofrojné fietie dhe méngjes.
Pérdorni mikrovalén vetém me kuti dhe ené kuzhine té
sigurta.
Enét metalike pér ushqgimin dhe pijet nuk lejohen gjaté gatimit
né mikrovalé.
Mos e lini sobén pa mbikéqgyrje ndérkohé gé pérdorni ené
plastike, letre apo té tjera me ushqgim té djegshém.
Soba me mikrovalé éshté projektuar pér té ngrohur ushgim
dhe pije. Tharja e ushqgimit apo e rrobave dhe nxehja e
jastékéve ngrohés, shapkave, sfungjeréve, leckave té lagura
dhe té ngjashme mund té rrezikojé lendimin dhe ndezjen e
zZjarrit.
Nése ushqimi gé po ngrohet fillon té nxjerré tym, MOS HAPNI
DEREN. Fikeni dhe higeni nga priza sobén dhe prisni derisa
ushqgimi t& mos nxjerré mé tym. Duke hapur derén ndérkohé
gé ushgimi nxjerr tym, ju mund té shkaktoni zjarr.
Ngrohja né mikrovalé e pijeve mund té rezultojé me zierje
eruptive té vonuar, prandaj kujdesuni kur té& veproni me enén.
Pérmbajtja e shisheve me ushgim dhe kavanozave me
ushgim pér foshnja duhet té nxirren ose té tunden dhe
temperatura duhet té kontrollohet para konsumimit, né
ményré gé té shmanget djegia.
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* Mos zieni vezé me |évozhgé dhe vezét e ziera mé paré nuk
mund té ngrohen né mikrovalé pasi ato mund té shpérthejné
pasi té keté mbaruar gatimi né mikrovalé.

* Nése kordoni i furnizimit éshté démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose
personat e kualifikuar né ményré té ngjashme né ményré gé
té shmanget rreziku.

1.1 Mirembajtja dhe pastrimi

Dera:

» Pér té hequr gjithé papastértité, pastroni rregullisht té dyja
anét e derés, dorezat e derés dhe sipérfaget e guarnicioneve
me njé peceté té buté, t&€ njomé. Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté apo gérryes metalik t&€ mprehté pér té
pastruar derén prej xhami té sobés pasi kjo mund té gérvisht
sipérfagen, e cila mund té rezultojé me shkatérrimin e xhamit.

Pjesa e brendshme e sobés:

» Pér pastrim, fshini ¢do derdhje apo spérkatje me njé peceté
té njomé té buté ose me njé sfungjer pas ¢do pérdorimi
ndérkohé gé soba éshté e ngrohté. Pér ndotje t& médha,
pérdorni peceté té njomur me ujé me sapun disa heré derisa
té keni hequr mbetjet. Mos zhvendosni kapakun e mikrovalés.
Sigurohuni gé uji me sapun apo thjesht uji t&¢ mos depértojé
né vrimat e vogla né mure, té cilat mund té shkaktojné déme
té sobés.

* Mos pérdorni pastrues me spérkatje pér interiorin e sobés.
Pastroni kapakun e mikrovalés, zgavrén e sobés, platformén
rrotulluese dhe mbéshtetésen e saj pas pérdorimit. Kéto
duhet té jené té thata dhe pa yndyré. Yndyra e grumbulluar
mund té€ mbinxehet dhe té filloj té krijohet tym apo té krijohet
zZjarr.

Pjesa e jashtme e sobés:

* Pjesa e jashtme e sobés tuaj mund té pastrohet lehtésisht
me ujé dhe sapun. Sigurohuni gqé keni njé lecké té njomé me
sapun, dhe mé pas thani pjesén e jashtme me njé peceté té
buté.
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Paneli i kontrollit:

Hapni derén para se ta pastroni dhe ¢aktivizoni panelin e
kontrollit. Tregoni kujdes kur pastroni panelin e kontrollit. Kur
pérdorni lecké t& njomur me ujé, me kujdes férkoni panelin
derisa té pastrohet. Shmangni pérdorimin e sasive t&€ médha
té ujit. Mos pérdorni ndonjé lloj pastruesi kimik apo gérryes.

Platforma rrotulluese dhe mbéshtetésja e platformés:

Higni platformén dhe mbéshtetésen e platformés nga soba.
Lani platformén dhe mbéshtetésen e platformés me ujé dhe
sapun. Thajini me njé copé té buté. Té dyja si platforma edhe
mbéshtetésja e platformés jané té sigurta pér tu pérdorur né
lavastovilje.

E RENDESISHME! Pastroni sobén né intervale kohe

té caktuara dhe higni mbetjet e ushqgimit. Gabimet né
mirémbajtjen e sobés né kushtet e pastrimit mund té
shkaktojné kegésimin e sipérfages e cila mund té ndikojé mé
pas né jetégjatésiné e pajisjes dhe ndoshta mund té rezultojé
né situata té rrezikshme.

Duhet treguar kujdes, por jo duke zhvendosur platformén
rrotulluese duke lévizur enét nga pajisja.

E RENDESISHME! Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
Furra me mikrovalé éshté projektuar pér vendosje me
integrim.

Pajisja nuk duhet té futet brenda njé dollapi.

Kjo pajisje dhe pjesét e saj t&€ aksesueshme mund té

nxehen gjaté pérdorimit.

KUJDES! Mbani fémijét larg nga dera pér té parandaluar
rrezikun gé ata té digjen.

E RENDESISHME! Mos pérdorni pastrues komercial pér
sobén, pastrues me avull, gérryes, pastrues té ashpér, apo
té tillé qé pérmbajné hidroksid natriumi apo pade pastrimi né
ndonjé pjesé té sobés suaj me mikrovalé.
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2. INSTALIMI

388/
459

596

ose B:

Mikrovala mund té vendoset né pozicionin A

Wil

S Numri Niche
Pozicioni Gi G L
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Pérmasat né (mm)

2.1 Instalimi i pajisjes

—>
— 4 mm
-
NI
o
I I
4 mm 4 mm
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Higni paketimin dhe kontrolloni me kujdes
pér ndonjé shenjé démtimi.

Vendosni ¢cengelét fiksues né bufené

e kuzhinés duke pérdorur tabelén e
udhézimeve dhe modelin e furnizuar.
Vendosni pajisjen me ngadalé né kutiné

e kuzhinés, dhe pa forcé. Pajisja duhet t&
vendoset né gengelat fiksues dhe mé pas
té ulet né vendin e vet. Né rast interference
gjaté montimit, kjo vendosje éshté e
kthyeshme. Korniza ballore e sobés duhet
té vendoset né hapjen ballore t€ bufes.
Sigurohuni gé pajisja éshté e géndrueshme
dhe nuk Iékundet. Sigurohuni gé té ruhet
distanca 4 mm midis derés sé bufesé dhe
pjesés ballore té kornizés (shih diagramin).



2.2 Lidhja e pajisjes me energjiné

& (A

000
o o
o o

» Kutia elektrike duhet té jeté lehtésisht e
arritshme né ményré gé té higet lehtésisht
nga priza né rast emergjence. Ose
mundésisht duhet té jeté e mundur pér
tu izoluar nga soba nga furnizuesi duke
inkorporuar celésin né telat e fiksuar né
pérputhje me rregullat e kabllove.

» Kordoni i furnizimit me energji mund té
zévendésohet vetém nga njé elektricist.

* Nése kordoni i furnizimit éshté démtuar,
duhet té zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti i tij i shérbimit ose personat e
kualifikuar né ményré té ngjashme né
ményré gé té shmanget rreziku.

* Kutia nuk duhet té lihet pas bufesé.

* Pozicioni mé i miré pér afér bufesé, shih (A).

* Lidhni pajisjen me njé fazé 220-240 V/50 Hz
me rrymé té alternuar me ané té njé kutie té
instaluar me tokézim. Kutia duhet té lidhet
me rrymé 10 A.

* Para instalimit, shtréngoni njé copé nga
kordoni i furnizimit me energji pér té
lehtésuar lidhjen me pikén (A) kur pajisja té
jeté instaluar.

 Kur fusni pajisjen né bufené me pozicionuar
lart anash, MOS pérthyeni kordonin e
furnizimit me energji.

* Mos zhysni kordonin e furnizimit me energji
ose ta vendosni né ujé apo Iéngje té tjera.

* Mos lejo gé kabllo furnizues té bie mbi
sipérfage té nxehta apo té ashpra, sig mund
té jeté zona e ajrit t€ nxehté né pjesén e
pérparme té sobés.

2.3 Késhilla shtesé

Mos pérdorni sobén me mikrovalé pér té
nxehur vajin pér skugje té thellé. Temperatura
nuk mund té kontrollohet dhe vaji mund té
shkaktojé zjarr. Pér té pérgatitur kokoshka,
pérdorni vetém pérgatités kokoshkash speciale
pér mikrovalé.

Individét me STIMULUES KARDIAK duhet té
konsultohen me mjekun e tyre apo prodhuesin
e stimuluesit kardiak pér masa paraprake
pérsa i pérket sobave me mikrovalé.

Asnjéheré mos vendosni apo futni ndonjé
objekt né zgavrén e hapjes sé derés apo
zgavrat e ventilimit. Né rast té€ ndonjé
derdhjeje, fikni dhe higni menjéheré nga priza
sobén dhe kontaktoni agjentin e shérbimit té
autorizuar ELECTROLUX.

Asnjéheré mos modifikoni sobén né ndonjé
ményreé.

Pérdorni vetém platformé rrotulluese dhe
suport pér platformé té dizajnuar pér kété
sobé. Mos e vini né puné sobén pa platformé
rrotulluese.

Pér té parandaluar thyerjen e platformés

rrotulluese:

» Para se ta pastroni platformén me ujé, léreni
platformén té ftohet.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té nxehta
né platformé té ftohté.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té ftohta né
platformé té nxehta.

As prodhuesi as shitési nuk mund té pranojné
pérgjegjésiné pér déme né sobé apo léndime
personale gé kané rezultuar nga gabimet gjaté
procedurave jo korrekte té lidhjeve elektrike.
Avuijt dhe pikat e ujit mund té krijohen né muret
e sobés ose pérreth guarnicionit t€ derés dhe
sipérfageve hermetike. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe nuk éshté tregues pér rriedhje té
mikrovalés apo mosfunksionim té saj.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té€ kémbimit té shitura
vecmas: Kéto llamba jané prodhuar pér kushte
ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si
p.sh. temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané
prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t€ pérdorimit t€ pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigim
né ambiente shtépiake.
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3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Sobé me mikrovalé

III

Fleté ballore

Llamba e sobés

Paneli i kontroliit

Button pér hapjen e derés
Kapaku i valéve (mos e hig)
A Zgavra e sobés

Vulg

Bl Guarnicion dere dhe sipérfage hermetike
3.2 Aksesoré

Kontrolloni pér tu siguruar qé aksesorét e

méposhtém jané furnizuar:

Platforma rrotulluese

Suport i platformés rrotulluese

® Vendosni suportin e platformés rrotulluese
né bazamentin e zgavrés.

® Mé pas vendosni platformén mbi suportin
e saj.

® Pér té shmangur démtime té platformés
rrotulluese, sigurohuni gé enét dhe
mbajtéset té€ jené vendosur miré né buzét e
platformés kur ta lévizni nga soba.
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Kur porosisni aksesoré, ju lutemi té
informoni pér dy njési: emri i pjesés
dhe emri i modelit tek shitési juaj apo
tek njé agjent i shérbimit t& autorizuar
ELECTROLUX.

/N KUJDES!

Mos e pérdorni mikrovalén nése nuk jané
montuar kéto pjeseé.

3.3 Paneli i kontrollit

ARV

Q:‘;?o@
Sl | o |
ONZNZIZNg
90W 270W 450W 630W 900W
E— | | | | A | | | |
URFUNR
|
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T
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|
Q

B——»

Tregues dixhital né ekran:

1\? 2\‘) 5\7 Favorite

Ora e kuzhinés




HS

Shkrirja automatike

>
(=
5
o

W

Mikrovala

Stop/Fshi

Siguresa pér siguriné ndaj fémijéve

Q|| |U

Regjistro orén

m:ER| Segmente ekrani

g | Pesha

4. PARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Vendos né prizé

Kur furra éshté e mbyllur pér heré té paré ju
keni mundési té vendosni orén. Soba ka njé
oré 24h.

1. Soba do té Iéshoj njé sinjal né ikonat e
ekranit dhe do té fiket pér gjysém sekondé.
Pérdorni Butonin pér té zgjedhur orén
‘ndezur’ ose orén ‘fikur.

2a. Pér ta gaktivizuar orén, fikni ¢elésin derisa
té shfaqet ‘fikur' né ekran dhe mé pas
shtypni butonin START. Furra éshté gati
pér t'u pérdorur.

Nése e keni fikur orén dhe déshironi ta
ktheni até pérséri, shtypni dy heré OREN
E KUZHINES dy heré dhe ndigni 2b.

2b. Pér ta ndezur orén, rrotullojeni gelésin
derisa ekrani té tregojé ‘ndezur’, mé pas
shtypni butonin START.

Shembull: Pér té regjistruar orén 18:45.

1. Rrotulloni butonin pér té rregulluar orén.

2. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.

3. Rurotulloni butonin pér té rregulluar minutat.

4. Shtypni START si gelés pér konfirmim.

Kur regjistrohet ora, ora e dités do té
shfaget né ekran.

4.2 Standby (Modaliteti ekonomik)

Soba do té kalojé automatikisht né modalitetin
standby nése nuk do té pérdoret brenda njé
kohe prej 5 min.

90W 270W 450W 630W 900W

Nivelet e fuqisé

Celésat e nivelit t& fuqisé

Celésat e preferuar

Celési i shkrirjes sé akullit automatikisht
Celési i orés sé kuzhinés

ﬂ Butoni i orés/peshés
Start/Konfirmo/Celési i fillimit t€ shpejté
B Celésii ndalimit

B Button pér hapjen e derés

Shembull: Nése ora nuk éshté regjistruar:
Ekrani do té fiket. Pér té& dalé nga modaliteti
standby hapni derén, shtypni njé gelés ¢farédo
ose rrotulloni butonin.

Shembull: Nése ora éshté regjistruar:

Pas periudhés kohore 5 minutéshe, koha do té
shfaget.

4.3 Rregulloni orén kur éshté
regjistruar

Ju mund té rregulloni orén me zile pasi té jeté
regjistruar ora.

Shembull: Pér té ndryshuar nga 18.45
tek19.50.

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

Shtypni START si gelés.

Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘19’
Shtypni START si gelés.

Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘50’
Shtypni START si gelés.

ok wN

4.4 Pér té fshiré orén me zile dhe

regjistroni standby (Modaliteti

ekonomik)

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘oFF’.

3. Shtypni START si gelés pér konfirmim.
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4.5 Siguresa pér siguriné e fémijéve
Soba ka njé karakteristiké sigurie e cila
parandalon funksionimin aksidental t& sobés
nga njé fémijé. Pasi éshté regjistruar siguresa,
asnjé pjesé e mikrovalés nuk do té funksionojé
derisa siguresa té jeté fikur.

Aktivizimi dhe gaktivizimi i siguresés éshté

i mundur vetém kur soba nuk éshté né
funksionim.

Shembull: Pér té aktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si gelés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té& aktivizohet.

Shembull: Pér té caktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢elés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ t& gaktivizohet.

5. FUNKSIONIMI

5.1 Gatimi né mikrovalé

Shembull: Pér té nxehur supén 2 minuta dhe

30 sekonda né fugi mikrovale 630 W.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE
né trekéndéshin djathtas derisa ‘630 W’ té
shfaget né ekran.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.

3. Shtyp START si gelés.

Kur siguresa pér fémijét éshté aktivizuar,
té gjithé celésat jané caktivizuar pérveg
STOP si gelés.

4.6 Pastrimi fillestar

PARALAJMERIM!

Referojuni pjesés “Kujdesi dhe pastrimi”

* Higni té gjithé aksesorét nga
mikrovala.

*  Pastroni me kujdes kavitetin e furrés
me njé lecké té buté pak té lagur.

Né modalitetin e gatimit né mikrovalé,
ju mund té rregulloni nivelin e fugisé sé
sobés duke shtypur celésin direkt tek
regjistrimet e kérkuara.

Ju mund té regjistroni nivelin e fugisé
kur soba punon, duke shtypur dhe
mbajtur NIVELIN TE FUQISE e sobés
gé kérkohet derisa fuqgia e re shfaget e
regjistruar né ekran. Nivelet e energjisé
gé jané tepér té larta apo kohét e gatimit
gé jané tepér té gjata mund té mbinxehin
ushgimin duke rezultuar né zjarr.

5.2 Nivelet e fuqisé

Nése keni selektuar 900 W dhe koha
maksimale e mikrovalés mund té shtohet
me 15 minuta.

Soba funksionon né ¢do modalitet pér

3 minuta ose mé gjaté, ventilatori rri
ndezur pér 2 minuta pasi gatimi mbaron.
Hapni derén dhe do ndalojé, mbyll derén
dhe do vazhdojé prapé derisa 2 minuta
té mbarojné (pérfshi kohén e hapjes sé
derés). Nése soba punon pér mé shumé
se 3 minuta atéheré do fillojé té punojé
ventilatori.

Pas gatimit, tabakaja rrotulluese do té
vazhdojé té rrotullohet derisa ena e
gatimit t€ kthehet né pozicionin fillestar
té startit. Drita e zgavrés do té€ mbetet e
ndezur deri né pérfundimin e rrotullimit,
ose pér 5 sekonda (cilado gé éshté mé e
madhe). Furra do té léshojé sinjal zanor
kur té pérfundojé. Nése dera éshté hapur
gjaté kétij procesi, rrotullimi do té ndalet.

- egjlilscrr? mi Pérdorimi i sugjeruar
900 W/LART  Pérdoret pér gatim té shpejté ose ringrohje ( p.sh. supég, tava, ushqgim té konservuar, pije té
nxehta, perime, peshk).
630 W Pérdoret pér gatime té gjata té ushqimit té€ ngjeshur si¢ jané té skuqurat, piskavica dhe gatime

tave, gjithashtu pér gatime sensitive si¢ éshté krem djathi dhe émbélsira brumi. Né kété regjistrim
té reduktuar, salca nuk do té ziejé dhe té derdhet dhe ushqimi do té gatuhet pa u derdhur né té

dy anét.
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450 W Pér ushgime té ngjeshura qé kérkojné kohé gatimi mé té gjata kur gatuhet né ményré
konvencionale ( p.sh. bifteké) éshté e késhillueshme qé té pérdorni regjistrimin e fuqisé pér té
siguruar gé mishi piget.

270 W/ Pér té shkriré, selekto regjistrimin e fuqisé, pér té siguruar qé gatimi do té shkrijé si duhet. Ky

SHKRIRJA regjistrim éshté gjithashtu ideal pér oriz té zier, makarona, njoki dhe vezé té gatuara fort.

90 W Pér shkrirje té buté ( p.sh. krem kuzhine ose pasté).

ow Pér orén e kuzhinés/me zile.

W =WATT

5.3 Niveli i reduktuar i fugisé

Modaliteti i gatimit

Koha standarte

Niveli i reduktuar i fugisé

Mikrovala 900 W 15 minuta

Mikrovala 630 W

5.4 Rregullimi i kohés sé gatimit gjatée

gatimit

Ju mund té rregulloni kohén e gatimit gjaté

gatimit.

Shembull: Pér té shtuar 2 minuta

(120 sekonda) pérdorni START si gelés.

1. Shtypni START si gelés katér heré. Koha e
gatimit do té rritet me 120 sekonda.

5.5 Pérdorim i ¢elésit stop

Shtypni STOP si gelés njéheré pér té hyré né
modalitetin Pauzé.

Shtypni STOP si ¢elés pérséri pér té fshiré
kohén e gatimit.

5.6 Ora e kuzhinés

Té regjistrosh orén e kuzhinés.

1. Shtypni ORA E KUZHINES si celés.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.

3. Shtypni START si gelés. Ora do té startojé
automatikisht.

Ora mund té zgjatet kur koha éshté duke
funksionuar duke rrotulluar butonin ose
duke shtypur START si ¢elés. Funksioni
i orés mund té pérdoret vetém nése soba
nuk éshté né funksionim.

5.7 Fillimi i shpejté
Ju mund té startoni direkt gatimin me

900 W/LART pér 30 sekonda duke shtypur
START si gelés.

Pér té shtuar mé shumé kohé shtyp
START si gelés.

5.8 Pa sinjal

Fikni sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3 heré
derisa né ekran té shfaqget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa né ekran shfaget
‘oFF’.

3. Shtypni START si gelés.

Pér té aktivizuar sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3 heré
derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget né
ekran ‘on’.

3. Shtypni START si celés.

5.9 Pauzeé

Pér ta ndaluar ndérkohé gé mikrovala éshté
duke funksionuar.

1. Shtyp STOP si gelés pér té hapur derén.
2. Soba do té ndalojé pér mbi 5 minuta.

3. Shtyp START pér té vazhduar me gatimin.

5.10 Favorite

Soba ka 3 receta favorite.
O Gjalp i shkriré

XD Cokollaté e shkriré
) Kek me formé

Shembull: Pér té shkriré gjalpin.

1. Shtypni FAVORITE 1 si gelés njéheré.

2. Rrotulloni butonin pér té vendosur peshén.
3. Shtypni START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té higet.
Pér té vazhduar gatimin, shtypni START
si gelés. Né fund té kohés sé shkrirjes
automatike, programi do té ndalojé
automatikisht. Nivelet e fuqisé pér té
regjistruar mé paré recetat favorite nuk
mund té rregullohen. 1-4 Kek né forma
mund té gatuhen.
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KUJDES! Cokollata mund té nxehet
shumé! Nése cokollata ka nevojé

pér mé shumé kohé gatimi, atéheré
shtoni 10 sekonda. Tregoni kujdes me
cokollatén pasi mund té€ mbinxehet dhe
té digjet.

Pér té shkruar mbi Favoritet pér recetat tuaja.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE pér
té selektuar fuginé.

2. Rrotulloni butonin pér té€ hyré né kohén e
gatimit té kérkuar.

3. Shtypni dhe mbani FAVORITE si gelés gé
doni té regjistroni derisa té dégjoni sinjalin
akustik dhe zemra favorit &shté i dukshém.

Pér té regjistruar sérish Favorite tek regjistrimet

e fabrikés.

1. Shtypni STOP si gelés.

2. Shtypni dhe mbani NIVELIT TE FUQISE
450 W pér 3 sekonda. Soba do té kalojé
Favorite né regjistrimet e fabrikés.

5.11 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike funksionon jashté
modalitetit t& gatimit dhe kohés sé gatimit
bazuar né peshén e ushqimit.

Ju mund té zgjidhni 2 menu shkrirje automatike.
1. Shkrirja automatike: Mish/Peshk/Shpendé
2. Shkrirja automatike: Buké

Shembull: Pér té shkriré 0.2 kg biftek.

1. Selekto menuné e shkrirjes automatike
duke shtypur SHKRIRJA AUTOMATIKE si
celés njé heré.

2. Rrotulloni butonin pér té€ selektuar peshén.

3. Shtyp START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té higet.
Pér té vazhduar gatimin, shtypni START
si gelés. Né fund té kohés sé shkrirjes
automatike, programi do té ndalojé
automatikisht. Rregullimi i kohés/energjisé
nuk éshté i disponueshém né shkrirjen

automatike.
6.1 Favorite
Favorite Pesha Celési Procedura
Gijalp i shkriré 0.05-0.25 kg 1 *  Vendosni gjalpin né njé tavé xhami. Trazoni miré
O pas gatimit.
Cokollaté e shkriré 0.1-0.2 kg 2 *  Ndani ¢okollatén né copa té vogla. Vendosni
O cokollatén né njé tavé xhami. Trazoni kur té
dégjohet sinjali akustik. Trazoni miré pas gatimit.
KUJDES: Cokollata mund té nxehet shumé!
Nése cokollata do mé shumé kohé, atéheré
shtoni edhe 10 sekonda kohé gatimi. Tregoni
kujdes me cokollatén pasi mund té€ mbinxehet
dhe té digjet.
Kek me formé 1-4 forma Pregatisni kekun si né receté. Vendosni formén né

kéndin e platformés. Léreni pér 30 sekonda pas
gatimit.

84 SHQIP



6.2 Receta kek me forma

Kek me forma me shumé cokollaté

Kek me fruta pylli

Pérbérésit pér njé kupé:

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé ¢aji (25 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (12 g) Pluhur kakaoje

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

Y lugé caji Pluhur gatimi

Y lugé caiji Pluhur gatimi 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi Y2 lugé caji Ekstrakt vanilje
Y lugé caiji Ekstrakt vanilje 1 Vezé mesatare
1 Vezé mesatare 1% lugé gjelle  Regel fruta pylli pa fara
Metoda: Metoda:
1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé 1. Vendos té€ gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té& madhe, pérziejini miré me njé pirun. kupé t& madhe, pérziejini miré me njé pirun.
2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe 2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe
veze, pérziejini miré. vezé, pérziejini miré.
3. Vendosni kupén né mes té platformés. 3. Zhysni lugén né pérzierje dhe késhtu mund
4. Pérdorimi pér gatim 3\‘) Keku do té fryhet té trazoni mé miré.

dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.
Dekoroni me njé sasi krem ¢okollate té trazuar.
Késhillé: Pér té pregatitur kek me ¢okollaté dhe
portokall, z&vendésoni ekstraktin e vaniljes me
72 lugé caiji ekstrakt portokalli.

Kek me gjalp kikiriku

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

4.
5.

Vendosni kupén né mes té platformés.
Pérdorimi pér gatimit 3\7 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.
Dekoroni me njé sasi krem vanilje.

Kek me Iékuré limoni

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheqger Puhur

Y4 lugé caji Pluhur gatimi
alugé caji  Pluhur gatimi 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi 1 lugé caji Iékuré limoni
4 lugé caiji Ekstrakt vanilje 1 Vezé mesatare
2 lugé gjelle (30 g) Gijalp kikiriku i buté Pregatitja: 1lugé gjelle Iéng limoni pérzihet
1 Vezé mesatare me 2 lugé gjelle sheqger kastori
Metoda: Metoda:
1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé 1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé t& madhe, pérziejini miré me njé pirun. kupé t& madhe, pérziejini miré me njé pirun.
2. Shtoni vaj vegjetal, ekstrakt vanilje, gjalp 2. Shtoni vaj vegjetal, 1&ng limoni dhe vezg,
kikiriku, dhe trazoni miré vezét. pérziejini miré.
3. Vendosni kupén né mes té platformes. 3. Vendosni kupén né mes té platformés
4. Pérdorimi pér gatim 7). Keku do té fryhet | 4. Pérdorimi pér gatim 7). Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit. dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.
Pas gatimit, [éreni aty pér 30 sekonda. 5. Béni lyerjen e sipérfages me pérzierje léng
Sipérfagen mbulojeni me copa ¢okollate. limoni me sheqer pluhur.
Késhillé: Pérdorni gjalp kikiriku krokant nése e 6. Pas gatimit, léreni kekun, shponi

preferoni.

sipérfagen, dhe mé pas spérkatni
sipérfagen e kekut, Iéreni pér 30 sekonda.
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Kek me karrota

Kek me copa molle

Pérbérésit pér njé kupé:

Pérbérésit pér njé kupé:

2 lugé gjelle (20 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheger kafe i lehté

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

Y4 lugé caji Pluhur gatimi Y lugé caji Pluhur gatimi
Ya lugé caiji Kanellé Ya lugé caiji Kanellé

Ya lugé caiji Bazé arra muskat 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 lugé gjelle Bazé bajame 1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle (15 g) Vaj luledielli

1% lugé gjelle (30 g) Salcé molle

1€kuré %2 portokalli

gjysém (7 g) Biskota digjestive. té thérrmuara

30g Karroté e griré

1 Vezé mesatare

Pregatitja e kremit: 15 g gjalp, i shkriré
40 g sheger i ngrirg,
40 g krem djathi,

Y2 lugé caji 1éng portokalli

Metoda:
1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé

kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj luledielli, IEng portokalli, karroté
té griré dhe vezg, pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim 3\‘9 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

5. Béni sipérfagen duke pérzier gjalpin,
sheqer kokérr, krem djathi dhe léng
portokalli té gjitha bashké.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Léreni kekun té ftohet, mé pas shtoni mbushjen.

6.3 Shkrirja automatike

Metoda:

1. Vendosni té gjithé pérbérésit e thaté
(pérveg biskotave) né njé kupé, pérziejini
miré me pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal dhe vezé, pérziejini miré.

3. Me kujdes trazoni salcén e mollés duke
pérdorur njé lugé qé té rregullojé pérzierjen.

4. Mbuloni sipérfagen me biskota digjestive té
thérrmuara.

5. Vendosni kupén né mes té platformés.
6. Pérdorimi per gatimit ‘1’\7 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Mbuloni me njé lugé té madhe krem vaniljeje.

é KUJDES! Salca e mollés do té nxehet.

Shkrirja .
GGt Pesha Celési Procedura
Mish/peshk/shpendé 0.2-1.0 kg 3 *  Vendosni ushgimin né tabaka torte né gendér té
(I gjithé peshku, aUto X1 platformés.
qofte peshku, fileto *  Kur té dégjohet sinjali akustik, nxirrni ushgimin,
peshku, kofshé riorganizoni dhe vegoni. Pjesét e holla té tabelés dhe
pule, gjoks pule, vendet e ngrohta me gese alumini.
mish i griré, bifteké, *  Pas shkrirjes, mbajeni né gese alumini pér 15-45 min,
bérxolla, hamburger, derisa té shkrijé e gjitha.
salsice) *  Mish i griré: Kur dégjohet sinjali akustik, nxirrni
ushgimin. Higni pjesét e shkrira nése éshté e mundur.
@ Jo e pérshtatshme pér té gjithé pulén.
Buké 0.1-1.0 kg ;%‘( +  Shpérndani né njé ené té sheshté né gendér té
AUTO X2 platformés. Pér 1.0 kg, shpérndani direkt né platformé.

Kur dégjohet sinjali akustik, fikeni, riorganizoni dhe higni
pjesét e shkrira.
Pas shkrirjes mbulojeni me gese alumini dhe léreni 5-15
min derisa té shkrijé e gjitha.
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Regjistroni vetém peshén e ushqimit. Mos pérfshini edhe peshén e enés. Pér ushqimet gé peshojné mé pak ose
mé shumé se pesha/sasia e dhéné né tabelé, pérdorni manualin e pérdorimit. Temperatura finale do té variojé né
pérputhje me temperaturén fillestare. Biftekét dhe bérxollat duhet t& ngrihen né njé shtresé. Mishi i griré duhet té
ngrijé vetém né feta té holla.

6.4 Ngrohja e ushqimit dhe pijeve

A Sasi Niveli i Ora
Ushgim/pije g/ml-  Fugise -Min- Metoda
Qumeésht, 1 filxhan 150 900 W 1 mos e mbuloni
Uje, 1 filxhan 150 900 W 2 mos e mbuloni
6 filxhané 900 900 W 8-10  mos e mbuloni
1tas 1000 900 W 9-11  mos e mbuloni
Njé pjaté miell 400 900 W 4-6  mbulo, trazo gjaté gatimit
Supé/turli 200 900 W 1-2 mbulo, trazo pas nxehjes
Perime 500 900 W 3-5 mbulo, trazo gjaté gatimit
Mish, 1 copé ™" 200 900 W 3 shpérndani salcé mbi mbushjen, mbulo
Fileto peshku " 200 900 W 3-5 mbulo
Kek, 1 feté 150 450 W %-1  vend né ené té sheshté
Ushqim bebe, 1 kavanoz 190 450 W Vo1 zhvendosni né njé ené té pérshtatshme pér mikrovalé,
pas nxehjes trazoni miré dhe testoni temperaturén
Margariné ose gjalp i shkriré " 50 900 W Y mbulo
Cokollaté e shkriré 100 450 W 3-4  trazoni heré pas here
'nga e ftohur
6.5 Shkrirja
. A Koha e
Ushqimi 2 NM?I' ! O'.'a Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- Mi
- |n-
Gulash 500 270 W 8-9  trazoni ndérkohé gé shkrin 10-30
Kek, 1 sfeté 150 0w 1-3  vend né ené té sheshté 5
Fruta 250 270 W 3-5  nxirreni jashté sipas rastit, higeni nése éshté gjysém e 5
shkriré
6.6 Gatimi nga ushgimet e ngrira
. L Koha e
Ushqimi Sasl N|ve:I| ! Ol_'a Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- Mi
=Viin=-
Fileto peshku 300 900 W 9-11  mbulo 2
Njé pjaté mielll 400 900 W 8-10 mbulo, trazo pas 6 minutash 2
6.7 Gatimi
. L Koha e
Aot Sasi Nivelii Ora .
Ushqgimi 9- Fugise -Min- Metoda ndeljjles
-Min-
Brokoli/Bizele 500 900 W 6-8  shto 4-5lugé gjelle ujé, mbulo, trazo nga mesi i gatimit -
Karrota 500 900 W 9-11  prit né rrathé, shto 4-5 lugé gjelle ujé, mbulo, trazo nga -
mesi i gatimit
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Pjekja 1000 630 W  34-38 sezoni pér shije, vendosni né njé tigan gatimi, kthejeni né 10
anén tjetér gjaté gatimit

Fileto peshku 200 900 W 4-6  pér shije, vendoseni né njé pjaté geramike, mbulojeni 2

Nése soba funksionon pér 3 minuta ose mé gjaté, ventilatori do té ndizet pér 2 minuta pasi mbaron gatimi.
Hapni derén dhe do ndalojé, mbylini derén dhe do té fillojé sérish derisa té kené mbaruar 2 minuta (pérfshi
edhe kohén e derés hapur) Nése soba punon mé pak se 3 minuta, ventilatori nuk ndizet.

7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA

7.1 Ené gatimi té sigurta pér mikrovalé

P Mikrovala
Ené gatimi e sigurté Komente

Qese alumini/ené vIiX Pjesé té vogla prej gese alumini mund té pérdoren pér t€ mbuluar ushqimin

mbaijtése nga mbinxehja. Mbani geset té paktén 2 cm larg mureve té sobés, pasi
mund té krijohen shkéndija. Enét prej gese alumini nuk rekomandohen,
vetém nése specifikohen nga fabrikuesi. Ndigni me kujdes udhézimet.

Kina dhe geramika Vi X Porcelani, geramika, ené argjile xhami dhe kocke jané zakonisht té
pérshtatshme, pérjashto ato me dekorime metalike.

Ené qelqi p.sh. tavé v Tregoni kujdes kur pérdorni ené xhami fin pasi mund té thyhet apo plasaritet

xhami ® nése nxehet menjéheré.

Metal X Nuk rekomandohet té pérdorni ené gatimi metalike duke pérdorur fuginé e
mikrovalés pasi mund té krijohen shkéndija, g€ mund té ¢ojné né zjarr.

Ené plastike/polistireni v Duhet té tregoni kujdes pasi disa ené mund té prishen, shkrijné apo

psh. pér ushgim té ¢ngjyrosen né temperatura té larta.

shpejté

Canta frigoriferike/ v Duhet shtypur pér té 1éné avullin té dalé. Sigurohuni gé ¢antat jané té

piekijeje pérshtatshme pér pérdorim né mikrovalé. Mos pérdorni lidhése plastike
ose metalike, pasi ato mund té shkrijné ose té shkaktojné zjarr pér shkak té
shkéndijave metalike.

Pjata letra, kupa dhe v Pérdoreni vetém pér ngrohje ose pér té thithur lagéshtiné. Tregoni kujdes

letér kuzhine pasi nga mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Ené kashte dhe druri v Gjithmoné mbikéqyreni sobén kur pérdorni kéto materiale pasi mbinxehja
mund té shkaktojé zjarr.

Letér e riciklueshme X Mund té pérmbaje ekstrakte metali g€ mund té shkaktojné shkéndija dhe

dhe gazeté rrjedhimisht zjarr.

7.2 Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Pérbérja Ushqgimet me pérqgindje té larté yndyre ose shegeri p.sh. puding krishtlindje, byrek me mish)
kérkojné mé pak kohé ngrohjeje. Tregoni kujdes pasi mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Madhésia Pér ¢do gatim duhet té béni té gjitha copat né madhési té njéjté.

Temperatura e Temperatura fillestare e ushgimit ndikon né sasiné e kohés sé nevojshme pér gatim. Prisni
ushqgimit ushgimet me mbushje (p.sh. me recgel dhe brumé) gé té clirojné nxehtésiné apo avullin.

Organizimi Vendosni pjesét mé té trasha té ushqimit drejt me pjesén e jashtme té enés (p.sh. stika me mish pule).
Mbulo Vendosni gese té ajrosur pér mikrovalé ose kapak té pérshtatshém.

Shpimi Ushgimet me 1évozhgé, 1ékuré apo membrané duhet té& shpohen né vende té ndryshme para se té

gatuhen ose té ringrohen pasi mund té formohet avull dhe té shkaktohet shpérthim i ushqimit (p.sh.
patate, peshk, pulé, salsige).

E RENDESISHME! Vezét nuk duhet t& nxehen duke pérdorur fuginé e mikrovalés pasi ato
mund té shpérthejné, edhe pasi gatimi té keté pérfunduar (p.sh. vezét poshe, té ziera fort)
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Trazo, rrotullo dhe Pér ¢do gatim éshté esenciale té trazoni, rrotulloni dhe riorganizoni ushgimin gjaté gatimit.
riorganizo Gjithmoné shponi dhe riorganizoni nga ana e jashtme drejt gendrés.

Lénia né vend Koha e lénies né vend éshté e domosdoshme pas gatimit pér té siguruar qé ngrohja té
shpérndahet njésoj né gjithé ushgimin.

Mbulimi Zonat e ngrohta mund té ruhen né copa té vogla geseje, té cilat reflektojné mikrovalét (p.sh. krahét
dhe kofshét e pulés).

Pérdor mbajtése tenxhereje apo dorashka kuzhine kur l€vizni ushgimin nga soba pér té parandaluar djegiet.
Gjithmoné hapni enét, pérgatitésit e kokoshkave, geset e gatimit né sobé etj. larg fytyrés dhe duarve pér té
shmangur djegiet nga avulli. Gjithmoné géndroni pak larg derés sé sobés kur e hapni pér té shmangur djegiet
nga avulli dhe nxehtésia gé del. Prisni né feta gatimet e pjekura t&€ mbushura pas ngrohjes pér té cliruar avullin
dhe pér té shmangur djegiet.

8. RIPARIMI | DEFEKTEVE

Problemi Kontrollo nése . ..
Pajisja Juaj me mikrovalé *  Siguresa né kutiné e siguresés punon.
nuk po punon si duhet? . Nuk ka pasur ndérprerje té energjisé.

Nése siguresa godet, kontaktoni njé elektricist té& kualifikuar.

Modaliteti i mikrovalés nuk po «
funksionon? .

Dera nuk éshté mbyllur si duhet.
Guarnicionet e derés dhe sipérfaget e tyre jané té pastra.
Atéheré START si celés éshté shypur.

Platforma nuk rrotullohet? .

Mbéshtetésja e platformés éshté lidhur si duhet me mekanizmin.

Pjesét e sobés nuk kalojné pértej platformés.

Ushgimi nuk ka kaluar pértej kéndit té platformés pér té penguar késhtu rrotullimin.
Nuk kas asgjé qé pengon afér platformés.

Mikrovala nuk fiket? .

I1zoloni pajisjen nga kutia e siguresave.
Kontaktoni njé agjent té shérbimit té autorizuar ELECTROLUX.

Llamba e brendshme nuk .
funksionon?

Kontaktoni agjentin e shérbimit t€ autorizuar ELECTROLUX. Llamba e interiorit mund
té ndérrohet vetém nga njé agjent i shérbimit té& autorizuar i trajnuar ELECTROLUX.

Ushgimi kérkon mé shumé
kohé pér tu ngrohur apo pér
tu gatuar se mé paré? .

Regjistro njé kohé mé té gjaté gatimit (sasia dyfish = koha aférsisht dyfish) ose
Nése ushqimi éshté mé i ftohté se zakonisht rrotulloni heré pas here ose
Regjistro njé gradé mé té larté energjie.

Dera nuk do té hapet pér .
shkak té ndérprerjes sé
energjisé?

Hapni derén me kujdes duke e térhequr né kéndin e poshtém djathtas té€ xhamit té
derés.

9. INFORMACIONE TEKNIKE

Voltazhi i linjés AC

220-240 V, 50 Hz, faza singéll

Kutia shpérndarése/Qarku i shkurtér Minimumi 10 A

Fugia e kérkuar AC:

Mikrovala 1.4 kW

Fugia e jashtme:

Mikrovala 900 W (IEC 60705)

Frekuenca e mikrovalés

2450 MHz" (Grupi 2/Klasa B)

Dimensionet e jashtme:

TB6SM261FB 596 mm (Gj) x 459 mm (L) x 404 mm (Gj)

Dimensionet e zgavrés

342 mm (Gj) x 207 mm (L) x 368 mm (Gj)?

Kapaciteti i sobés

26 litra 2

Platforma rrotulluese

@ 325 mm, xham
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Pesha afro. 19 kg

" Ky produkt plotéson té gjitha kérkesat e standardit evropian EN55011. Né konformitet me kété standard, ky
produkt éshté klasifikuar si pajisje e grupit 2 klasa B. Grupi 2 do té thoté gé pajisja me géllim gjeneron energji
radio-frekuence né njé formé té rrezatimit elektromagnetik pér té ngrohur ushgimin. Pajisja e Klasés B do té thoté
qé pajisja éshté e pérshtatshme pér tu pérdorur né ambiente shtépiake.

2 Kapaciteti i brendshém éshté llogaritur duke matur gjerésing, thellésiné dhe lartésiné maksimale. Kapaciteti aktual
pér té ruajtur ushqim éshté mé i larté.

10. EFIKASITETI ENERGJETIK

Informacion pér konsumin e energjisé sé produktit dhe kohén maksimale pér
té arritur modalitetin e energjisé sé ulét

Konsumi i energjisé né gjendje joaktive me ekranin t& ndezur 0.8 W
Konsumi i energjisé né gjendje joaktive me ekranin té fikur 05w
Koha maksimale qé duhet g€ pajisja té arrijé automatikisht modalitetin e energjisé sé ulét 5 min

11. PERSA | PERKET AMBIENTIT

F té efikasitetit té energjisé. simbolin me mbeturinat shtépiake.
Riktheni produktin né gendrén lokale

M {¢ riciklimit ose kontaktoni zyrén e
komunés.

Ky produkt pérmban njé burim té lehté té klasit EMOS hidhni pajisjet e shénuara me

Materiale riciklimi me simbolin L/:'_) Vendosni
paketimin né kazanét e aplikuar pér riciklim.

Ndihmoni pér t& mbrojtur mjedisin dhe
shéndetin njerézor dhe ricikloni pajisjet
elektrike dhe elektronike.
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